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Tilegnet handelsråd José Estrela Leão (1929-1999), der i en menneskealder forsøgte at få danskerne til at drikke bedre Portvin.Og med succes.
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Forord


I 1995 var jeg gæst på en quinta i Dourodalen. Ud på de små timer, hvor den gamle Vintage var kommet på bordet, kom min vært og jeg til at diskutere en bestemt begivenhed. Det ærgrede ham tydeligt, at han ikke kunne finde svaret i quintaens ellers ganske rummelige bogsamling, men det var ikke noget nyt for hverken ham eller mig.

-Nej, der findes desværre ikke nogen omnibusbog om Portvin, sagde jeg.

-Hvorfor skriver du så ikke en, spurgte han, og så ud, som om han mente det.

Da jeg kom hjem, fortalte jeg om hændelsen til Portugals handelsråd i Danmark, legendariske José Estrela Leão. Jeg var blevet inspireret af tanken, men ærligt talt, det må være nok, at vi vikinger har plyndret Lissabon og erobret England, nu må vi lade englænderne og portugiserne beholde deres Portvin i fred, mente jeg.

-Tværtimod, sagde han og blafrede med nogle friske papirer fra Portvinsinstituttet: -Er du klar over, at i 1994 importerede Danmark godt 400.000 flasker kvalitetsportvin - vi taler kun om Vintage, LBV, gamle Tawnies og Colheitas - foruden at vi hos ICEP skønner, at danske vinhandlere købte 40-50.000 flasker kvalitetsportvin direkte fra England, fortrinsvis Vintage Port.

-Ved du, hvad det betyder? Det betyder, at der er importeret 450.000 flasker af den bedste Portvin til en befolkning på 4.5 millioner mennesker. Regner du pro capita, er der ingen i hele verden, der drikker så meget kvalitetsportvin som danskerne!

Det gav et nyt aspekt, og tanken om portvinsbogen løftede sig på friske vinger: Det var englænderne, der opfandt Portvinen i portugisernes land. Det er franskmændene, der køber de fleste flasker, amerikanerne køber de dyreste, men danskerne køber de bedste!

-Kan du se, sagde José, at det er meget naturligt, at det netop er en dansker, der skriver den store bog om Portvin. Danskerne har en høj portvinskultur, og danskerne står velsignet uden for den historiske duel mellem portugisernes Portvin og englændernes Portvin og kan derfor nyde den dejlige drik fra begge flasker.

Det var begyndelsen. Jeg havde det gode udgangspunkt, at jeg elskede den dejlige dal og den dejlige drik og holdt af de dejlige mennesker, der laver den.

Men det rakte ikke. Nu skulle mange års oplevelser og indtryk omsættes til ord. Portvin er jo nøgternt set bare en banal bordvin, hvis gæring er stoppet ved tilsætning af alkohol, men romantisk betragtet også den eneste vin i verden hvis druer er plukket med fingrene, presset med tæerne og som derfor går til hjertet, hvis den er god nok - og ellers til hovedet!

Jeg valgte tidligt at bygge bogen op, så den begynder med forudsætningerne og slutter med resultatet - og hvad resultatet kan bruges til. Det skyldes mine egne forudsætninger. Jeg er historiker. Jeg er ingen specialist i ønologi eller markedsføring, men jeg har altid været fascineret af, at verdens dygtigste søfolk og eventyrere lod sig pacificere og slog sig ned som vinavlere i en afsides floddal i Nordportugal og begyndte at lave verdens dejligste drik.

Til mine forudsætninger som historiker og videnskabsmand kunne jeg føje, at mine 22 år som vinjournalist havde givet mig et godt alibi for at stille nysgerrige spørgsmål. Det blev der brug for. Jeg fik tidligt bekræftet, hvad jeg nok havde en anelse om, at mange portvinshuses historie er fortalt og nedskrevet på skrøbelig baggrund, uden kildekritik, uden smålig skelen til, hvad der er myter og hvad der er virkelighed.

Vandrehistorier havde fået lov til at vandre videre, og selv i de familieejede portvinshuse støttede man sig solidarisk og ukritisk til de brochurer og jubilæumsskrifter, der i tidens løb var skrevet - og skrevet af efter hinanden.

Når man hertil føjer, at mange portvinshuse slet ikke har nogen eksisterende historie, så blev arbejdet med at indsamle stof langt mere kompliceret, end jeg havde regnet med. Men derfor også mere spændende.

Der er givet venlig støtte fra Portvinsinstituttet, så bogen kan udgives både på dansk og på engelsk. Af sidstnævnte årsag har det været muligt at sende alle vitale kapitler og firmaprofiler til portvinslandet til kommentarer og kritik, dog ikke mine vurderinger af vinen i glasset. De fleste indvendinger er fulgt loyalt, men det er selvfølgelig min bog, mine meninger og mit ansvar.

En stor tak sendes hermed til mine venner i Portugal for deres medvirken. En særlig tak til Bruce Guimaraens og James Symington for ihærdig kritik og hjælpsomme kommentarer til de tekniske afsnit.

Mit berømte bysbarn H.C.Andersen drak Portvin mod søsyge, depression og diarré. Jeg forebygger gerne mod endnu flere skavanker, men har i øvrigt aldrig savnet en begrundelse for at drikke et godt glas Portvin.

“Pass the book”, kunne jeg have lyst til at sige, for nu ligger den her. Den er først og fremmest skrevet til glæde for forbrugerne, til alle der nyder deres daglige glas og gerne vil vide noget mere om indholdets forudsætninger.

Jeg kan kun håbe, at de får lige så store oplevelser ved at læse bogen, som jeg har haft ved at skrive den.

København i oktober 1999.
Henrik oldenburg
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Enetime i faget Portvin i begyndelsen af 80’erne. Forfatterens kyndige lærer er Barca Velha’ens opfinder Fernando Nicolau de Almeida, i mere end en menneskealder ansvarlig for Ferreiras bedste Portvine.
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Kapitel 1

Portvinens historie
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Romere og Burgundere

Fire år før den unge folketribun Tiberius Gracchus i 133 før Kristi fødsel fik sin historiske jordreform indført i Rom og derfor forlangte et foreløbigt stop for ekspansionerne langs grænsen, havde et af de mange ekspeditionskorps netop indtaget et hidtil ukendt landområde temmelig langt væk fra det mest attraktive plyndringsemne Ægypten. Det lå trans alpina, på den anden side af Alperne, på vej til gallernes rige.

Det er Decius Junius Brutus, der har fået æren for som første romer at have overskredet Dourofloden i 137 f. Kr. Der må have været en havn, for Brutus kaldte bosættelsen ved flodmundingen - vore dages Porto - for Portuscale, portus for havn, cale fordi det var vejen til Callaecia, det latinske navn for Galicien i Nordspanien.

Byen beholdt forstavelsen Portu og overlod senere hele navnet til landet: Portugal, der endnu i romernes tid hed Lusitania, efter en keltisk stamme, der havde den frækhed at sætte sig op mod romerne, endda ret voldeligt, og så sent som i 81 f.Kr. gjorde et desperat forsøg på at smide de romerske legionærer ud af deres land. Det lykkedes ikke.

Det stod i drejebogen for romersk kolonisering, at der hurtigst muligt skulle plantes vinstokke, for vin var en naturlig del af den romerske soldats hverdag. Da vinen også skulle transporteres til de forskellige enheder, var det naturligt at plante ved de to bugtende floder, Tagus i syd, Durius i nord. Det var ikke første gang, der blev drukket vin ved Dourofloden, for man har fundet druekerner og drikkebægre fra første Bronzealder. Men det var romerne, der satte vinproduktionen i system, de byggede byer og de gravede efter guld. De var tilsyneladende kommet for at blive, hvad de som bekendt ikke gjorde.

Da Romerriget faldt, faldt Lusitania også, men med vestgoternes hurtige mellemkomst blev der holdt liv i vindyrkningen, og de liberale maurere, der indtog den iberiske halvø i løbet af 700-tallet, måtte ganske vist ikke selv drikke vin, for de var muslimer, men de måtte gerne opfinde alkohol, og de så gennem fingre med, at de tilbagestående lokale stammer gærede gamle druer og hældte væsken i sig med uforudsigelige følger.


1109: Portugal fødes

Der skulle gå tusind år fra den romerske storhedstid, til der igen blev dyrket vin af betydning langs Dourofloden. Efter at det nordlige Portugal i 1055 var blevet befriet for maurerne, blev det igen nogenlunde sikkert at slå sig ned som bonde, og hvorfor så ikke vinbonde.
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I går som i dag som i morgen. Intet har forandret sig i det landskab, der mødte de første nysgerrige romere, og det der møder vore dages dristige turist i Dourodalen. Den blå flod skærer sig ned mellem de stejle bjerge. Alligevel havde nogle romere mod til at slå sig ned og begynde at dyrke vin. Stedet på billedet er historisk. Her skulle man passere den farlige Cachão da Valeira, hvor baron Forrester druknede i maj 1861. (Foto: HO)





Det var langt fra den sværeste slags landbrug, man kunne vælge, og både druerne og vinen gav næring, somme tider vel også lystighed. Nogle såkaldte “rettighedsdokumenter” fra det 11. århundrede tyder på, at det var ganske eftertragtet at blive vindyrker, og uanset at kvaliteten af vinen garanteret har været lav efter vores målestok, var det noget, der fristede.

Ikke mindst efter 1109. Da døde kong Alfons VI af Castilla-León, der regerede over det meste af den iberiske halvø, og hans svigersøn Henrik, der havde fået grevskabet Minho og Tagus foræret af sin svigerfar, undlod nu at levere dette landområde tilbage til tronen og proklamerede det i stedet for selvstændigt.

Hermed var Portugal født - og ikke nok med det, for med Henrik blev også vinen født, omend for anden gang. Henrik kom nemlig fra Bourgogne, hvor han havde titel af hertug, og hvor en håndfuld munke fra klostret i Cluny en halv snes år tidligere havde indrettet et nonnekloster med det formål at dyrke vin. Klostret og vinmarken står der endnu - Clos de Vougeot - tæt ved en anden gejstlig vinmark fra de år, Clos de Tart i Morey-Saint-Denis.

Det var det milieu, Henrik af Bourgogne kom fra, og det ville være utænkeligt, at han ikke lod sin burgundiske vinkultur smitte af på vindyrkningen i sit nye grevskab. Vi har det endda næsten sort på hvidt, for i Cambridge opbevares håndskrifter, der viser, at vinene fra Douro midt i 1100-tallet opnåede priser, der var omkring 10 gange højere end på andre portugisiske vine.



Ud med maurerne

Efter Henriks død valgte adelen i 1143 Afonso Henriques til Portugals første konge, og knap havde han fået kronen på hovedet, før han fik hjælp udefra til at realisere, hvad Henrik af Bourgogne måske ikke engang havde drømt om: at smide maurerne definitivt ud af Portugal. Det var troen, der som bekendt kan flytte bjerge og nu også skulle flytte nogle tusinde vantro. Og det var en slags religiøs opvarmning, for de europæiske fyrster var på korstog, det andet af slagsen, og mens de sydtyske og franske hære red den direkte vej mod det hellige land, var der nogle af de engelske og nordtyske, der valgte søvejen og derfor alligevel skulle lægge til i Lissabon. Det var i 1147.

De kom, de så, sejrede og småplyndrede, som skik var. Men de fik maurerne smidt ud af Lissabon, som de havde lovet kongen, og de, der ikke havde fået eventyr nok, fortsatte mod Jerusalem, hvor de løb ind i den ene øretæve efter den anden, mens de mere besindige valgte at tage imod et tilbud fra kong Afonso. Som tak for deres hjælp kunne de få et stykke land og blive boende i Portugal.

Det må have været en broget flok. De kom fra alle egne af England, inklusive Skotland, de kom fra Rhinen og Mosel, fra de flamske marker og fra Bourgogne og var alle lykkeriddere på korstog, suppleret af de nødvendige handelsfolk og en samling nyttige pirater, foruden et bemærkelsesværdigt antal kvinder, formodentlig for at den lange rejse ikke skulle føles alt for kedelig.

De, der valgte at blive boende, fik landbrugsjord ved floderne, også ved Douro, og her vidste man fra romernes tid, at den eneste afgrøde, der kunne dyrkes, var vin. Altså begyndte tilkommerne på det, og de må have været gode til det, for i løbet af 1200-tallet ekspanderer vindyrkningen yderligere. Folk har fået smag for et godt glas, hvadenten det så drikkes for religionens skyld eller for tørstens.

Det bedste bevis på vinens popularitet findes i et kongeligt dekret fra 1211, udstedt af Afonso II. Det forbyder nogen at skære (eller for den sags skyld beskære) vinstokke, idet disse overalt i landet betragtes som “kongelig ejendom”.

Efter tusind års tilløb var soldatens drik, bondens drik, korsfarerens drik og den gemene borgers drik nu også blevet kongens drik.



Den første vineksport

Vinen blev stadig dyrket ved floderne, af den praktiske årsag, at den også skulle transporteres. Douro må have spillet en særlig stor betydning, for under Afonso III (1245-79) tildeles byen Vila Nova de Gaia ret til at afkræve told af enhver båd med vin, der passerer byen. Der må altså have været nogen trafik af den slags fra det øvre Douro mod Atlanterhavet.

Og det var ikke bare på grund af et øget privatforbrug. Netop i Afonso Ill’s regeringstid begynder Portugal at eksportere vin til Frankrig, og da Porto med havnebyen Vila Nova de Gaia (udover Viana do Castelo lidt længere mod nord) er nærmeste større udskibningshavn, er det naturligvis herfra, det foregår.

Handlen med de franske hertugdømmer udvides, da Dinis I i 1279 bliver den første portugisiske konge af den burgundiske slægt - altså Bourgogne nok engang - og der er dokumenter fra 1300-tallet, der viser, at den portugisiske vin især blev udskibet fra Porto og landede i Rouen og Bruges. Men som blod er tykkere end vand, slår kugler hårdere end rødvin, og da vineksporten skulle vægtes mod krigslykken, var det krigen, der vandt. Portugal, regeret af en burgundisk slægt, gik i krig med England mod Frankrig og Castillien.

Det var en sej omgang, hvilket alene navnet Hunderdeårskrigen viser. Men den gav ikke kun blod, skrammer og lavvande i samtlige statskasser, den resulterede også i Portugals første handelsaftale, signeret den 16. juni 1373, angiveligt for at begunstige Englands salg af uld til Portugal, og Portugals salg af vin til England. Det skulle blive den første af slagsen, men ikke den sidste



Windsortraktaten

Krigen gik i øvrigt skidt for englænderne, og hermed også for portugiserne. Da der omsider blev sluttet fred, uddøde den burgundiske mandslinie med kong Fernando I i 1383, og nærmeste arving var herefter hans datter Beatrix, som var blevet tidligt afsat og gift med kongen af Castillien. Men portugiserne havde fået nok af Castillien og ville ikke risikere at blive en blindtarm til det store spanske højlandsrige Castilla y León, så de udråbte i 1385 kongens halvbror João til konge, hvilket gav ham øgenavnet “den uægte konge”.

Det ender naturligvis med krig mellem Portugal og Castillien, men for en gangs skyld vinder portugiserne i det store slag ved Aljubarrota (1385), hvor Batalhaklostret rejses som sejrsmonument. Sejren giver også mulighed for at styrke båndene til England - man kan jo aldrig vide, hvornår castillianerne slår til igen - så João gifter sig på fineste kongelige manér med den engelske adelsmand John af Gaunts datter Philippa af Lancaster (Lencastre).

Brylluppet celebreres standsmæssigt, og for anden gang indgår England og Portugal en handelsaftale, der giver de britiske tekstilfabrikanter fordele på det portugisiske marked, mens de portugisiske vindyrkere får direkte adgang til det britiske marked og skubber de franske ud. Med denne underskrivelse af Windsortraktaten i 1386 har vinbønderne i Dourodalen fået den hidtil største opmuntring til at lave mere vin. Foreløbig er der ingen, der taler om kvalitet.



Den gode Dourovin

Mellem de to handelstraktater mellem England og Portugal havde England mistet herredømmet på havet, og Portugal havde vundet det. Med kong João ombord erobrer en portugisisk flåde i 1415 den mauriske by Ceuta på Nordafrikas kyst og får både en gavnlig handelsstation og slipper af med de sidste pirater, og under Joãos søn Henrik Søfareren (Henrique “O Navegador” 1394-1460) bliver Portugal verdens førende nation på de store have.

Søvejen til Indien nåede Henrik ikke at finde, skønt han var godt på vej, men den økonomisk mindre risikable søvej til England var tydeligt afsat på de portugisiske søkort. Det var før de store arkivers og kontoristers tid, men så tidligt som fra 1465 kender man dog et dokument, der viser, at der har været afskibet portugisisk vin fra Porto til Bristol, og det er nærliggende at tro, at den stammer fra Dourodalen.

Det første bevis på tryk er fra 1548, hvor geografen João de Barros i et topografisk værk om landet mellem Douro og Minho skriver: “Der laves virkelig god vin i disse egne, især i de områder, hvor jorden ligger mod Douro og ved Ribas de Pinhão, som er en flod, der løber sammen med Douro, hvorfra vinen sendes til Porto.”

Produktionens størrelse ved vi kun lidt om, men der findes en optegnelse, der viser, at der på Quinta da Eira Vedra (nu Eira Velha) i 1582 blev produceret 70 almudes vin (der svarer til ca. 1180 liter). Som i tilfældet Eira Vedra er der flere og flere vinmarker og vingårde langs Douro, der nævnes ved navn i 1500-tallet, og selv om Portugals storhedstid med opdagelsen af søvejen til Indien i 1498 og opdagelsen af Brasilien i 1500 ebber ud med den spanske besættelse af landet i 1580, ser det ikke ud til at berøre vinbønderne i den afsides Dourodal.

De ænser næppe, at kongen er død og at Portugal igen er blevet spansk. Til gengæld mærker de nok, at England i 1604 slutter fred med Spanien og lover spanierne frihandel, også med vin. Men de opdager formodentlig ikke, at Trediveårskrigen bryder ud i 1618, og der er garanteret ingen af dem, der lægger mærke til, at der i 1638 ankommer en ung tysker ved navn Cristiano Nicolau Kopke til Porto, hvor han nedsætter sig som vinhandler.

Hans sigte er at sælge portugisisk vin til de nordtyske hansestæder - eller til hvem der ellers vil købe. Det er slet og ret “vin”, han handler med, især vin fra Douro, meget mere ved vi ikke. Men vi ved, at hans lille vinfirma fra 1638 mange år senere også begynder at handle med portvin og således er det portvinshus, der kan føre sine rødder længst tilbage.



Briterne i Porto

Det var et tidens tegn, at det var nødvendigt at handle. Den, der ville have land og indflydelse, måtte have noget at handle med. Da Spanien i 1655 nægtede englændrene frihandel med de nye spanske stater i Latinamerika, erklærede England Spanien krig. For en gangs skyld kom England i forbund med Frankrig, men englænderne må have haft en anelse om dette nye venskabs skrøbelighed, for de cementerede samtidig (1654) de gunstige handelsbetingelser mellem Portugal og England i en ny traktat, der har fået navn efter den engelske militærdiktator Cromwell. Den nævner udtrykkeligt, at portugisisk vin skal have særstilling ved import i England i modsætning til vin fra andre lande. Fordelene var naturligvis gensidige. Det blev også lettere at afsætte engelske uldvarer i Portugal, foruden at engelske skibe medbragte den uundværlige klipfisk fra Nordatlanten.

Den helt store forbrødring fandt sted i 1660. Efter nogle års anarki krones Charles II til konge, og da hans kone er Catarina de Bragança, bliver båndene til Portugal endnu tættere.

Det kommer især handlen til gode. Samhandlen bliver udvidet, og det gøres attraktivt for britiske handelsfolk at slå sig ned i Portugal og styre eksporten til England derfra. Det lukrerer især Porto af. De britiske handelsfolk, der som regel handlede med lidt af hvert, tildeles en slags diplomatisk status og kan kun retsforfølges, hvis de pågribes i noget kriminelt. Da de også opnår lempelige stattebetingelser og har fuld religionsfrihed, lader mange englændere sig lokke til Porto.




Portvinens arkiver

Kilder er grundlaget for al historieskrivning, også for Portvinens historie. Desværre findes der kun få skriftlige og nogenlunde samtidige beretninger fra Portvinens første tid, så her må man støtte sig til senere dokumenter og mundtlig overlevering. Efterhånden som der etableres handelshuse med salg og eksport af Portvin, dukker der også lagerbøger og breve op, men alt i alt er det sparsomt, hvad der findes af pålideligt kildemateriale fra før Napoleonstiden. Der er to årsager til de manglende kilder - hvis de da overhovedet har eksisteret. For det første er mange værdifulde dokumenter og effekter blevet ødelagt ved brand, senest hos Noval, hvis lodges i Gaia brændte i 1981. For det andet har de mange ejerskifter og opkøb betydet, at kildemateriale er gået tabt, typisk fordi familiehistorien følger familien, mens virksomheden følger den nye køber. Senest bekræftet ved salget af Cálem i 1998.
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Ferreira er blandt de heldige, der kan øse sin historie af kassevis af kildemateriale. Der er så meget af det, at det i 1998 måtte sorteres og registreres helt forfra. På baggrund af det uvurderlige materiale kunne der i 1988 og 1996 skrives to spændende bøger om husets historie, først “Um Português”, senere pragtbogen om “Dona Antónia”.
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Når Cockburn’s historie en dag skal skrives, ligger en guldgrube af dagbøger på Quinta do Tua og venter på at fortælle. De er ført af forskellige medlemmer af ejerfamilierne, tilsyneladende afhængigt af hvem der har været på besøg.







Midt i 1600-tallet er der kommet så mange af dem, og de føler sig så fastboende, at den engelske koloni i Porto etablerer sin egen forening. Denne British Factory, som senere skal få så stor betydning for de britiske portvinsproducenter, omtales første gang i 1660 (se side 319 ff).



Begyndelsen til Warre

Få år senere bekræftes de bange anelser fra forbundet mellem England og Frankrig. Det holdt naturligvis ikke i længden, og i 1660 ophæver den franske finansminister Jean Baptiste Colbert de interne toldgrænser i Frankrig og lægger samtidig told på visse eksportvarer, bl.a. på Bordeauxvin til England. Den engelske konge Charles II reagerer ved at boykotte al Claret fra Frankrig. I stedet fokuseres der endnu kraftigere på vin fra Portugal, og købmændene i Plymouth, Bristol og London begynder at se hen over Nantes og Bordeaux og direkte frem mod Porto og Viana do Castelo. Tendensen forstærkes i 1667, hvor englænderne direkte lægger told på importen af fransk vin. Nu er det kun de frankofile, der sætter Bordeaux på bordet.

1670 bliver et historisk år for det engelske vineventyr i Douro. To unge englændere, der har fået smag for den portugisiske vin, får den vilde idé, at de vil se, hvor vinen vokser. Da de kommer til udskibningshavnen Viana do Castelo et halvt hundrede kilometer nord for Porto, får de en smagsprøve, men bliver skuffede over kvaliteten. De har smagt den bedre før og vil vide, hvor Portovinen kommer fra, fortæller anekdoten. Den fortæller videre, at de to ungersvende fortsatte på muldyrryg og i båd op ad den barske Douroflod. Ved et tilfælde kom de til en fredelig quinta, som nogle mener er identisk med Quinta do Bomfim i udkanten af Pinhão, og her blev de beværtet med klipfisk og tomater, brød, hvidløg, pattegris og en rødvin, som de svor var bedre end den franske, de plejede at drikke i England.

De købte så meget vin, de kunne og havde råd til, og fik den sendt til Vila Nova de Gaia og afskibet herfra til England. Det var, i følge Warres arkiver og tradition, en rødvin, der havde fået et skud brandy for at kunne klare den lange sørejse.

Hvis det er rigtigt, var hedvinen hermed født. I hvert fald var det senere så berømte portvinshus Warre født, for de to unge englændere nedsatte sig i Porto og begyndte at eksportere vin under det navn (se side 302 ff).



De sære englændere

Handlen mellem England og Portugal havde det bedre end England og Portugal. Det var nogle underlige tider. Frankrigs Colbert kunne præsentere det første statsregnskab med overskud i 1669, samme år som den engelske konge Charles II vedkender sig en særlig kærlighed til katolicismen - og til Frankrig.

Englænderne var i det hele taget sære. Med den ene hånd førte de traditionelt krig, om ikke andet så borgerkrig, men med den anden var de begyndt at drikke vin. Helst den franske, og helst den franske fra Bordeaux, der for gammelt slægtskabs skyld smagte lidt af England.

Men de nye afgifter gjorde det surt, og Europa var uroligt, så der kom ofte noget på tværs. Vinimporten gik meget godt, så længe englænderne og franskmændene var på samme hold, hvad de altså burde være af handelsmæssige grunde, men sjældent var - af politiske. Dog var der en lun periode i netop 1670’erne, hvor de omtalte to unge vovehalse opdagede Dourodalen, for England og Frankrig var sammen mod Nederlandene og så også ud til at vinde, men så sendte de snu nederlændere en budstik til hoffet i London og foreslog et ægteskab mellem den nederlandske prins Vilhelm af Oranien og den engelske konges niece Marie, som han meget praktisk var fætter til.

Den franske solkonge Ludvig XIV var næppe overbegavet, men ved dygtige rådgiveres hjælp kunne han godt forstå, at der var en ny alliance på vej, der ikke bare knyttede England og Nederlandene sammen, men også forstærkede båndene mellem England/Nederlandene og Portugal, i hvert fald så længe den britiske dronning hed Catarina af Bragança.

Skønt London måtte slås med både brand, pest og borgerkrig var der kræfter til overs til internationale intriger, og Vilhelm fik ikke alene sin prinsesse Marie, men også via hende den engelske trone, da han i 1688 lod sig overtale til at komme til London “og se lidt på forholdene”, hvilket betød, at man i mellemtiden måtte lempe den egentlige konge Jakob ud af bagdøren.



Portugals belønning

Jakob flygtede - til Frankrig, naturligvis - og England og Frankrig kom igen i krig, og igen blev der straks lukket for eksporten af fransk vin til England. Krigen accelererede, som krige har for vane at gøre, og Spanien gik traditionelt med på det hold, der var mod Frankrig, mens Portugal, endnu engang, sad i Europas yderste hjørne, og ikke måtte være med til at lege med de andre.

Til gengæld var der ro til at lave vin og til at beskytte interesserne på de fjerne kinesiske kyster. Ganske vist var Portugal traditionelt og moralsk nødt til at vise sympati for den blok, der var imod naboerne fra Spanien, det vil i dette tilfælde sige Frankrig, men det blev gjort uden hjerte og med den nyttige fodnote på aftalen med Frankrig, at portugisernes støtte netop kun var moralsk. De ville ikke deltage aktivt i krigen.

På den måde kunne de opretholde uvenskabet med Spanien og sende vin til den teoretiske modstander England. Hvis ikke det er lusk, er det statsmandskunst. Og det blev endnu lysere tider for vinkøbmændene i Porto, da de europæiske gløder blev til storbrand i 1702, hvor den “Spanske Arvefølgekrig” brød ud. Det var Frankrig (og nu også Spanien) mod resten af Europa, og så blev det pludselig farligt for Portugal bare at holde sig i skindet ude på fløjen, de skiftede hurtigt politisk ståsted, 180 grader omkring, og gik med i den samlede flok mod Frankrig. Og denne gang med våben i hånd.

Belønningen udeblev ikke. Englænderne kunne forudse en langvarig krig med Frankrig, der var blevet mere og mere besværlig at handle med, så den britiske ambassadør i Lissabon, Lord Methuen, blev bemyndiget til at opstille en traktat mellem England og Portugal om samhandel under særlige begunstigede vilkår.

Det var altså den fjerde af slagsen med stort set samme formål, men denne var både den mest detaljerede og den mest langtrækkende. Det påstås endda, at ingen handelstraktat mellem to europæiske lande har været mere effektiv og har holdt længere.






Lord Methuens traktat

Methuentraktaten blev underskrevet i 1703 og varede til 1840. Den pålagde portugiserne at aftage engelsk uld, mens englænderne til gengæld skulle love at drikke portugisisk vin, hvilket faldt dem lettere nu, hvor der officielt var lukket for de franske forbindelser. I praksis pålagde Methuen-traktaten Portugal en vinafgift på 2/3 af det, der skulle betales for franske vine, så selv når krigen en dag var forbi, ville portugisisk vin have en økonomisk særstilling.

Der var nogle ved det engelske hof, der fik smørsyre i mundvigene ved tanken om at skulle drikke portugisisk vin i stedet for deres daglige Claret, og man forstår dem næsten. Dourovinen var stadig ikke Portvin, som vi kender den i dag. Det var en tynd, ung rød vin, der var forstærket med brandy for sørejsens skyld. Uden brandy havde den formodentlig ikke været nogen fornøjelse.

Krig og importforbud eller ej: en optælling fra 1708 viser, at de allerrigeste og fornemste englænderne stadig drak franske vine - resten drak portugisiske, og portugisisk vin var stort set identisk med vin, der var udskibet fra Porto og fremstillet i Dourodalen.

I den sidste halvdel af 1600-tallet havde vinen fra Douro udviklet sig til at blive et eksportprodukt. Man begyndte at tage den alvorligt, først i Portugal, senere i England. Der blev plantet vinstokke med løs hånd i Upper Douro, og vinen fra vinbyen Porto slog igennem hos briterne som Vinho de Riba Doyro, senere omdøbt til Vinho de Embarque, og senere igen til det navn, vi også kender i dag: Vinho do Porto. I en omtale fra 1675 finder man første gang navnet Oporto Wine, altså vin der er eksporteret fra Porto til England, da det meddeles, at 40 piber af omtalte Oporto Wine er ankommet til London, og tre år senere, i 1678, den første dokumenterede afskibning af Vinho do Porto (identisk med Oporto Wine), i alt 408 piber, som altså ikke nødvendigvis er den første, men den første, man kender på prent.


Første portvinsbølge

Det er frugtbare tider for den nye vineksport fra Porto, og mens Europa slås, slår unge, håbefulde handelsmænd sig ned i Porto for at få del i det nye vinboom. Det er de første portvinshuses tid, omend de endnu ikke handler med Portvin. Efter Warre’s i 1670 grundlægges Croft i 1678, Quarles Harris i 1680 og Taylor’s i 1692, alle med britiske aner og med salgsblikket stift rettet mod London.

I 1693 afskibes i alt 13.011 piber rød Oporto Wine fra Porto til England, og da Vilhelm III forhøjer tolden på import af fransk vin drastisk, får Oportovinen yderligere vind i sejlene. Man har tallene for eksport af denne Oportovin til England for perioden lige før og efter Methuentraktaten:

1692-1703: 103.341 piber

1703-1715: 104.915 piber



At stigningen næsten ikke er til at få øje på, skyldes, at Europa ligger i storkrig og at andre vinlande som Italien og Grækenland melder sig som rivaler til Dourovinen.

Og så er der også en tredje forklaring: vinmarkerne i Dourodalen, transporten og produktionen - alt det vi i dag kalder infrastrukturen - kunne ikke klare mere. I perioden 1716-1749 nyplantes der i Baixo Corgo, der i følge et øjenvidne er “én stor sammenhængende vinmark.” Så massiv er tilplantningen nu næppe, men i denne periode udgør eksporten årligt omkring 19.000 piber og til forholdsvis høje priser. Yderligere udkommer i 1720 den første kendte portugisiske håndbog i vindyrkning, A Agricultura das Vinhas, der foreskriver tilsætning af 3 gallons (13 1/2 liter) brandy til hver pibe Vinho do Porto under gæringen for at øge styrken og forbedre kvaliteten. Bogen bliver dog ingen bestseller og får tilsyneladende ingen umiddelbar betydning. De konservative britiske afskibere forarges over denne opskrift, som en af dem kalder en “djævelsk” handling, måske fordi den lå uden for deres rækkevidde, nemlig hos vinproducenten inde i Dourodalen, mens de selv kunne tilsætte brandyen før afskibningen.


En pibe Portvin

Et fad hedder på portvinssproget en pibe (pipa på portugisisk) - og har gjort det så længe nogen kan huske. Navnets oprindelse er usikker, og det samme er målene. Der findes nemlig flere forskellige størrelser piber. Douro-piben rummer 550 liter (145 amer. gallons), mens Gaia-piben, der blev brugt til eksport, rummer 534 liter (141 amer. gallons). Yderligere findes der i portvinshusenes lodges i Gaia piber i alle tænkelige størrelser mellem godt 500 liter og næsten 650 liter, men kun til lagringsformål. Indtil aftapning af kvalitetsvin uden for Gaia blev forbudt i 1973, blev alle mængder Portvin målt i piber. Douropiben var særligt langstrakt og velegnet til at trille og stable ombord på de slanke barcos rabelos, mens eksportpiben på 534 liter (helt nøjagtigt 534,24 liter) var praktisk at inddele i 21 små almudes à 25,44 liter. Pibernes mål er cirkamål, idet de laves ved håndværk og adrig bliver helt lige store. Mange portvinshuse har stadig bødkere, der laver og reparerer piber.
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Klassisk portvinskalder i Gaia med rækker af de karakterisktiske piber.















Deres landsmænd hjemme i London og Birmingham var der ingen, der spurgte. Men de ville formodentlig have været mere begejstrede for djævelskabet.

For dem, der var med på noderne, var det i hvert fald blevet lidt morsommere og lidt mindre syrligt at drikke Vinho do Porto - som efter den moderne, djævelske metode nærmede sig det, vi forstår ved Portvin, omend tilsætningen af brandy er så sparsommelig, at hedvinen er mere vin end hed.


Hierarkiet i Porto

Men noget rørte sig, og de britiske vinhandlere i Porto begyndte at mærke konkurrencen. I 1727 organiserede de sig i “The British Association” for at kunne kontrollere, hvem der afskibede vin og for at holde priserne på vin fra Dourodalen nede.

Men andre end englændere lod sig lokke til. Quinta do Noval optræder første gang i et dokument dateret 1715, og Burmester grundlægges i 1730, foruden dem, der både er grundlagt og grundstødt og hermed opslugt på glemslens store hav.

Endnu var England tilsyneladende ene om at drikke Oporto Wine. Selv Heinz “Henry” Burmester, med det tyske navn og det britiske nickname, måtte gå i kompagniskab med englænderen John Nash for at etablere eksportfirmaet “Burmester & Nash” i 1730, og da de i 1768 åbnede deres første kontor i udlandet, var det i London, ikke i Tyskland. Med de brogede indvandrere begyndte der at opstå et vinhierarki i Porto. De tysk/hollandske familier som Kopke, Van Zeller og Burmester boede i og omkring Rua da Reboleira, halvanden korkprop tættere på kajen end briterne, der holdt til i Rua Nuova, der senere ligefrem kom til at hedde Rua Nova dos Inglezes og i dag hedder Rua Infante Dom Henrique.

Men den var englændernes gade. Her boede de af dem, der havde råd, og her lå the Factory House. Her var kernen for den britiske koloni, og den forstærkedes i sin egenart af at have egen konsul og egen præst.

Det sidste var af stor vigtighed, ikke mindst af hensyn til de religiøse hustruer. Der blev sat system i kolonien. Man vedtog, at alle varer, der gik fra Porto til England, skulle belægges med en mindre afgift, der tilfaldt kolonien i Porto og blev brugt bl.a. til aflønning af præsten.

Som man kan forestille sig, var det ikke alle eksportører, der huskede at betale disse afgifter til tiden, og man kender til bønskrivelser fra kassereren til den engelske udenrigsminister, hvor man beklager den tomme kasse og endnu mere beklager, at man måske bliver nødsaget til at fyre præsten. Formodentlig har det givet pote.



Portvin med problemer

Det var ikke kun i englændernes gade, det snart blev hverdag og arbejdstid, det blev det over hele Europa. Efter et halvt århundrede med en endeløs række af tærende krige blev der sluttet fred i 1720, og de følgende 20-30 år kom til at handle om alliancer og aftaler for at undgå storkrige og for at holde de uundgåelige lokale arvekrige lokale.

Det giver fred til at producere, fred til at handle og fred til at drikke det daglige glas eller to. Den forstærkede rødvin behager englænderne. I 1728 stiger den engelske import af den nye hedvin til 18.208 piber, og hverken vinhandlerne eller vinbøderne kan følge med. Der må plantes mere, og det skal gå hurtigt. Vinmarkerne spreder sig, der plantes ikke kun på bjergsiderne, men også i lavlandet.

Vinens kvalitet falder med den større efterspørgsel, og når kvaliteten falder, falder efterspørgslen bagefter. Resultatet bliver, at eksporten, der havde ligget på ca. 16.000 piber årligt omkring 1750, falder til 13.000 piber i årene 1754-56. Og faldet i pris var endnu mere dramatisk, fra indtil 60.000 Reis pr. pibe til 8-12.000 Reis pr. pibe, da det så sortest ud. Og navnet blev devalueret, som vi kender det med vore dages Chablis.

Hvis man skulle skrive en drejebog i kunsten at ødelægge en vins omdømme, kunne Oportovinen fra disse år levere stoffet. Det begynder med mangel på druer, der opvejes af nyplantninger. Det fortsætter med hastværk i stedet for tålmodighed. Der er ikke tid til at vente, når markedet skriger på vin. Kvaliteten falder. For at strække høsten hældes der vand eller billig spansk vin i fadene. For at dulme skarpheden tilsættes der sukker. For at få skidtet til at glide ned alligevel tilsættes der lidt mere alkohol. For at få det solgt, dumper man prisen.

For første gang er det beviseligt markedsmekanismerne, der styrer forfaldet. Det er også på denne tid (1727), den unge Peter Bearsley, overhoved i det senere så kendte portvinshus Taylor’s, gør sin farefulde rejse ind i Dourordalen og bemærker, at den tynde vin med held kan forbedres med hyldebærsaft (baga).

Opfindsomheden havde overskredet hæderligheden.



Braget i Lissabon

I løbet af Peter Bearsleys odyssé til vinlandet mellem Régua og Pinhão må det være gået op for ham, at det ville praktisk at knytte en tættere forbindelse mellem vindyrkningen ved Dourofloden og eksporten i Porto. Derfor køber han i 1744 sammen med broderen Bartholomew ejendommen Quinta dos Alambiques i Lugar das Lages. Det er første gang, en britisk afskiber køber en quinta i Dourodalen og hermed bliver delvis selvforsynende med druer. Taylor’s ejer stadig quintaen.

Året efter, i 1745, hvor England igen var kommet i krig med Frankrig, var der brug for penge i den britiske statskasse. For ikke at genere Methuen-traktaten så man bort fra vinen og lagde i stedet en afgift på de fade, den blev transporteret i. For hver pibe der anløb britisk havn, skulle der fremtidigt erlægges £4.

Det medførte et venteligt fald i eksporten, faldende priser på grund af den pludselige overproduktion og i 1755 de første voldsomme skærmydsler mellem drueavlerne i Dourodalen og vineksportørerne i Porto. Drueavlerne ville fastholde priserne, eksportørerne ville ikke betale.

Produktionen går op, eksporten går ned. En pibe god vin sælges for 2-3£, hvilket er under fremstillingsprisen, og oven i det giver 1755 en årgang så tvivlsom, at vinkøbmændene aflyser deres indkøbsrejser til Dourodalen. For at understrege deres mishag sender de drueavlerne en barsk meddelelse, der kort og fyndigt fortæller, at hvis ikke vinen bliver bedre, vil de ikke sælge den, ja end ikke smage på den! Drueavlerne raser. Det må ende med det helt store brag.

Braget kommer også. Den 1. november rammes Lissabon af det største jordskælv i Europas historie. Mere end 30.000 mennesker omkommer, og hovedstaden jævnes så at sige med jorden.



Mødet i Dourodalen

Til alt held for Lissabon, for Portugal og hermed også for vineksporten havde Portugal i 1750 fået en ny, stærk mand i Sebastião José de Carvalho e Melo, som den nye konge José I havde ansat til at få orden i økonomien. Både kongen og Carvalho, bedre kendt under sin senere titel som Marquês af Pombal, måtte flygte fra Lissabon under jordskælvet, og knap havde de sidste rystelser lagt sig, før Carvalho havde en plan parat for byens genopbygning og for økonomiens redning.






En quinta i dourodalen

Som Bourgogne har sine domainer og Bordeaux sine château’er, har Dourodalen sine quintaer. Betydningen er den samme: en kombination af bygninger og jord, men quintaens navn forpligter ikke som navnet på et domaine eller château. Det er kun jorden, der er klassificeret, ikke quintaen eller dens navn.

Oprindeligt var quintaen et landhus, der kun var beregnet til beboelse, men efterhånden også blev indrettet til vinfremstilling. Derfor var den praktisk inddelt i tre dele: en afdeling med køkken, spisestue og soverum, en anden afdeling til presning af druerne og vinifikation (adega) og en tredje, hvor vinen kunne lagre på piber, inden den skulle fragtes ind til Gaia (armazém).

Der er stadig quintaer, der rummer alle tre funktioner, nogle har endda suppleret med turisme og gæsteværelser, og i mange tilfælde bruges den oprindelige quinta til beboelse, mens der er bygget særskilt vinifikations- og lagringsanlæg. Her er fire typer:
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Produktionsquinta: Sandemans Quinta do Vau bruges udelukkende til vinfremstilling. Her er ingen beboelse og ingen lagring. Når vinen er lavet, køres den til et vinifikationscenter.
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Gæstequinta: Ferreiras Quinta do Porto bruges nu kun til beboelse. Her er smukke gæsteværelser, swimmingpool, bordtennis, dartspil og andre fornøjelser til de særligt indbudte. Der laves ikke mere vin på quintaen.
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Turistquinta: Fonsecas Quinta do Panascal er indrettet til pægagogisk rundgang. Besøgende kan komme uden aftale og leje en båndoptager og selv spadsere rundt og lære om dagligdagen på en quinta, og endda slutte af med en lille smagning. Quintaen indgår i turistprojektet “Rota do Vinho do Porto” (se også side 376 ff), men bruges også til vinfremstilling.
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Omnibusquinta: Familien Barros’ Quinta de São Luiz er stor og rummelig, og her finder man alle en quintas funktioner: her er beboelse og gæsteafdeling, her er stort, moderne vinifikationscenter og her er armazém til lagring.





Til det sidste hørte også en vurdering af den faldende eksport af Vinho do Porto, der stadig udgjorde en væsentlig del af nationaleksporten. Det hævdes, at sindene kogte så heftigt i Dourodalen, at farmerne seriøst overvejede at rive vinstokkene op og plante andre afgrøder for at skulle undgå det årlige slagsmål med vinhandlerne i Porto, men har der virkelig været så grusomme forestillinger om, at man kunne nedlægge vinproduktionen, så blev de i hvert fald overdøvet af den banale kendsgerning, at farmerne jo meget godt vidste, at de stejle bjergsider ikke kunne bruges til noget som helst andet end vinstokke og høns. Og høns gad man ikke satse på.

I december 1755 fandt et interessant møde sted, da tre af Dourodalens mest markante profiler satte sig for at diskutere den uholdbare situation. De tre var:


Dr. Luis de Beleza Andrade,
en betydelig vindyrker med lodges i Gaia,

Dr. Frei João de Mansilha,
en lokalkendt dominikanermunk,

Dr. Bartholomeu Pancorbo,
en spansk adelsmand,
der ernærede sig som vineksportør i Porto.



Sidstnævnte havde gode kontakter på kontinentet og ønskede en bredere eksport til det europæiske fastland, mens broder Frei João ikke direkte havde noget med vindyrkning at gøre, men repræsenterede den sunde fornuft, som man må have haft en fornemmelse af, der ville blive brug for.

Det var da i følge historien også ham, der kom med det afgørende forslag, nemlig allerførst, for at genindføre værdigheden i Dourodalen (og på eksportmarkedet), at afgrænse de efterhånden mange og ret spredte vinmarker, så både producenter, drueavlere og indkøbere vidste, hvor den dårligste og den bedste vin kom fra. Den portugisiske historiker Moreira da Fonseca har udforsket indholdet af dette skelsættende møde og i følge ham blev der nu udarbejdet et forslag til styring og forbedring af dyrkning og eksport, og da de tre omtalte hovedmænd var pænt enige, og da Pancorbo stod på god fod med premierministerens bror Paulo de Carvalho, gik stafetten gennem hans hånd til landets øverste. Overvejelserne blev forelagt ved udgangen af 1755, og efter flere ændringer kunne minister Sebastião José de Carvalho e Melo den 10. september 1756 sætte sin signatur under.


Statsmonopolet

Det radikalt nye i Carvalhos lov var oprettelsen af et statsligt organ til kontrol af hele vinprocessen fra dyrkning af druer til eksport. Det blev kaldt Companhia Geral da Agricultura das Vinhas do Alto Douro (hvilket egentlig betyder “Kompagniet for opdyrkning af vinmarker i øvre Douro”, senere mere menneskeligt kendt som Real Companhia Velha, og ret hurtigt i folkemunde bare omtalt som “Kompagniet”.

I juli 1757 var Kompagniet kampklart. Det blev ledet af en præsident, 12 deputerede og 6 rådsmedlemmer og bestod yderligere af fodfolket, en hoben kontorister, smagere, kommissærer, stik-i-rend-drenge og hvad der ellers hører til bemanding af et statsmonopol.

Og et statsmonopol var det. Carvalho må have opgivet at forlige kævleriet mellem de stejle, lokale farmere og de stride engelske skippere og valgte i stedet at sætte hårdt mod endnu mere hårdt. Derfor skulle Kompagniet i praksis tage sig af alt det, farmerne og skipperne ikke havde kunnet enes om: kontrol af det dyrkede område, regulering af priserne for druer og vin og sikring af Dourovinens omdømme, foruden at Kompagniet, ligesom Pancorbo, gerne så en eksport, der ikke kun gik til England. Derfor skulle Kompagniet havde monopol hele vejen, lige fra første plukkede drue til sidste pibe på vej ud af Portos havn.
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1756 står der på venstre side i protokollen, der indeholder Kompagniets fundats, udformet af Marques de Pombal. Protokollen findes i Real Companhia Vel-has arkiv.





Det gik som så ofte før ved et håndfast statsligt indgreb: begge parter, både farmerne og skipperne, mente de var blevet forfordelt. Imidlertid var der jo ikke så meget at diskutere, når indgrebet var dikteret af selveste kongens højre hånd, og man lod diskret de implicerede vide, at hvis de var utilfredse, kunne farmerne farme hvad de ville, og englænderne kunne rejse hjem.



Af lovens 53 paragraffer var følgende de vigtigste:

§ 10: Foruden at sikre Dourovinenes gode navn skal Kompagniet også sikre en anstændig pris for de parter, der handler med den. Man skal både undgå så høje priser, at ingen har råd til at drikke vinen, og så lave priser at drueavlerne kommer økonomisk i klemme. Kompagniets kapital fastsættes til 1.200.000 Cruzados, hvoraf halvdelen udgøres af gode og sælgelige vine, den anden i valuta, så Kompagniet kan effektuere sine forpligtelser, både over for vinavlerne og over for handlen.



§ 14: Kompagniet skal afregne Dourovine af fineste kvalitet og i perfekt stand, uforfalskede og ublandede, til en pris af 25.000 Reis pr. pibe af almindelig størrelse, mens en vin af en lavere kvalitet, der stadig er brugbar til afskibning, afregnes med 20.000 Reis pr. pibe. Kompagniet vil fortsætte med at købe sådanne vine på disse betingelser i de følgende år, hvis der måtte indtræffe overproduktion eller mangel på vin, så drueavlerne er sikret økonomisk i år med overproduktion og til gengæld må holde priserne i år med lav produktion.



§ 29: Det er altafgørende for eksporten af Dourovin at adskille vinen fra Øvre Douro og de nærmeste omgivelser fra alle andre vine, der kun er produceret med henblik på lokalt forbrug, sådan at sidstnævnte ikke skal skade det omdømme, Dourovinen har erhvervet sig. Der udfærdiges et kort over vinmarkerne på den nordlige og sydlige bred af Dourofloden. Her skal angives alle, der producerer vin til eksport, og det skal anføres, hvor stor produktionen har været i de foregående fem år, så ingen ejer af en vinmark kan sælge vin uden at meddele det til Kompagniet eller sælge piber med Dourovin til Kompagniet eller til eksport ud over den mængde der er fastslået ved ovennævnte registrering. Overtrædere bliver idømt en bod på 9 gange værdien af den vin, der er solgt ulovligt og mister retten til at eksportere vin.



§ 30: Det forbydes i princippet at indføre vin fra andre egne eller lande til det demarkerede område for Dourovin.



§ 33: For at sikre en sund og retfærdig handel mellem drueavlere, købere og sælgere af Dourovin fastholder Kompagniet sin ret og pligt til at aftage eksportvin til de allerede nævnte priser på henholdsvis 25.000 Reis og 20.000 Reis, afhængigt af kvalitet. For vine af lavere kvalitet, kun beregnet på lokal konsumption, afregnes efter en anden tarif, afhængigt af hvor vinene kommer fra.



Dourovine og de andre

Med den skarpe sondring mellem Dourovine og “andre vine”, som paragrafferne foreskriver, blev det hurtigt klart, at der måtte foretages en eller anden nøjagtig grænsedragning, så man præcist kunne afgøre, hvad der var inden for Douro og hvad der var udenfor. Derfor blev der nedsat en komité, der skulle udfærdige et register, en Tombo Geral das Duas Costas, hvori det skulle angives, hvem der lavede den bedste vin til eksport (Vinhos de Carregacåo), både på den nordlige og den sydlige bred af Dourofloden. Det skulle måles efter de priser, vinen indbragte. Som § 29 havde fastslået, skulle der skelnes skarpt mellem vine, der var egnede til eksport og vine der kun kunne drikkes lokalt. Her måtte grænserne trækkes.

Man inddrog den rummelige glose feitoria (et sted, hvor noget laves, laves=feito), bedst kendt i den engelske oversættelse Factory, der skulle marchere direkte ind i portvinssproget. Altså vedtog man at lave en feitoria-zone omkring de bedste vinmarker, og således blev Dourodalen ved lov af 10/9 1756 verdens første demarkerede vinregion. Da Kompagniet begyndte at fungere i juli 1757, blev de sidste formaliteter ordnet, og så kunne der tages fat på det grove arbejde. I perioden 4/10-9/11 1758 blev der banket i alt 201 mærker ned mellem skiferstykkerne, de fleste granitsten, med teksten Feitoria samt årstallet 1758, og i nogle tilfælde med et løbenummer, og i perioden 17/4-4/5 1761 blev der suppleret med yderligere 134 granitsten. Af disse i alt 335 sten har man fundet de 103. Resten er gået tabt, nogle er trukket op og brugt til andre formål, blandt andet som grundsten i huse (!), nogle bygget ind i mure, andre graver man tilfældigt frem den dag i dag- og så er der altså 103, man stadig kan se.

Det siger vist sig selv, at arbejdet i det vildsomme terræn var godt og vel anstrengende, men demarkeringen blev prioriteret meget højt, og selv om der opstod en del diskussioner med utilfredse parcelejere, der mente deres jord var blevet undervurderet, skar regeringen skarpt igennem og afgjorde tvistighederne inden den justerende demarkering i 1761. Det topografiske kort, der blev anvendt til denne historiske demarkering blev helt nøjagtigt den 17. november 1761 sendt til Lissabon for at blive arkiveret, men det er desværre gået tabt.

I Portvinsinstituttets fortolkning af denne første demarkering fremhæves det moderne i at demarkere både for i dag og for i morgen, altså ikke kun anerkende eller afvise aktuelle vinmarker, men også forudse, hvilke områder og marker, der har potentielle muligheder. Alligevel er hovedtanken i demarkeringen dog, at produktionen skal holdes meget tæt på status qvo, og at både produktion og eksport skal styres kontant af Kompagniet. Det sidste ses også i en særlig paragraf, der monopoliserer handel med vin og salg af vin, brandy og vingær til de fire brasilianske kolonier Rio de Janeiro, São Paolo, Baía, Pernambuco.
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På én hæsblæsende måned, fra 4/10 til 9/11 1758 blev der banket 201 sten ned mellem skiferstykkerne med teksten “Feitoria 1758”, beviset på verdens første demarkerede vinområde. Burmesters Arnold Gilbert har på billedet fundet en af de stadig eksisterende på familiens Quinta Nova de Nossa Senhora do Carmo.

(Foto: Porto Burmester)
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Kortet over det demarkerede område fra 1761 er lige så falmet, som det er historisk. Det viser verdens første, nøjagtigt afgrænsede vindistrikt, opbygget efter værdien af den solgte vin.










Pombal og hans kompagni

Kompagniet var Pombals værk og havde derfor hans helhjertede støtte, uanset hvad andre mente om det. Det styrkede det uvurderligt i de første år, for Pombal stod urokkelig og meget stærkt ved kong Josés side. Men da kongen døde i 1777, samme år som eksporten var nået op på 20.000 piber vin årligt, led Pombal en række politiske nederlag og måtte trække sig tilbage.

Der var så meget andet at tænke på. Den amerikanske Frihedskrig var i fuld gang, og den portugisiske adel øjnede efter kongens død en mulighed for at komme af med den ilde lidte Marquês. Det kom de også. Josés datter Maria bliver dronning som Maria I, og den anden krone bliver i familien, da hun gifter sig med sin onkel Pedro III. Ingen af dem holder på Pombal, der sendes i eksil, uden at nogen gør noget for at holde på Portugals redningsmand.

Pombal blev kritiseret for meget, især for at være for enerådende og for pertentlig, men hans evne til at stimulere vinavlerne og eksportører var efter sigende ægte og i hvert fald nyttig. Priserne blev stabiliseret, og den faldende eksport, der havde sat det hele i gang, steg igen, fra de fatale 13.000 piber i 1754-56 til ca. 20.000 piber årligt, efter at Kompagniet var kommet i gang. Og yderligere, og det er vigtigt, var navnet Vinho do Porto nu blevet slået fast med statstommersøm og al den garanti, en minister kan tilføje.

Til gengæld gik det snart med Kompagniet, som det så let går med statsmonopoler, der skal kontrollere alting, også sig selv: magten frister til misbrug.

Man kan læse det i samtidige britiske optegnelser, omend de er skrevet af parthavere i sagen, at der måtte afsættes stadig større beløb på budgettet til bestikkelse af Kompagniets embedsmænd. En sølvmønt i ny og næ kunne få dem til at læse forkert på en prøve, så skipperen fik godkendt en ringere vin, end den der fik kontrolmærket, eller man kunne ligefrem, for det rette beløb, købe sig til godkendelser, som man så selv kunne fordele på sine vine.

Det hævdedes endog, at Pombal selv havde tiltusket sig nogle af de bilhetes, der skulle følge en eksport af Oporto Wine og at han brugte dem til at eksportere vin fra sin egen vinmark ved Carcavelos under Portovinens gode navn.


Den første skandale

Samtidig med at Marquês de Pombal falder, knaldes Kompagniets befuldmægtigede, den tidligere omtalte dominikanermunk Padre Frei João de Mansilha, angiveligt for at have udvist “overordentlig nidkærhed” i sine bestræbelser på at manifestere Kompagniet. Han isoleres for en tid i São Domingos klostret i Lissabon og dømmes kort efter til evig forvisning i klostret i Pedrógão Grande.

Det var et tegn på nye tider. Dronning Maria reducerede også Kompagniets rettigheder samme år, først ved et dekret af 9. august, derefter ved et hasteindgreb af 22. september, hvor Kompagniet mistede sit monopol på eksport af vin til Brasilien og et tilsvarende monopol på salg af dagligvine til de små barer og taverner i Dourodalen.

Denne hurtige indgriben reddede Kompagniet fra at blive revet op med rod, for rod var der, og uviljen mod monopolet havde allerede vokset sig stor og rumsterede ikke mere kun blandt de britiske vinhandlere.

Nu gik der rust i jerndisciplinen, og det ramte ikke kun Marqués’en og den domikanske broder, men også kvaliteten. Mens der ved Pombals afgang blev eksporteret omkring 20.000 piber årligt, steg eksporten, på trods af de skrappe krav for produktion, til mere end 27.000 piber i 1777 og de følgende år. Årsagen er enkel: der sivede udemarkeret bordvin udefra ind i det demarkerede distrikt. Det blev endda værre endnu, for i 1787 nåede eksporten op på 34.000 piber, og i årene 1788-90 blev der eksporteret 41.000 piber årligt i gennemsnit!

De barske tal for eksporten af Oporto Wine viser den alt for rivende udvikling:
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Fra Kompagniets første tid blev der ført omhyggeligt opsyn med alle ejendomme og parceller langs Dourofloden. Originalkortet fra 1756 angiver ejerskab og beliggendhed, produktion og priser.











	1757:
	12.488 piber



	1758:
	17.327 piber



	1759:
	19.425 piber



	1760:
	21.290 piber



	1761:
	18.281 piber



	1762:
	27.085 piber



	1763:
	12.242 piber



	1764:
	17.186 piber



	1765:
	19.534 piber



	1766:
	21.272 piber



	1767:
	20.242 piber



	1768:
	22.471 piber



	1769:
	22.922 piber



	1770:
	16.469 piber



	1771:
	22.363 piber



	1772:
	20.358 piber



	1773:
	20.129 piber



	1774:
	23.214 piber



	1775:
	24.013 piber



	1776:
	22.620 piber



	1777:
	26.833 piber



	1778:
	22.890 piber



	1779:
	29.575 piber



	1780:
	27.716 piber



	1781:
	21.059 piber



	1782:
	25.923 piber



	1783:
	19.741 piber



	1784:
	21.795 piber



	1785:
	24.567 piber



	1786:
	23.555 piber



	1787:
	34.017 piber



	1788:
	36.608 piber



	1789:
	39.645 piber



	1790:
	46.808 piber



	1791:
	45.390 piber



	1792:
	55.123 piber



	1793:
	31.113 piber



	1794:
	52.654 piber



	1795:
	53.392 piber



	1796:
	38.584 piber



	1797:
	28.757 piber



	1798:
	64.402 piber



	1799:
	56.699 piber



	1800:
	55.896 piber



	1801:
	21.208 piber



	1802:
	23.801 piber






Kilde: Instituto do Vinho do Porto







Den nemme løsning

I 1781 kunne Real Companhia Velha notere, at der var afskibet en ladning Portvin til Katarina II af Rusland. Men det var en enlig svale. Resten var en voksende bekymring over de galoperende eksportal sidst i 1780’erne, især fordi alle i branchen vidste, at man ikke kom ærligt til dem.

Noget måtte der gøres, og kun dronningen kunne gøre det. Det første problem var, at der var overproduktion. Det andet var, at overproduktionen især skyldtes vin, der ulovligt var indført i det demarkerede område. Sagen kunne derfor gribes an på flere måder. Man kunne stramme kontrollen med vin udefra, man kunne straffe de ansvarlige i henhold til loven om demarkering, eller man kunne udvide det demarkerede område, så den nødvendige vin til den stigende eksport kunne blive “lovlig”.

Den af dronningen nedsatte Grænsekommission valgte den sidste og umiddelbart nemmeste løsning. Kommissionen, besøgte Douro flere gange med det kommissorium “at udvide det demarkerede område midlertidigt og så længe som erfaringen viser det nyttigt og i almindelig interesse, og udvidelsen vil blive betragtet som værende uden for demarkationen så snart det synes at skade handlen og eksporten af legal vin”.

Altså lirum-larum. Dronningen anså manglen af “lovlig” vin til den stigende eksport for en så overordentlig national sag, at hun også i 1788 greb direkte ind i Kommissionens og Kompagniets arbejde og i maj beordrede en øjeblikkelig indgriben og en opgradering til Factory Zonen af et antal ejendomme, der var “kendt for at have et godt omdømme og i stand til at producere vin til eksport så godt som de, der allerede var med i den nye demarkation”. Allerede i september 1788 kunne kommissionen fremlægge sine resultater, og den 6. september 1788 blev Kompagniets ledelse orienteret om, hvilke udvidelser, der var sket og hvilke ejendomme og vinmarker, der nu var ophøjet til Feitoria status, foruden at der var justeret også for den billigere bordvin.
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Efter den strikse demarkering af Portvinsområdet under Pombal tillod dronning Maria sidst i 1700-tallet flere udvidelser. Billedet viser et kort, vedlagt en bønskrivelse fra en lille farmer, der begrunder, hvorfor hans jord bør høre under demarkationen. Det er dateret 1789.





Udvidelsen gav ro. En kongelig forordning af 17/11 1788 gav endog tilladelse til beplantning og fremstilling af rødvin uden for det demarkerede område og mod en garanti af 15.000 Reis pr. pibe, til udbetaling fra Kompagniet. Moralen må have været, at når det blev legalt at lave vin, var der ingen grund til at snyde med den. Alligevel måtte dronningen allerede den 13. januar 1789 give en midlertidig tilladelse, der “som undtagelse og udelukkende for dette år” - gør det legalt at købe vin, der er dyrket uden for det demarkerede område.

Det var stadig ikke nok, og i maj 1790 måtte Kompagniets ledelse anmode dronningen om tilladelse til at inddrage i demarkeringen “visse små vinmarker”, hvis vine ikke, som loven var nu, måtte sælges til eksport. Dronningen blev så mindeligt bedt om at inkludere dem i demarkeringen, og sagen må have hastet meget, for en uge senere, den 19. maj 1790, giver majestæten sin billigelse. Det var nu ikke kun “visse små vinmarker”, der blev inddraget. Udvidelsen var så omfattende, at den historisk betragtes som en væsentlig revision af 2. demarkering.
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Portvinens lange vej fra druer til eksport var i mange år delt mellem to helt adskilte verdener: drueavlerne og vinproducenterne i Dourodalen og vinhandlerne og eksportørerne i Gaia. Det drøjeste arbejde bestod i at fragte den færdige vin ind til Gaia. Det var hårdest for okserne, men også hårdt nok for bonden, der ofte måtte spadsere ved siden af vognen med piben







Douro bliver sejlbar

Snart var den imidlertid gal igen. I maj 1791 må Kompagniet atter bede om en udvidelse af det demarkerede område. Det behager dronningen at acceptere denne udvidelse senere på året, og Kompagniets begrundelse for ansøgningen er historisk: produktionen af Vinho do Porto - portvin - er nu steget så meget, at der ikke kan produceres bordvin nok.

Eksporten galoperer. Det gør okserne med piber fra Dourodalen ikke mere, for der er to grunde til portvinens kolossale fremgang i disse år: Englænderne har forvandlet Dourovinen til Oporto Wine, og Oporto Wine til Portvin - og Douro er blevet sejlbar, så vinen nu kan fragtes på båd fra vinmarkerne i Dourodalen til Porto.

Allerede i 1780 var Kompagniet begyndt at forbedre sejlmulighederne på Douro ved at skære en kanal gennem klipperne. Herved var der lavet et mindre vandfald ved S. Salvador da Pesqueira, og der kunne nu sejles helt til Barca d’Alva.

Ved udvidelsen af det demarkerede område i 1788 havde dronningen også inddraget nogle marker ved Cachão, men de lå ikke alene øst for den tidligere demarkering, men også uden for lands lov og ret, for der var ingen brugbare veje og “Cachão da Valeira” forhindrede sejlads på Dourofloden. Nogle berygtede klippepartier ude i floden virkede som dæmninger og producerede vandfald og understrøm, der kunne lægge selv den største båd ned.
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Først da Douro blev sejlbar i slutningen af 1700-tallet, lettede det for kvæg og bønder. Nu kunne piberne med Portvin trilles ombord på de spidse barcos rabelos, og der kunne være ganske mange ombord, når de blev stablet rigtigt. De nye forhold gjorde det også attraktivt for skipperne at købe jord og ejendom i Dourodalen.





Nu blev der taget fat, og i løbet af 1792-93 blev Douro sejlbar fra Barca d’Alva ved den spanske grænse, så de spidssnudede portvinsbåde barcos rabelos kunne fragte fade med vin den lange vej til Porto og Vila Nova de Gaia. Samtidig blev der også lavet farbar vej mellem Porto og Foz do Douro, men man må vente endnu hundrede år (til 1887), før en jernbane blev sat på skinner.

Nu kunne vinen i hvert fald både produceres, transporteres og eksporteres. Og der var blevet rift om Dourovinen, der i løbet af få år havde avanceret fra at være en praktisk og anvendelig hverdagsvin til at blive en engelsk prestigedrik. Det førte til den “anden bølge” af nye britiske portvinshuse, hvoraf følgende stadig eksisterer:





	1784:
	Smith-Woodhouse



	1790:
	Sandeman



	1790:
	Martinez



	1797:
	Gould Campbell



	1798:
	Dow’s












Fra Portovin til Portvin

Hvad der fristede de håbefulde unge englændere, der slog sig ned som portvinseksportører sidst i 1800-tallet, var netop, at the Oporto Wine var blevet til the Port Wine. Hedvinen havde fortrængt den skrøbelige bordvin, der ikke så let lod sig transportere over havet til England. Med tilsætningen af brandy var transporten ikke længere noget problem. Portvinen blev mere og mere populær hjemme i England, og fra nu af var franskmændenes claret ikke mere nogen seriøs konkurrent.

Omvendelsen fra bordvin til hedvin sker ikke fra den ene dag til den anden, og det var en af de få ting, der ikke var lovgivet om af Pombal, men som var en sag mellem farmer og skipper. Efterhånden var ingen i tvivl om, at der burde tilsættes brandy for holdbarhedens skyld, så spørgsmålet var nu kun hvornår. Afskiberne holdt længe fast på, at det burde være dem, der gav vinen et skud brandy før rejsen til England, hvilket altså betød, at der var tale om en udgæret, ret tør vin. For farmerne var vinen lettere at håndtere, hvis det var dem, der tilsatte brandy, for så var den mere holdbar på vejen fra Douro til Porto.

I første omgang var det vigtigste dog, at portvinen havde distanceret sig fra rødvinen. Med størst fyndighed blev det udtrykt af Samuel Johnson (1709-84), der i sin modne manddom fastslog, at “Claret is for boys, Port is for men”.

I Sandemans arkiver findes en interessant beskrivelse af, hvordan skipperne hvert forår rejste den lange vej fra Porto til den årlige vinfest i Régua for at snakke med de små drueavlere og farmere og smage på vinen fra det foregående år. Så blev der handlet, idet man jo måtte rette sig efter, hvor meget Kompagniet havde tilladt til salg. Kompagniet købte først al den vin, der skulle bruges til hjemmemarkedet. De bedre kvaliteter blev taget fra til eksport, og hvert portvinshus måtte lade indkøb og afskibning gå gennem Kompagniet.

Beretningen er dateret 1814, men allerede tidligere var skipperne begyndt at besøge Dourodalen jævnligt, og efterhånden blev det også almindeligt, at de købte jord og ejendom, så de var tættere på druerne og selv kunne bestemme tilsætningen af brandy.

Forvandlingen af Oporto Wine til Port Wine sker i sidste halvdel af 1700-tallet. I Pombals detaljerede demarkering og forskrifter fra 1755 omtales vinen konsekvent som Vinho do Douro, altså Dourovin. Men 8/2 1767 optræder Port Wine på tryk som det tidligste eksempel, der kendes, nemlig i et katalog fra Christie’s Auktioner i London, hvor et parti rød Portvin sættes til salg.

Udviklingen er nærmest eksplosiv. Den enfoldige bordvin, der fik et skud brandy for at kunne drikkes med nogenlunde velbehag, er ikke alene blevet en anstændig hedvin, men nu også så sofistikeret, at et andet katalog fra Christie’s arkiver fra april 1773 omtaler et parti “Port Wine 1765”, hvilket er det tidligste vi kender til årgangsportvin.


Portvin på tryk

Nu går det stærkt. John Croft skriver i 1788, at Portvin (bør) lagres i ca. fire år på pibe, før den afskibes, altså stort set som en moderne Late Bottled Vintage. De fire års lagring forudsætter også, at brandy’en er tilsat under eller umiddelbart efter gæringen, for ellers havde vinen næppe været holdbar.

Det ældste britiske portvinshus Warre er blandt de første til at lægge navn til. Det ældste eksempel er dog et parti “Barnes Port”, der sælges hos Christie’s i 1800, efterfulgt af “Plaskett’s Port” (årgang 1799) i 1804, og i et andet katalog fra Christie’s kan vi læse, at Croft’s koster 67-69 Shillings pr. dusin i februar 1810, og et parti af “Warre’s Port” sættes til salg den 18. november 1812 til 56 shillings pr. kasse (à 12 flasker understreges det), suppleret med en meddelelse om de første lagrede årgangsportvine på en auktion i juli 1813, hvor der kan bydes på “Warre’s Port 1805. Laid in 1808”.

Det var nemlig ikke kun hedvinen, der var blevet revolutioneret, det var flasken også. Omkring 1760 laves de første flasker med (nogenlunde) lige sider, så flaskerne nu kan sættes i kasser, og menigmand ikke mere behøver købe en pibe Portvin ad gangen.

Det sætter skub i fantasien, og fra 1775 bliver der ret systematisk produceret flaskelagrede årgangsportvine - Vintage Ports. Christie’s kan fremvise adskillige af den slags fra 1770’erne og 80’erne, og selveste “The Times” kan i april 1793 annoncere “Red Port Vintage 1788” til salg.

Mens Christie’s altså kan præsentere årgang 1765 som den første årgangsportvin, hævder den engelske forfatter Warner Allen i sin bog “A History of Wine” (1952), at 1775 er “den første årgang, der er værdig til at blive kaldt Vintage Port”, og det er vist det almindelige synspunkt i de britiske portvinshuse. Yderligere er årgang 1779 den ældste, registrerede årgang, der sælges som Vintage Port af flere skippere.

Under alle omstændigheder altså nogle år før den første franske rødvin får årstal på: Chateau Lafite, 1787.



Rekord og revolution

Samtidig med at guillotinen i 1792 begynder at reducere den franske befolkning, sætter afskibningen af Portvin rekord med 55.123 piber. Uanset den akutte begejstring er det en uholdbar situation. Den varer da heller ikke så længe, for året efter mister Ludvig XVI hovedet på skafottet, og Frankrig kommer i krig med det meste af Europa, inklusive England og Portugal.

Man aner, udover de praktiske problemer med at eksportere vin i krigstider, for første gang en divergerende holdning mellem englænderne i London og englænderne i Porto. Der er flere i den britiske portvinskoloni, især blandt de yngre, der har sympati for den franske revolution og som føler en underlig splittelse, da deres fødeland England og deres hjemland Portugal nu forsøger at bremse den revolutionære tanke.

En af dem er den unge skotte George Sandeman, der i 1790 havde nedsat sig som vinhandler i London og som engang i 1790’erne - Sandemans egne arkiver siger i 1796 - gjorde en dristig rejse til den iberiske halvø for at finde ud af, om han villa handle med Sherry eller Portvin. Han endte som bekendt med både og.

Sandeman var i tyverne og ikke enig med den uforsonlige britiske politik mod det revolutionære Frankrig. På den anden side set var den britiske blokade mod fransk vin hans store chance, og var hjertet med de ulykkelige franske revolutionære, må pengepungen havde billiget Jonathan Swifts lille nationalepos fra krigserklæringens tid i 1793:


Be sometimes to your country true,

Have once the public good in view.

Bravely despise Champagne at Court

And choose to dine at home with Port.



Det var et godt, britisk synspunkt, der fandt flere og flere dyrkere. I 1798 nåede udskibningen af Portvin fra Porto til London en rekord på 64.402 piber, et tal, der først blev overgået 90 år senere, og i 1799 kunne portvinsskipperne notere, at Portvin nu udgjorde mere end 50% af Portugals samlede eksport.

I betragtning af at Spanien og England konstant lå i bataljer med hinanden til søs, var det utroligt mange piber Portvin, der blev sendt til London og utroligt længe, det lykkedes Portugal at holde med englænderne, uden at den store spanske nabo blandede sig i det.

Men i 1801 gik det galt. Mens Storbritannien var ved at blive strammet sammen af et væbnet neutralitetsforbund, og Nelson gjorde en lille udflugt til København for at ødelægge den danske flåde, besatte spanske tropper Portugal og lukkede de store havne i Lissabon og Porto. Udskibningen af Portvin faldt brat fra knap 56.000 piber i 1800 til godt 21.000 piber i 1801.

Freden mellem Frankrig og England i Amiens 1802 bragte ikke de “gode, gamle tider” tilbage lige med det samme. Skønt både englændere og franskmænd var godt trætte af krigen og dens store omkostninger, var freden ikke holdbar. Napoleon ville beskytte den franske industri med toldmure mod England, englænderne svarede tilbage med at boykotte fransk vin, og i maj 1803 brød krigen ud igen. Da Spanien året efter gik med franskmændene, blev det atter sorte tider for eksporten af Portvin. Napoleon lod sig udråbe til kejser, hans bror blev konge af Spanien, og Nelson førte Portvinen ind i krigshistorien ved at dyppe sin finger i et glas Ruby og tegne sin strategi på kortet før søslaget ved Kap Trafalgar i 1805.



Nelsons ensomme touch

Dette “Nelson Touch” var det bedste, der skete med Portvinen i de år. I Sandemans arkiver kan man læse et dokument, der fortæller om genvordighederne som portvinseksportør. Det er udsendt af Georg Sandeman til husets kunder i august 1805, et par måneder før Nelson med sin sejr ved Trafalgar gjorde sejladsen til England realistisk igen. Brevet meddeler kunderne, at en konvoj er på vej fra London til Porto og at man beder om bestillinger på Portvin og sherry.

Et andet dokument i samlingen er dateret April 1809 og forsikrer Sandemans kunder om, at der vil blive gjort det yderste for at fremskaffe Portvin og Sherry, tilsyneladende til samme priser som i 1805, men med den vigtige tilføjelse, at der kan påføres en ekstra afgift, man kunne næsten kalde det et risikotillæg, “if the French are at Oporto”.






[image: ]


Portvinens indtog i verdenshistorien skete via Lord Nelsons venste pegefinger. Kort før slaget ved Trafalgar i 1805 besøgte den engelske søhelt Lord Sidmouth og beskriver på A.D McCormicks maleri et taktisk træk idet han dypper fingeren i portvinsglasset og tegner på et kort på bordpladen. Dette “Nelson touch” blev hans sidste møde med Portvin. Han vandt slaget ved Trafalgar, men faldt selv.










Og det var franskmændene. I 1806 havde Napoleon beordret fastlandsspærring af England, hvilket naturligvis også ramte den britiske import af Portvin, og da Portugal året efter nægtede at deltage i blokaden mod England, besatte franske tropper ad landvejen Portugal, mens en engelsk fregat ad søvejen fragtede den portugisiske konge i sikkerhed i Brasilien.

Måske var det kærligheden til det daglige glas Portvin, der forklarer den ulogiske britiske reaktion over for de lande, der af Napoleon blev tvunget med i fastlandsspærringen. Det engelskvenlige Danmark blev uden varsel angrebet af den engelske flåde i september 1807, mens det lige så engelskvenlige Portugal blev strøget kærligt med hårene og fik løfte om militær hjælp mod både spaniere og franskmænd.

Portugal havde også brug for den strygning. Økonomien havde det skidt, fordi der ikke kunne eksporteres som før, og Portugal blev oversvømmet af engelske varer til høje priser, mens de ikke selv kunne sælge noget. Handelsflåden var så godt som ubrugelig, og der var kun jævnlig samhandel med Azorerne og Madeira - bortset fra den mængde Portvin, der stadig kunne afskibes til England. Når man erindrer, hvor dårlige vejene i Portugal var, og hvor vanskelig tiden var, forstår man bedre, at det var mere besværligt at komme ad landevejen fra Lissabon til Porto end ad søvejen fra Lissabon til Rio de Janeiro.

Portugal levede - og overlevede - på britiske betingelser. Derfor blev de engelsk-portugisiske bånd forstærket under Napoleonskrigene, ikke mindst fordi flere unge portvinssønner deltog aktivt i den britiske hær, og en vis William Warre kunne den 15/5 1810 skrive et begejstret brev til sin far: “Lord Wellington har bedt mig skaffe et hogshead meget fin gammel Portvin. Han er ligeglad med prisen og beder mig overtale dig til at passe godt på vinen i London.” Samme Wellington, og især hans Quartermaster-General Calvert, lod sig begejstre af Sandemans 1797’er, i følge referatet “the finest ever known”, og efter at have smagt godt på den, bestilte Calvert to piber sendt til sin adresse i London.


Portugals kritiske år

Skønt krig overalt var der stadig tid til det daglige glas Portvin. Portugal var i 1808 ved at blive besat af en fransk støttehær, der imidlertid længe blev opholdt af småkampe på vej gennem det allierede Spanien, men englænderne bestemte farten på havet, og ved meddelelsen om det franske angreb på Portugal blev et britisk korps under ledelse af Sir Arthur Wellesley, den senere så portvinsglade Lord Wellington, i hast sendt til Portugal, hvor det vandt den første træfning med franskmændene ved Vimeiro i august 1808.

Heldigvis for Portugal og Portvinen havde Napoleon brug for sine soldater til at nedkæmpe modstanden i Spanien, så de trak sig baglæns tilbage, og da de i foråret 1809 gjorde et nyt indhug i Portugal og endda nåede frem og besatte den vigtige havn i Porto, kom Wellesley i hast tilbage og smed ikke alene franskmændene ud af Portugal med et godt stykke ind i Spanien.

Året efter var den gal igen. Franskmændene vendte tilbage til Portugal med friske tropper og englænderne måtte lade sig bide i haserne, før kampene gik i stå. Men da det blev forår igen, manglede de franske tropper forsyninger og blev endnu engang smidt gennem Portugal langt ind i Spanien, og denne gang kom de ikke tilbage.

Det gjorde den portugisiske konge heller ikke i første omgang, selv om kongedømmet blev formelt genindført på Wienerkongressen. Den politiske uro ulmede i Portugal, og i 1815 blev kolonien Brasilien erklæret for selvstændigt kongerige, ganske vist i en Personalunion med Portugal, mens Napoleon blev sat fast på St. Helena, hvor det ikke var Portvin, men Constantiavin, han udødeliggjorde.




Eksport i 1811

I foråret 1811 måtte franskmændene rømme Portugal p.g.a. mangel på proviant. Wellesley forfølger dem ind i Spanien, for ude på havet er det englænderne, der bestemmer. Derfor kan skipperne i Gaia også sende i alt 18.536 og en halv pibe Portvin til England, trods krig og fastlandsspærring. I Ferreiras arkiver kan man finde en nøje oversigt over, hvem afskiberne er:





	Real Companhia Velha
	7438
	 
	piber



	Bernardo de Clamouse Browne et Comp.
	1238
	 
	piber



	António Joaquim de Carvalho
	1054
	1/2
	piber



	Vanzellers & Comp.
	1053
	 
	piber



	Joaquim José de Figueiredo
	988
	1/2
	piber



	Tomás da Rocha Pinto
	732
	 
	piber



	Nicolau Kopke & Comp.
	620
	 
	piber



	Butler Tyndale & Comp.
	605
	 
	piber



	Joaquim da Costa Lima e Cunha
	543
	1/2
	piber



	Geraldo Galway
	531
	 
	piber



	Nogueira & Frutuoso
	510
	1/2
	piber



	Daniel Bull & Sylvius
	532
	 
	piber



	Patrício Hely
	330
	 
	piber



	Luís Caetano de Sousa
	282
	1/2
	piber



	João Henriques de Magalhães & Comp.
	276
	 
	piber



	Ana Perpétua de Barros e Mello
	262
	 
	piber



	José Gonçalves Ferreira
	260
	 
	piber



	Quarles Harris & Filhos
	257
	 
	piber



	Machados & Comp.
	257
	 
	piber



	Domingos Ferreira Pinto & Teixeira
	171
	1/2
	piber



	Manuel José de Amorim
	162
	 
	piber



	João José da Costa e Silva
	150
	 
	piber



	José Bernardo Ferreira
	101
	 
	piber



	T.M. Correia de Aguiar
	77
	 
	piber



	António Pearce Tremlett
	68
	 
	piber



	Manuel Perreira Viana de Lima
	56
	 
	piber



	João Manuel Martins
	55
	1/2
	piber



	António de Sousa Lobo
	39
	 
	piber



	João Leite de Magalhães
	32
	1/2
	piber



	Burmeister & Comp.
	10
	 
	piber



	Joaquim José Fernandes da Silva
	7
	 
	piber



	José Guedes Amorim
	5
	 
	piber



	Martins Lopes & Comp.
	5
	 
	piber



	Schindler & Rahm
	4
	 
	piber



	Viúva Souto e Freitas
	2
	 
	piber



	I alt:
	18536
	1/2
	piber









Den franske Revolution havde sat en bølge igang, som nu godt en snes år senere nåede de fjerne kyster, ikke mindst på Spaniens tidligere kolonier i Sydamerika, men som også gav skvulp på det europæiske fastland. Historikeren A. H. de Oliveira Marques, der har skrevet “Portugals Historie”, kalder perioden lige før og lige efter Napoleons fald for den mest kritiske i Portugals historie. Først jordskælvet i Lissabon, derefter krig og belejring år efter år, og franskmændenes regulære plyndringstogter - der berettes om en bestemt episode i 25/5 1808, hvor 90 vogne læsset med guld og sølv fra de portugisiske kirker, efterfulgt af 33 vogne med penge afgår mod Frankrig - var altsammen skyld i, at der ikke blev frembragt kunst eller arkitektur af nogen betydning, og da kongen flygtede, blev ledelsen af Portugal i praksis overladt til den britiske general William Beresford.

“Fra 1808 til 1821 kunne landet enten blive et britisk protektorat eller en brasiliansk koloni,” fastslår Marques. Beresford var ilde lidt, og da han mødte noget, der kunne tolkes som modvilje, skyndte han sig til Brasilien for at klage, hvorefter den svage konge gav ham endnu friere hænder.

Den spanske trussel
Kong João anede, at der var uro hjemme i Portugal og gjorde ikke miner til at vende tilbage. Luften i Lissabon var ganske rigtigt også lummer af revolutionære tanker, som bredte sig, fordi kongen netop var så svag. Da Wienerkongressen havde danset færdig, havde de britiske tropper også forladt Portugal, så der var hverken kongehus, livgarde eller engelske soldater til at forhindre revolter. Især de britiske portvinsproducenter må have haft søvnløse nætter ved tanken om en hurtig revolution - eller en ny spansk intervention, nu hvor Spanien var ved at miste sine dyrebare sydamerikanske kolonier.
At det er mere end bange anelser viser et brev i portvinshuset Ferreiras arkiver. Det er skrevet af Ferreiras agent i London, Joaquim Máximo, der 30. maj, 1817 giver en situationsmelding til sine principaler Luís og António Bernardo Ferreira, delvis på spansk, thi “Vær venligst ikke så overraskede over, at jeg skriver disse linier på spansk. Jeg har en kedelig mistanke om, at vort kære Portugal snart vil hylde [den spanske kong] Ferdinand, og så kommer vort sprog til at vrimle med spanske gloser. Åh, sikke tider...”
Så galt gik det dog ikke. Spanierne havde sikkert lyst nok, men de var svage, og den styrkede europæiske magtbalance ville ikke have tålt det. På Wienerkongressen havde Talleyrand foreslået, at den ene portugisiske prins blev konge af Portugal og den anden af Brasilien - eller omvendt - hovedsagen var, at de tog en hurtig beslutning, inden englænderne, af frygt for en revolution i Portugal, mistede tålmodigheden, blandede og sig og - det truede de vitterligt med - ophævede Companhia das Vinhas do Alto Douro.
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