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				Forfatterne

				Thomas Ilkjær er årgang 1971 og cand.scient. i idræt (1998). I 1997 blev han den anden Gran Maestro del Vino Italiano i Danmark. Thomas skrev for Vinbladet 1998-2014 og har siden 2011 været vinskribent på Politiken. Han bidrager endvidere til en række magasiner i Danmark, Sverige og Norge. I 2010 udgav han bogen Amarone – og vinene fra Valpolicella. I 2007 var han medstifter af Danmarks største vinuddannelse, Vinakademiet, hvor han er daglig leder.

				Thomas Ilkjær er redaktør på Politikens bog om Italiensk vin og har bidraget med kapitlerne ”Om bogen”, ”Vin-italien her og nu”, ”Italiens vinlovgivning”, ”Trentino-Alto Adige”, ”Toscana”, ”Marche”, ”Abruzzo” og ”Lazio”. Han er desuden hovedansvarlig for druesortskapitlet.

				Paolo Lolli er årgang 1968 og cand.scient.adm. & HA (1998). Man kan næsten sige, at han har fået vin ind med modermælken, eftersom der altid har været en passioneret interesse for vin i familien. Paolos forældre drev i mange år Adriat Vinimport og restauranten La Buca degli Artisti, der nu drives af hans to brødre. I 1993 startede Paolo vinbutikken Enoteca, og han har siden 1999 tillige været chef på familiens anden restaurant, Casa d’Antino. Italiensk vin har været en rød tråd gennem alle disse aktiviteter, og hyppige vinrejser til støvlelandet har givet yderligere næring til interessen for vin.

				Paolo Lolli har skrevet kapitlerne ”Piemonte” og ”Friuli-Venezia Giulia”.

				Arne Ronold er årgang 1957. Oprindelig fysiker (M.Sc. 1981), men har siden tidligt i 1980’erne været bidt af vinbacillen. Arne blev Skandinaviens første Master of Wine i 1993, og han har rejst over hele vinverden. Han er stifter og redaktør af det norske tidsskrift Vinforum, der er udkommet siden 1986, og er medforfatter til Politikens håndbog om vin. Han har været primus motor for vinuddannelserne på Kulinarisk Akademi i Oslo, hvor han fortsat er aktiv. Han har undervist på Vinakademiet i Danmark siden 2007.

				Arne Ronold har skrevet kapitlerne ”Jordbund, klima, mark og kælder”, ”Valle d’Aosta”, ”Ligurien”, ”Lombardiet”, ”Veneto”, ”Umbrien”, ”Basilicata”, ”Campania” og ”Sicilien”.

				Ole Udsen er årgang 1965 og cand.jur. fra Københavns Universitet (1990). Ernærer sig primært som leder inden for olieindustrien, men har interesseret sig specifikt for italiensk vin siden midt i firserne og særlig de syditalienske vine, som han i dag er en førende ekspert på. Han var finalist i Gran Maestro del Vino Italiano-konkurrencen i 1995 og 1997. Han er forfatter til artik-ler om italiensk vin og har været guide på vinrejser til Italien. Siden 2018 er han medejer af vin-handlen Estrup & Udsen Vin, som importerer visse af de vinhuse Udsen beskriver.

				Ole Udsen har skrevet kapitlerne ”Italiens vinhistorie – kort fortalt”, ”Emilia-Romagna”, ”Apulien”, ”Calabrien”, ”Molise” og ”Sardinien”, og han har bidraget væsentligt til drue-sortskapitlet.
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				Forord

				For 25-30 år siden var det nærmest eksotisk at interessere sig for italiensk vin. Da var Frankrig og til dels Spanien stadig meget dominerende på det danske marked, og minderne om bastomviklede chiantiflasker og valpolicella- og soavefla-sker i tolitersformat var endnu en markant del af det italien-ske vinimage. I dag er verden en anden – også hvad angår vinen – og det er temmelig mainstream på grænsen til det uopfindsomme at være italiensk vintifoso. Italiensk vin har, hvad mængder angår, været markedsledende i mange år, og barolo, amarone og brunello er blevet om ikke hvermandseje så i hvert fald vine, som de fleste vinforbrugere er på fornavn med.

				Det betyder, at kravene til en bog som denne er mindst lige så store, som da den udkom for første gang for 15 år siden – og nok egentlig større. Kendskabet til de italienske vine og den italienske vinkultur er nemlig vokset markant, og vi har der-for lagt os i selen og bestræbt os på at levere en både dybde-gående og omfavnende grundbog om de italienske vine, som vi alle fire har en særlig forkærlighed for.

				Det er en forkærlighed, som vi bestemt ikke har forsøgt at lægge en dæmper på, men det betyder ikke, at de kritiske røster og løftede pegefingre er gemt væk. Når man elsker det bedste, bliver man ekstra skuffet over det middelmådige.

				Vi er taknemmelige for, at Politikens Forlag har givet os mulighed for at opdatere og udvide denne bog og dermed beskrive de seneste ti års rivende udvikling for italiensk vin 

				og præsentere et opdateret billede af det mangesidede og dynamiske vinland.

				Tak til forlagsredaktør Charlotte Juulsgaard Breum for stor tålmodighed, rettidige pisk og konstruktiv sparring og tak til grafiker Kenneth Schultz for sin overskudsagtige og profes-sionelle måde at få alt puslet på plads på. Stor tak også til korttegner Steen Frimodt, der endnu en gang brugte uanede mængder af tid på at nørkle med små detaljer og rette til i en uendelighed. 

				Også tak til Finn Årosin Madsen, der bidrog til førsteud-gaven i 2003, og hvis arbejde uundgåeligt fortsat er en del af bogens DNA.

				Mængden af producentsammenslutninger, marketingorga-nisationer, kolleger og officielle vininstanser, der på forskel-lig vis har bidraget til projektet, er større end listen over itali-enske druesorter. Vi er dem alle stort tak skyldig.

				Det samme gælder naturligvis de hundredvis, ja formentlig tusindvis af italienske vinbønder og -producenter, der gen-nem årene har givet os et indblik i deres verden. De er den væsentligste inspirationskilde til vores passion, og denne bog er i høj grad dedikeret til dem.

				Vi håber, at du som læser vil finde, hvad du søger af information i bogen, men forslag, rettelser og idéer er altid velkomne.

				Og glem ikke at have supplerende studiemateriale i fly-dende form til at skylle efter med. Buon divertimento!

				Juni 2018

				Thomas Ilkjær, Paolo Lolli, Arne Ronold og Ole Udsen
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				Om bogen

				Italiensk Vin har fået en ny forkortet titel, men bogen her er tredje udgave af den bog, der i sine to første udgaver fra hhv. 2003 og 2008 hed Politikens bog om Italiensk Vin. I de ti år, der er gået siden forrige udgave, er der sket meget på den italien-ske vinscene. Nye vine og producenter er kommet til, stjerner er slukkede og nye tændt, tendenser er for alvor slået igen-nem eller gået i sig selv, og der er kommet nye regler og love.

				Vi har efter bedste evne forsøgt at få det meste med, men selv ikke en knap 500 sider stor bog kan rumme alt af inte-resse fra verdens største vinland. Vi skal være de første til at beklage, at interessante elementer af pladsmæssige hensyn har måtte udelades, men alt andet ville have været uoverskue-ligt for ikke at sige umuligt.

				Vi har skrevet alle kapitlerne og afsnittene med nye og vel-pudsede briller og er i vidt omfang begyndt fra grunden.

				Bogen er tænkt som en grund- og opslagsbog, der ikke skal læses fra ende til anden, men tjene som et værk, hvor læse-ren hurtigt og overskueligt kan finde de væsentligste infor-mationer om italiensk vin. Som i de foregående udgaver har ambitionen været at komme hele vejen rundt, så selv den mindste DOC og alle ukendte distrikter er medtaget. Der er dog naturligvis prioriteret nøje efter et væsentlighedsprincip, og de store regioner, de bedste vine og de mest interessante producenter er tildelt mest plads. Via forfatternes prioriterin-ger og præferencer er der også tale om mere eller mindre indi-rekte anbefalinger af bestemte områder, vine og producenter, men bogen er ikke først og fremmest en vinguide, og man vil lede forgæves efter point- og stjernemarkeringer ved vine og producenter.

				Det er her værd at bemærke, at vinenes/producenternes kvalitet kun er ét af de kriterier, der er anvendt i prioriterin-gen. Andre forhold som historik, produktionsmængde og sjældenhed spiller også en rolle i den sammenhæng.

				Gennemgående kapitelelementer

				For overskuelighedens skyld har vi arbejdet ud fra et princip om ”tilstræbt ensretning” af de enkelte regionskapitler, der i grundstrukturen er opbygget ens. Der er dog forskel på de største og vigtigste regioner og de mindre og knap så væsent-lige. Desuden kan særlige forhold i en region betyde en lidt anderledes tilgang til beskrivelsen af dens vine.

				Tre elementer er dog helt faste og gennemgående for alle 20 regionskapitler:

				Produktionsfakta

				Hvert kapitel indledes med en boks med regionens over-ordnede produktionsfakta ifølge ISTAT (Istituto Nazionale di Statistica). Vinmarksarealet er det gennemsnitlige areal i produktion i perioden 2014-2016, og produktionen er den gennemsnitlige vinproduktion (ekskl. most) i perioden 2012-2016. Desuden er der anført DOC(G)-vinenes andel af regio-nens samlede produktion i 2016 samt fordelingen af rødvin og hvidvin. Til sidstnævnte tal skal det bemærkes, at rosato indgår i rødvinstallet.

				Liste over alle regionens DOC(G)- og IGT-vine

				Boksen med alle regionens vine er ajourført frem til 1. juli 2018. I denne oversigt er vinene præsenteret alfabetisk med DOCG-vinene før DOC-vinene og IGT-vinene. Hvor en vin har flere alternative navne, er disse angivet med en skråstreg, men sidenhen i overskrifter, brødtekst og kort er blot et af disse anvendt. I parentes efter vinnavnet er angivet et årstal – eller to for DOCG-vinenes vedkommende. Dette er årstallet for den første officielle dekretgodkendelse af vinen, men er ikke altid identisk med den første årgang, som loven er gældende fra.

				Kort

				Alle regionskapitler er forsynet med et oversigtskort med alle regionens DOC(G)-zoner og i mange tilfælde med yderli-gere detailkort over mindre områder. Der findes ingen officiel kilde med kort over italienske vinzoner, og udarbejdelsen af præcise og troværdige kort er derfor ofte forbundet med en del detektiv- og puslespilsarbejde.

				Kort er med til at give overblik og forklare ellers indviklede forhold, men vi har til tider måttet erkende, at kildemateri-alet har sat visse begrænsninger for udarbejdelsen af dem. Så selv om langt de fleste zoner og grænser er angivet meget præcist, tager vi forbehold for, at der kan forekomme mindre unøjagtigheder.

				Oversigtskortene er ikke kort over alle vine, men over alle vinzoner forstået på den måde, at en del zoner dækker over to eller flere DOC(G)-vine. F.eks. dækker Valpolicella-zonen i Veneto over fire forskellige DOC(G)-vine. Der vil derfor ofte være færre zoner i en region, end der er DOC(G)-vine.

				Listerne ved hvert kort er ordnet alfabetisk med DOCG-vinene nævnt først. Leder man efter en bestemt vin, kan den 
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				altså ”gemme sig” efter en anden vin, som den deler zone med. På Veneto-kortet står Valpolicella Ripasso f.eks. ikke opført under V i listen over zoner, men under Amarone della Valpolicella/Recioto della Valpolicella/Valpolicella Ripasso/Valpolicella. Zonernes nummerering kan forekomme ulogisk og mangelfuld, men er bevidst og skyldes praktiske årsager.

				Regulativskemaer nu online

				Læsere, der er bekendte med de foregående udgaver af bogen, vil bemærke, at skemaerne over alle regionens vine med undertyper, subzoner og udvalgte regulativkrav er for-svundet. Med mere end 50 nye vine blev det efterhånden van-skeligt at få plads til det hele. Det må også erkendes, at med den enormt høje koncentration af detaljer i disse skemaer, er det en næsten uoverkommelig opgave at sikre sig mod fejl, 

				ligesom ændringer i f.eks. druesammensætninger og lag-ringskrav løbende gør sådanne oversigter uaktuelle.

				Alle de officielle produktionsregulativer (disciplinare di produzione) er i dag tilgængelige online via det italienske land-brugsministeriums hjemmeside www.politicheagricole.it. De er dog dels på italiensk, dels ikke specielt lette at gennem-skue.

				Vi ser derfor stadig et behov for en ressource, hvor de sær-ligt interesserede i nogenlunde overskuelig form kan finde de vigtigste basisoplysninger for alle italienske DOC(G)-vine i en ajourført udgave. De tidligere regulativskemaer vil derfor fremover kunne tilgås via hjemmesiden www.vinviden.dk, hvor det er ambitionen at opdatere dem løbende, når nye vine kommer til og regler ændres. Således kan de supplere bogen på meget bedre vis end de tidligere skemaer.

			

		

		
			
				Vin- og druesortsnavne

				Da mange italienske vine er navngivet efter deres dominerende druesort, kan der til tider opstå tvivl om, hvor-vidt der refereres til en vin eller en druesort. Derfor er det gennem bogen fastholdt, at vinnavne skrives med stort begyndelsesbogstav og druesor-ter med småt. Dermed er der ingen tvivl om, at f.eks. barbera henviser til druesorten og Barbera til en vin.

				Statistik

				Foruden de ovennævnte produktions-fakta og det afsluttende statistiske ap-pendiks er der bogen igennem gengi-vet en mængde statistikker og taldata. For de enkelte DOC(G)-vine stammer de typisk enten fra de lokale produ-centsammenslutninger, handelskamre og regionsadministrationer eller fra FEDERDOC, den nationale forening 

				for producentsammenslutninger, der hvert år publicerer en opgørelse over hvor meget vin, der er aftappet af de enkelte DOC(G)-vine. Andre data kan være hentet fra de nationale italienske myndigheder (se s. 478).

				Disse tal kan afvige fra hinanden og skal trods deres kilders halv- og helofficielle status først og fremmest betragtes som en indikation for nogle generelle størrelsesforhold, der giver nyttig viden om de enkelte zoner og vine.

				Da statistiske data ofte er igen-nem flere korrektioner, før de kan anses som nogenlunde sikre, har vi primært valgt at opdatere i forhold til 2015/2016-tal frem for de 2017-tal, som ved redaktionens slutning stadig var meget nye.

				Ordliste

				Bagest i bogen er medtaget en omfat-tende ordliste med forklaring/uddyb-ning af diverse fagtermer og italienske udtryk. Listen er primært en fortegnel-se over begreber brugt i bogen, men rummer også en del andre udtryk, som den interesserede i italiensk vin kan støde på.

				Fadsymboler

				Diskussionen om lagring på ældre, store botti eller små, nyere barriques/tonneaux har i høj grad præget mange dele af Italien de seneste tiår (se. også s. 21 og 82). Den var og er dog særlig fremtrædende i fht. nebbiolo-vinene fra Piemonte, og i omtalen af disses producenter har vi derfor valgt grafisk at angive den benyttede lag-ringsmetode vha. følgende symboler:

				1 = barriques/tonneaux

				0 = botti
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				Nyhøstede Barberadruer.
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				Vin-Italien her og nu

				Da denne bog udkom første gang i 2003, kunne vi konstatere, at Italien havde undergået en voldsom udvikling i de fore-gående årtier og stadig var under markant forandring. Det samme er på mange måde stadig gældende, og vidner om et vinland, der nok bygger på et fundament af en meget lang og dybt forankret vinkultur, men samtidig er vældigt dyna-misk. På en gang et af verdens mest traditionelle vinlande, hvor historik i sig selv er en kvalitet, og et vinland, hvor inno-vation, brud med det gængse og enegang er hverdagskost.

				I et fugleperspektiv er det slående, at udviklingen fore-går i begge ender af skalaen. I den ene ende ses markante fremgange for store og velkendte brands som Prosecco, Chianti Classico og Valpolicella og i den anden ende mas-ser af succeshistorier for små vinzoner, f.eks. Etna, Offida og Montefalco Sagrantino.

				En lignende tendens kan iagttages på druesortsfronten, hvor der parallelt med en stor fremgang for en række kendte internationale sorter fortsat kan spores en enorm interesse for genoplivningen/genopdagelsen af hidtil stort set ukendte eller oversete lokale druesorter.

				Den italienske vinbranche spiller så at sige på et bredt udvalg af heste og tilsyneladende med overvejende suc-ces. Eksportmæssigt er det generelt gået fremad i de seneste årtier, og særlig er værdien af den eksporterede vin steget betragteligt. 

				Foruden den stadig mere intense interesse fra både produ-center og forbrugere for Italiens enorme rigdom af indfødte druesorter har en anden tendens været tydelig siden første udgave af denne bog: officiel afgrænsning af marker og sub-zoner. Lokal viden om særlig favorable områder og marker med hver deres karakteristika har i århundrede været en del 

				af både den mundtlige tradition og skriftligt materiale i form af kort, bøger og etiketter, men indtil for nylig havde sådanne detaljer og distinktioner kun yderst sjældent fundet vej til lovgivningen eller manifesteret sig i en officiel registrering.

				Det har nu ændret sig, og meget naturligt var det arbej-det med en officiel kortlægning af marker og subzoner i Barbaresco og Barolo, der viste vejen. De to små distrikter i Langhe er ubestridt det sted i det italienske vinlandskab, hvor fokus på enkeltmarker og bevidstheden om det specifikke voksesteds signifikans historisk har stået stærkest. Siden har arbejdet med at underopdele DOC(G)-distrikter i subzoner og registrere officielle Vigna-navne (godkendte navne til vine fra enkeltmarker) spredt sig som en steppebrand. Hvad enten der blot er tale om en præcis afgrænsning af mindre områder og parceller uden obligatorisk strammere produktionskrav – f.eks. de såkaldte geografiske tillægsbetegnelser (menzione geografiche aggiuntive, aka MGA) – eller der følger en obliga-torisk opstramning af kravene med som for subzoner (sotto-zone), er der tale om en markant bevægelse mod mere fokus på vinenes oprindelse.

				En del af denne ændring kan sikkert tilskrives en basal trendanalyse, hvor man har aflæst, at en stærk tilknytning til et stednavn påvirker en vins image og prissætning posi-tivt. Der er dog ingen tvivl om, at det også er endnu et af den italienske vinindustris skridt på vej mod en mere kvalitetsfo-kuseret produktion af vine, der ikke bare afspejler lokale tra-ditioner og druesorter, men også specifikke terroir.

				Spørgsmålet er så, om fremtiden også vil give os de første eksempler på en decideret klassificering af marker og sub-zoner, som man kender det fra kendte franske områder som Alsace, Champagne og mest markant Bourgogne. Det fore-
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				kommer ikke umiddelbart sandsynligt, idet det vil kræve en hidtil uset vilje til samarbejde og underkastelse af myndig-heders og kollegers beslutninger. Hidtil har sådanne tanker hurtigt kunne afvises med henvisning til den manglende offi-cielle registrering af de geografiske enheder, der eventuelt kunne være aktuelle for en klassificering. Den hurdle er nu i udstrakt grad væk, og hvem ved, om man om 15-20 år kan konstatere, at den aktuelle tendens til at skrive marker, geo-grafiske enheder og subzoner ind i vinlovene blev det første skridt til også at rangordne disse.

				Sammenligner man med begyndelsen af dette årtusind står to andre tendenser også relativt tydeligt frem. For det første en mindre fremtrædende position for de konsulte-rende ønologer, der for 10-15 år siden var på alles læber og blev trukket frem som stjerner i rampelyset i tide og utide. De havde en ubestridt stor betydning for transformationen af Italien fra producent af traditionsbunden, lokalorienteret dagligdagsvin til en moderne vinnation med større fokus på verdensklassevin og eksport, og de blev – ofte også af produ-centerne selv – skubbet frem i forreste række som beviset på kvalitet og fremsyn.

				Deres indsats og viden var (og er) især uundværlig, når et enormt antal mindre vinbønder uden større erfaring overgår til også at være vinproducenter, og hvor mange skal ændre vinstil- og kvalitet for at nå ud til verdensmarkedet.

				Konsulenterne er stadig mange og særdeles aktive, men i dag opererer de i lidt højere grad bag kulisserne og anses ikke på samme vis som en marketingsmæssig nødvendighed.

				I mange områder har deres rolle som de facto vinmagere ændret sig til en mere rendyrket konsulenttjeneste og spar-

				ringspartner for producenterne, der nu selv har langt større erfaring eller har naboer at rådføre sig med.

				En lidt mindre fremtrædende position og knap så afgø-rende rolle for det markedsmæssige passer også fint som beskrivelse af udviklingen for de toneangivende italienske vinguider. For 10-15 år siden var en topscore i de mest kendte af dem - og særlig Gambero Rosso’s Vini d’Italia – ensbety-dende med sikker succes og nærmest et krav på visse mar-keder. De ”tre glas” (tre biccheri) er stadig en anerkendelse, producenterne nok skal gøre opmærksom på, men der findes i dag slet ikke den samme fokusering på guidernes vurderin-ger. Hvor lanceringen af Gambero Rossos nye udgave for et årti eller to siden kunne få næsten hele den italienske vinver-den til at holde vejret i spænding, er den og de andres guiders nye udgaver nu blot en enkelt faktor blandt mange andre med mindst lige så stor indflydelse.

				Både troen på egne historiske druesorter og de konsulte-rende ønologers og guidernes mindre fremtrædende positio-ner vidner om en vinsektor med rankere ryg og mere selvtil-lid. Det Vinitalien, som i 1970’erne og 1980’erne endnu var et åbensindet, men også lidt tøvende og afprøvende barn på vej mod nye tider, og som i 1990’erne og 00’erne i høj grad var en vild og eksperimenterende teenager med mod på livet, men også præget af en til tider vaklende selvtillid og søgen efter identitet, er nu på vej ind i næste fase, hvor hornene i mange sammenhænge er løbet af og en nervøs søgen efter stil er afløst af selvsikkerhed og rodfæste. Der er naturligvis forskel fra region til region og distrikt til distrikt, men bille-det af et stærkt, optimistisk og veloplagt Vinitalien står rela-tivt skarpt.
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				Historisk vidnesbyrd fra Castello di Monsantos dybe kældre.
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				Italiens vinhistorie – kort fortalt

				Skønt Italien for ikke-italienere kan synes at være en velkendt og ensartet størrelse, er landet i sin nuværende form et relativt nyt fænomen. Fra romertiden og indtil Italiens samling i 1861 var landet delt op i en mængde mindre stater, bystater, fyrstendømmer og vasalstater uden en egentlig enhedskultur og endda uden fælles sprog. Skønt Italien derfor nogle gange knager i fugerne, har dette – også i vinmæssig sammenhæng – ført til en stor og vidunderlig mangfoldighed. Intet andet land i verden har en sådan rigdom af druesorter og fremstillingsmetoder – og dermed af vintyper.

				Præhistorisk vinhistorie

				Vindyrkning opstod som disciplin i Kaukasus, forment-ligt omkring 8000 år f.v.t. Imidlertid har Italien i årtusinder været et af de helt store kraftcentre for udviklingen af vinsor-ter, vindyrkning og fremstillingsmetoder.

				Vildvinen, Vitis vinifera sylvestris, vokser mange steder i Italien, med stor genetisk diversitet, og simple former for vindyrkning og -fremstilling har antagelig været praktise-ret af forskellige lokale stammer siden 2500-3000 f.v.t. Nylige arkæologiske fund på Sardinien har f.eks. påvist domesti-cering af lokal vildvin samt vinfremstilling omkring 1300-1200 år f.v.t., og bl.a. på den baggrund anses Sardinien nu af mange som en helt central spiller i udviklingen og udbredel-sen af vinkultur i hele det vestlige Middelhav.

				Appenninerne mellem Toscana og Emilia-Romagna er, som Sardinien, meget rig på vildvin og har formentligt lige-ledes været et stort center for domesticering af vilde sorter.

				Ældre vinhistorie

				Mere avanceret dyrkning og fremstilling af vin fik to hoved-centre: Syditalien med øer og Mellemitalien.

				Syditalien

				Jonerne, et oldgræsk folk, var omkring 1550-1150 f.v.t. for-mentlig de første til at bringe mere udviklede vindyrknings- og vinfremstillingsmetoder til Italien, da de bosatte sig på det syditalienske fastland og på de italienske øer.

				Ca. 900-700 f.v.t. bragte fønikere avancerede metoder med sig, da de anlagde kolonier på Sicilien og Sardinien.

				De græske dorere anlagde 800-500 f.v.t. kolonier i Syditalien (Calabrien, Apulien, Sicilien) og havde kraftig indflydelse på den videre udvikling af vin i Syditalien, som de kaldte Oinotria, ”Vinlandet” (den italiserede version er Enotria). En nyere, alternativ – og måske lidt søgt – forklaring på nav-net Oinotria er, at oinos, vinplanten, i Syditalien blev dyrket 
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				i buskform, hvilket var nyt for grækerne. I de første år af sin vækst vokser vinen med denne metode op ad en pæl, stavros. Oinos + stavros = oinostavros = Oinotria. Opbindingsformen praktiseres fortsat mange steder, ikke mindst i Syditalien. Andre mener, at navnet hidrører fra enotrierne, en stamme i Apulien og Calabrien, som grækerne stødte på.

				De gamle grækere medbragte formentligt mange druesor-ter, men uanset utallige anekdoter om græsk herkomst for en lang række italienske druesorters vedkommende er det kun lykkedes forskere at konstatere et nært slægtskab mellem meget få nutidige italienske og græske druesorter.

				Mellemitalien

				I Mellemitalien praktiserede etruskerne måske allerede før 800 f.v.t. simple former for vindyrkning og -fremstilling, muligvis med de vilde Vitis vinifera sylvestris-sorter. Det hævdes, men er ikke videnskabeligt bevist, at en hel del af de kommercielt vigtigste italienske druesorter er videreudvik-linger af netop disse sorter, herunder sangiovese, montepul-ciano, Lambrusco-sorterne og trebbiano toscano.

				Løftet i Mellemitalien kom ca. 800 f.v.t., da etruskerne lærte mere avancerede teknikker af fønikerne, som de hand-lede med. Etruskerne dyrkede vin ved at lade den vokse op ad et træ, f.eks. en poppel, og solgte den til gallerne (kelterne).

				Den traditionelle transportbeholder under etruskerne, fønikerne og delvis under de gamle romere var amforaen. Omkring 0-300 e.v.t. blev den erstattet af træfadet.

				Romerne (500 f.v.t. – ca. 470 e.v.t.) udnyttede og videreud-viklede især de græske teknikker (hovedkendetegn: Vinen dyrkes som en ”selvbærende” busk eller støttes af pæle).

				Vin blev i Romerriget indtaget dagligt, og på grund af dens høje kalorieindhold og dens evner som forebyggende ”mod-gift” mod infektioner fra fordærvet vand og mad indgik den f.eks. i soldaters feltrationer – og måske også for at legio-nærerne kunne drikke sig mod til, før de skulle i felten mod Hannibals frygtindgydende elefanter, uregerlige gallere og andre uvenligt stemte væsener.

				Romerrigets vinøse storhedsperiode var fra ca. 100 f.v.t. til 200 e.v.t.

				Efter en indledende periode hvor Grækenlands bedste vine havde kultstatus, udviklede romerne deres egne vin-typer. Deres yndlingsvine var især Caecubum fra marsken omkring Lago di Fondi (i det nuværende Lazio) og Falernum (fra den nordlige del af det nuværende Campania), men også Mamertinum fra det nordøstlige Sicilien var en overgang højt værdsat.

				Romerne bragte vindyrkning og druesorter med sig til deres kolonier, og det hævdes, at mange af de kommercielt vigtige druesorter nu om dage, f.eks. riesling, syrah, pinot-sorterne, sauvignon blanc, chasselas og stamfaderen til mer-lot og cabernet, biturica, oprindelig er romerske eller ned-

				stammer herfra. Der findes dog ikke noget genetisk belæg i skrivende stund.

				Med Romerrigets fald gik produktionen og kvalitetsudvik-lingen af vinen i de områder, der i dag udgør Italien, nærmest i stå, og i årene efter foregik vindyrkning stort set kun i klo-sterregi. Vin blev i århundreder særlig benyttet til gejstlige formål, og det var klostre, som bevarede og videreudviklede vindyrkning.

				Mod slutningen af middelalderen og ind i renæssancen øge-des forbruget, og vin tjente ikke mere overvejende gejstlige formål. F.eks. var det gennemsnitlige vinindtag i 1300-tallet for mænd i Firenze 248-293 liter pr. år og i Siena hele 419 liter pr. år; kvinderne var ca. 30 procent mindre tørstige.

				Kvaliteten kerede den brede befolkning sig ikke meget om. Vin var i alt væsentlig en meget sundere drik end inficeret vand, og dertil meget kalorieholdig. Undtaget var nogle ade-lige, nogle rige købmænd og de gejstlige, der formentlig som de eneste prøvede på at gøre lidt fremskridt.

				Sidst i middelalderen begyndte glasflasker at dukke op, men de blev ikke almindelige før i 1700-tallet.

				Nyere vinhistorie

				Med renæssancen og oplysningstiden ændrede den fremher-skende verdensanskuelse sig fra et statisk syn på liv og lev-ned, til et der var fremadskuende og udviklingsorienteret. Med rod i dette nye syn på verden tog kvalitetsudviklingen og udviklingen af nye metoder fart.

				Nye tanker om oprindelsesbeskyttelse og ægthed kom til. F.eks. udsendte Cosimo 3. de’ Medici, storhertug af Toscana, i 1716 to dekreter, som definerede regler og områder for Chianti, Pomino, Carmignano og Valdarno Superiore, og for-fattede dermed verdens første kontrollerede oprindelsesbe-tegnelse (se s. 264).

				Skønt store fremskridt blev gjort, og grunden blev lagt til mange af de kendteste italienske vine i dag, skal det siges, at kvalitetsbegrebet langtfra vandt indpas overalt. F.eks. inte-resserede de fleste vindyrkere sig helt op til 1980‘erne først og fremmest for en stor høst – for de røde vines vedkommende en høj alkoholprocent og for de hvides en lav ditto og neutral duft.

				Berygtede eksempler på lavkvalitetsvine fra 1960’erne og 1970’erne, som blev eksporteret i stor stil, var Frascati, Soave og Orvieto blandt de hvide og Lambrusco, Chianti og diverse røde vine fra Veneto. De samme vine har siden kæmpet for at hæve kvalitet og renommé.

				I 1900-tallet påvirkede faktorer som meldug, vinlusens hærgen omkring århundredskiftet, verdenskrigene og affolk-ningen af landområderne kvalitetsudviklingen og produkti-onsstørrelsen i negativ retning.
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				I 1960‘erne og til og med 1980 var produktionen stigende, især på grund af en stor eksport af billigvine. Siden kollap-sede eksportmarkedet for billig italiensk vin (især på grund af Spaniens optagelse i EF i 1986). Samtidig faldt italienernes vintørst (fra 110 liter pr. år pr. person i slutningen af 1960‘erne til 54 liter pr. år i år 2000).

				I 1980‘erne og 1990‘erne gav EF/EU især i Syditalien produ-centerne store subsidier for at braklægge vinmarker. En del af markerne blev siden med EU-subsidier atter tilplantet (med bedre sorter).

				En hændelse, som også gik hårdt ud over italienske vines omdømme, var vinskandalen i 1986, hvor nogle griske vin-købmænd havde blandet træsprit i store partier vin. Om gift-vinene udelukkende var blandet sammen med det formål at 

				generere EU-tilskud og solgt ved en fejl, kan man kun gisne om. Resultatet var i hvert fald en katastrofe med døde og blin-dede brugere – og en italiensk vineksport, der i årene efter led betragteligt.

				I løbet af 1980’erne begyndte store dele af den italienske vinproduktion at sadle om til kvalitet, og den positive udvik-ling er i allerhøjeste grad stadig i gang.

				Italien er i dag et fantastisk fascinerende og levende vin-land, som med stor iver og tæft er i gang med at benytte det omfattende sortsantal og de mange forskellige terroirs til et utal af verdens mest interessante vine.

			

		

		
			
				Centrale årstal i den nyere italienske vinhistorie

				1716	Granduca (storhertug) Cosimo 3. angiver i to dekreter regler og produktionszoner for fire toscanske vine.

				1773	Englænderen John Woodhouse tilsætter alkohol til den lokale hvidvin på Sicilien og skaber hedvinen Marsala.

				1836	General Francesco Paolo Staglieno ansættes som vinmager af grev Camillo Benso di Cavour på Castello di Grinzane, og sideløbende arbejder han i kong Carlo Albertos kældre i Verduno og Pollenzo og har stor betydning for Barolos transformation til en tør rødvin.

				1865	Carlo Gancia laver for første gang Moscato Champagne, og Asti Spumantes forløber er dermed en realitet.

				1872	Baron Bettino Ricasoli lan-cerer sin endelige opskrift på den perfekte Chianti.

				1860-80	Clemente Biondi og Fer-ruccio Biondi Santi udvikler Brunello di Montalcino.

				1902	Giulio Ferrari starter produk-tion af vine på champagneme-toden i Trentino.

				1920-30	Adamo Fanetti “genopfin-der” Vino Nobile di Montepul-ciano.

				1938	Den første kendte produktion af en vin kaldet Amarone fin-der sted hos Cantine Negrar.

				1960	Berlucchis ønolog, Franco Ziliani, laver den første mous-serende Franciacorta-vin.

				1963	Italien får med lov 930 en ny og omfattende vinlovgivning, der indfører DOC- og DOCG-betegnelserne.

				1965	Mario Schiopetto starter kvali-tetsrevolutionen i Friuli.

				1966	De første fire DOC-vine ud-nævnes.

				1968-75	Antinoris ønolog, Giacomo Tachis, udvikler supertosca-nerne Sassicaia og Tignanello.

				1970	Tasca d’Almerita/Regaleali laver på Sicilien første årgang af Rosso del Conte. Leoni-ldo Pieropan laver sin første enkeltmarks-Soave, Calvarino.

				1975	Renato Ratti laver et kort over de efter hans mening bedste Barolo- og Barbaresco-marker og begynder (med andre) mere systematisk aftapning af enkeltmarksvine.

				1978	Sassicaia vinder en panels-magning i magasinet Decanter og starter for alvor supertosca-nernes internationale kommer-cielle succes.

				1980	Brunello di Montalcino, Barolo og Vino Nobile di Montepul-ciano får som de første DOCG-status – og senere samme år følger Barbaresco.

				1982	Giacomo Bologna laver med Bricco dell’Uccellone den første Barbera-vin på 100 procent nye barriques.

				1992	Med den nye vinlov indføres IGT-betegnelsen.

				2007	Barbaresco laver officiel afgrænsning af 66 geografiske subzoner/vinmarker.

				2012	Pr. 1. januar skal alle nye DOCG/DOC/IGT-vine efter godkendelse i Italien også god-kendes endeligt i EU.
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				Traditionel pergolaopbinding giver druer i bekvem høsthøjde.
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				Jordbund, klima, mark og kælder

				Jordbund, klima, druesort, vitikultur og vinifikation er generelt set de fem grundlæg-gende faktorer, der former en vin.

				Italien er særdeles sammensat og facetteret inden for alle disse fem områder. Alligevel er det i nogen grad muligt at fremhæve visse hovedtræk ved de forhold, der former dagens italienske vinscene.

				Jordbund og topografi

				Italien er geologisk ganske varieret grundet meget forskellig-artede og svingende forhold omkring landets tilblivelse. Det er derfor svært at beskrive landets geologi og jordbund under et, og pladsen her tillader ikke en dybdegående beskrivelse af alle de mange lokale forhold. Hvad angår særlig interes-sante detaljer henvises derfor til kapitlerne om de enkelte områder.

				Ved vindyrkning er det umiddelbart vigtigste ved jordbun-den dens beskaffenhed mht. gennemtrængelighed og dens evne til at holde på vand. Jordens kemiske sammensætning er i den forbindelse mindre væsentlig.

				Frugtbar og dårlig drænet jord resulterer generelt i høje udbytter og kvalitativt mindre gode vine, mens jord med dår-lig evne til at holde på vand ikke er egnet til vindyrkning i områder med periodevis ringe nedbør.

				God dræning sikres ofte bedst på skråninger. ”Bacchus elsker bakkerne”, hed det sig under romerne, og det er ikke uden grund, at mange italienske vindistrikter hedder noget med colli (bakker).

				Der dyrkes dog også vin på mange af de fladere partier, men især Posletten er med sin frugtbare jord ikke velegnet til at frembringe decideret store vine.

				Ser man på Italien under et, er der to dominerende bjerg-kæder, Alperne i nord og Appenninerne, der strækker sig fra den franske grænse i nord til Calabrien i syd og også omfat-ter de nordligste bjerge på Sicilien. I alt udgøres 35 procent af bjerge, hele 42 procent af kuperet terræn og 23 procent af flade partier. Topografisk og geologisk er der derfor mange områ-der, der må siges at være særdeles velegnet til vindyrkning.

				Klima

				Italien befinder sig mellem de nordlige breddegrader 47 og 35 og kan med bjerge på op til 4000 meter over havet fremvise yderst varierende klimaforhold. Middelhavets tempererende indflydelse er en markant klimatisk faktor i mange områder, men også Alperne og Appenninerne sætter betydelige klima-tiske spor.
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				Alperne beskytter mod kolde vinde fra nord, mens Appenninerne dels skaber en nord-syd-gående barriere, der fører til markante klimatiske kontraster mellem øst og vest, dels tilfører kølighed i den ellers subtropiske sydligste del af landet. Faktisk er Bolzano i nord på grund af opmagasineret varme i læ af Alperne blandt de varmeste byer om sommeren, mens Potenza i syd er blandt de køligste.

				Den nordlige del af Italien er stort set domineret af kon-tinentalt klima; det samme er Appenninerne (mest nedbør på den vestlige side) samt de indre og højereliggende dele af Sardinien og Sicilien.

				Kystklima dominerer et ligurisk-tyrrhensk område i vest. Der er også udpræget kystklima i Syditaliens fladere kystpar-tier – præget af tørre og varme somre.

				Forskellen mellem sommer- og vintertemperaturer samt mellem dag- og nattemperaturer er generelt mere markant i nord end i syd.

				Nedbøren i Italien varierer meget, fra over 3000 mm/år i enkelte alpeområder til under 600 mm/år i nogle af Italiens sydligste og kystnære partier.

				Store dele af vinområderne i Italien befinder sig i et vingun-stigt klimabælte med årlige middeltemperaturer på 12-16 gra-der og nedbør, som hovedsagelig kommer vinter og forår. Især i nord er der dog også en del nedbør i de kritiske som-mer- og efterårsmåneder, og der er generelt store vejrmæssige forskelle fra år til år og derfor store årgangsvariationer mht. vinkvaliteten.

				I de varmere områder dyrkes vinen med fordel i højerelig-gende områder for at opnå bedre aromaudvikling i druerne. Italiens højestliggende vinmarker befinder sig 1300 meter over havet.

				De seneste årtiers klimatiske forandringer mod generelt varmere forhold og mere voldsomme uvejr har også haft indflydelse i Italien. I de fleste vinområder høster man i dag to-fire uger tidligere end for et par årtier siden på grund af varmere vækstsæsoner med deraf følgende tidligere drue-modning. Andre faktorer som f.eks. forbedrede vitikulturelle teknikker og fokus på lavere udbytter har dog også spillet ind på dette.

				Voldsomme tørkeproblemer, som man f.eks. ser det i Spanien, er endnu ikke så almindeligt i Italien, om end visse egne i Syditalien lider mere i varme år end tidligere.

				Generelt er to trender et resultat af de klimatiske forandrin-ger. For det første søger vinbønderne om muligt højere op i terrænet i jagten på køligere forhold og senere høsttidspunkt med mindre sukker og mere syre. Valpolicella, Alto Adige og Chianti Classico er eksempler på dette. For det andet sættes der fokus på nye (eller gamle der genopdages) druesorter, der bedre bevarer friskheden og ikke akkumulerer så meget suk-ker under de ændrede forhold. Erbamats nylige indtræden i reglerne for Franciacorta er et aktuelt eksempel.

				Vitikultur

				Dyrkningsmæssigt er der stor mangfoldighed i Italien. Historisk skelner man mellem to hovedtyper af dyrknings-metoder, henholdsvis pergola, der stammer fra etruskerne, og alberello, der er af græsk oprindelse.

				Pergolaer (de findes i dag i et utal af varianter) omfatter en horisontal orientering af vinstokkenes bladværk, normalt relativt højt placeret over jorden, og med drueklaserne hæn-gende nedenunder. Systemet karakteriseres ved en lav plan-tetæthed, høje udbytter pr. vinstok samt lave ekstraktværdier i druerne og er generelt mere egnet til kvantitet end kvali-tet. Druernes skyggefulde placering og de høje udbytter pr. plante resulterer i relativt lave sukkerværdier samt ikke-opti-mal aromaudvikling – og dårlig ventilation giver gode for-hold for udvikling af gråskimmel og vinskimmel. Pergolaer dominerer fortsat i Nordøstitalien, men findes også i alle regi-onerne i nordvest og så langt sydpå som Amalfikysten.

				En nyere variant af pergolaerne, der også omfatter et højt-liggende horisontalt bladhang, er tendone, som benyttes meget langs Adriaterhavet og i syditalienske vinmarker, hvor høj ydelse er i højsædet. Pergolaerne og tendone er imidlertid på retur, og nyere vinmarker tilplantes stort set med kvalita-tivt mere velegnede systemer. Enkelte områder, der traditio-nelt benyttede pergolaer, har i nyere tid faktisk nedlagt for-bud mod brugen af disse, bl.a. DOCG Franciacorta og DOCG Bardolino Superiore.

				Alberello (gobelet i Frankrig) omfatter fritstående små plan-ter, hvor der normalt ikke benyttes nogen form for opbinding. Systemet har været mest udbredt i Syditalien, men findes også så langt mod nord som i Ligurien og Valle d’Aosta og er særlig velegnet i tørre områder. Alberello giver generelt lave udbytter og god kvalitet, men er arbejdskrævende og erstat-tes derfor mange steder med vertikale systemer, som gør det muligt at mekanisere en større del af vinmarksarbejdet.

				Ud over disse to hovedformer har Nordvestitalien – og især Piemonte – under fransk indflydelse satset meget på guyot, en vertikal opbindings-/beskæringsform med lavthængende klaser, der karakteriseres ved tæt beplantning og lavt udbytte pr. vinstok. Det er da også guyot samt cordone speronato – med samme karakteristika – samt varianter af begge disse, som er de mest populære over hele Italien for øjeblikket.

				Fællesbetegnelsen for de vertikale systemer er spalliera. Forskellen fra pergola til spalliera kan være enorm og er direkte målbar i druerne i form af væsentlig højere ekstrakt-værdier og normalt et højere sukkerindhold, der resulterer i 1-2 procent mere alkohol.

				Mange steder i Italien er der i dag fokus på kvalitetsvine med terroirkarakter, dvs. med præg af vinens voksested. Lave udbytter er essentielle i denne sammenhæng, og ud over optimale opbindingssystemer og tæt beplantning gås der mange steder systematisk til værks for at finde de bedst 
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				egnede grundstammer og kloner med det formål for øje. Vitikultur er essentielt for kvalitet, og Italien har her mange steder fortsat et stort og uudnyttet potentiale.

				En generel trend inden for vindyrkning i Italien er – som så mange andre steder i Europa – en markant satsning på øko-logisk og biodynamisk dyrkning. Italien er faktisk i 2016 det vinland i Europa med næststørst andel certificerede økologi-ske vinmarker (efter Spanien), med ca. 65.000 ha + 38.000 under omlægning, totalt svarende til 16 procent af det sam-lede areal.

				Biodynamisk dyrkning oplever p.t. en voldsom interesse i mange vinlande, også i Italien, men her er man dog ikke på samme måde med helt fremme. 1578 ha (2013) er certificeret biodynamisk, men det estimeres dog, at det totale areal med økologisk og biodynamisk dyrkede vinmarker er væsentlig højere end de anførte tal, idet mange producenter undlader at blive certificeret.

				Biodynamisk dyrkning omfatter også økologisk drift, men benytter sig derudover af principperne, som Rudolf Steiner redegjorde for i 1924: Der benyttes et specielt organisk gød-ningspræparat, kvartskrystaller og en række plantebase-rede præparater i vinmarken, og vinmarksarbejdet udfø-res i bestemte perioder baseret på månens og planeternes positioner.

				Vinifikation

				Fremstillingsteknikkerne har ændret sig markant i nyere tid og bidraget til ændrede vinstile og bedre kvalitet. For de tørre hvidvines vedkommende var introduktionen af temperatur-kontrolleret koldgæring omkring 1970 nærmest revolutione-rende for vinenes friskhed, men den resulterende uniforme og noget neutrale stil fordrede nye forandringer, og i denne søgen efter større egenart og karakter er de førnævnte lavere udbytter i vinmarkerne ofte suppleret af koldmaceration før gæringen for maksimal ekstraktion af aromaer samt eventuel fadgæring og -lagring, og da ofte på nye egefade.

				Røde italienske kvalitetsvine blev tidligere normalt lagret på store egefade, botti, for at afrunde vinenes smag og tan-ninstruktur. Lagringstiden varierede, men var ofte lang nok til, at mange vine mistede frugt og friskhed. I nyere tid er der derfor også for rødvinene introduceret nye fremstillingstek-nikker, som bl.a. omfatter intensiveret ekstraktion af farve og aromaer i en tidlig fase under fremstillingen, f.eks. via maceration før gæringen, kortere macerationstid for at undgå en alt for barsk tanninstruktur, og kortere fadlagringstid på mindre og nyere egefade, hvor træet også afsætter aromaer og tanniner i vinen.

				I mange områder, f.eks. Piemonte og Valpolicella, førte denne udvikling til to forskellige stilretninger, repræsenteret ved henholdsvis ”modernister” og ”traditionalister”. Begge 

				yderpoler frembringer store vine (ligesom den hovedpart af producenterne, der placerer sig mellem polerne).

				Blandt modernisterne er det især lagring på (nye) bar-riques, som har tiltrukket sig stor opmærksomhed. Mange producenter af den nye stil synes at betragte smagen af nye egefade som et eget kvalitetstegn, selv om egedominansen ofte er på bekostning af regional egenart og terroirpræg.

				En nyere tendens inden for (italiensk) vinfremstilling er satsningen på ”naturvine”. Det er ikke et særlig veldefine-ret begreb, men indebærer som oftest foruden økologi/bio-dynamik i markerne principper som gæring med naturgær – eventuelt på terrakottaamforaer – lang maceration for både rødvine og hvidvine, ingen tilsætning af svovl eller andre hjælpemidler under fremstillingen og ingen filtrering før tapning.

				Amforaerne bidrager med en kontrolleret oxidation på samme måde som egefade gør det, men afsætter ingen aro-maer i vinene.

				Macerationen for hvidvinene med udtræk af antioxidanter fra skallerne er nødvendig for at begrænse eller helt undgå tilsætning af svovl og medfører en hvidvinsstil, der giver dybe, orangegule farver og et mærkbart indhold af tanniner, de såkaldte orangevine.

				Den friulanske producent Josko Gravner har været en fore-gangsmand for denne vinstil, der indebærer en vis risiko for bl.a. udfordrende aromaer, som nogle vil betegne som defek-ter – en risiko, som mange producenter dog gerne tager i jag-ten på den rene og mindre styrede vin, som kan opnå stor personlighed og stor intensitet.

				Mange andre Friuli-producenter fulgte efter Gravner, og regionen blev et hovedcenter for italienske naturvine, men trenden har spredt sig over hele landet.
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				De traditionelle italienske betegnelser DOCG, DOC og VdT kan nu erstattes eller suppleres af EU-betegnelserne DOP, IGP og Vino.
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				Italiens vinlovgivning

				Den italienske vinlovgivning er resultatet af en næsten 100 år lang proces, der spejler balancegangen mellem ønsket om klare retningslinjer, kvalitetskrav og reel forbrugerop-lysning på den ene side og hensynet til traditioner, producentønsker og fleksibilitet på den anden. Senest har man også skullet tilpasse sig den nye EU-reform og dens overord-nede retningslinjer.

				Misforhold mellem praksis og lovens intention

				Den italienske vinlovgivning bliver ofte beskyldt for at være særlig forbrugerfjendsk og uoverskuelig. Det er ikke tilfæl-det. Den er skabt med inspiration i den franske lovgivning og minder i sin grundsubstans meget om denne, og med EU’s fælles lovgivning på området er der i dag stor overensstem-melse i strukturen og indholdet i de europæiske landes vin-love. Grunden til frustrationen skal i stedet for i selve lovgiv-ningen findes i to forhold:

				1)	For det første de italienske vinproducenters manglende lyst til altid at følge lovens intentioner. Konsekvensen af det er, at den teoretisk enkle idé om en stigende kvalitets-skala med progression fra trin til trin ikke altid stemmer med praksis. Det skyldes, at producenter af f.eks. mar-ketingmæssige årsager frivilligt vælger at deklassificere vine, der formelt kunne tilhøre en øvre kategori, og at de tillader sig at producere vine, der ikke i det givne område er traditionelle og ikke tilhører de øverste kvalitetskatego-rier. Mens der f.eks. er få franskmænd i Haut Medoc, som kunne finde på at plante syrah, og tilsvarende få i Beaune, 

				der planter sauvignon blanc, er der af forskellige årsager flere italienere, som gerne (også) vil lave en anden vin end områdets traditionelle.

				2)	For det andet en praksis, hvor der parallelt med visse pro-ducenters anarki og innovationslyst hersker en høj grad af konservatisme og trofasthed mod traditionerne hos andre. Det er en tradition, der indebærer en udpræget grad af lokalpatriotisme og en forkærlighed for det nære. De ita-lienske myndigheder har historisk sanktioneret dette ved at give lovgivningsmæssig høj status til traditionelle vine og druesorter uden dybere overvejelser om det hensigts-mæssige i dette ud fra et kvalitetsmæssigt eller markeds-føringsmæssigt synspunkt. Der er derfor gennem årene blevet oprettet et utal af mindre vinzoner, som bare har et fåtal producenter og/eller til forveksling minder om nabozonen.

				Man kan sige, at det ikke er vinlovgivningen og kvalitetsklas-serne som sådan, der er noget galt med. Det passer bare ikke altid til mentaliteten i den italienske (vin)kultur.
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				Da DOC- og DOCG-vinene øverst i det italienske vinhierarki desuden i 1960’erne og 1970’erne slet ikke havde den interna-tionale status som f.eks. mange af de franske appellationer, var det mere naturligt for de italienske producenter end for deres franske kolleger at søge andre veje i jagten på markeder.

				Når det er sagt, skal det også med, at det langtfra kun er i Italien, at der til tider hersker uoverensstemmelse mellem vinlovens bogstav og virkeligheden. Masser af vine fra f.eks. Portugals og Spaniens IGP-kategorier er både bedre og dyrere end diverse DO- og DOC-vine. Det samme fænomen kan ses i Sydfrankrig.

				For at kunne navigere i den italienske vinlovgivnings laby-rint (og de fleste andre landes) må man gøre sig klart, at den i sin grundsubstans ikke sigter på at give forbrugerne en sik-ker indikation af det absolutte kvalitetsniveau af en vin. Den handler om at udstikke nogle retningslinjer for produktion af bestemte vine og om at beskytte de såkaldte oprindelsesbe-tegnelser, det vil sige vinnavne som Barolo, Valpolicella og Frascati.

				Disse retningslinjer er formuleret som en række regler og minimumskrav, der skal sikre en vis standard af produktet, og at forbrugeren kan regne med, hvad der gælder, når et sær-ligt vinnavn og en bestemt kvalitetsklasse står på etiketten.

				Sådanne krav kan dog naturligvis aldrig garantere den absolutte kvalitet i flasken. Det kan kun den enkelte vinpro-ducents evner og tilgang til marker og druer af høj kvalitet.

				Da der desuden er tale om netop minimumskrav, forhin-drer ingen regler en producent i at stille nogle meget større kvalitetskrav til sin egen produktion uden derfor at aftappe den resulterende vin med en på papiret højere kvalitetsindi-kation på etiketten. En DOCG-vin vil derfor ikke altid være bedre end en DOC-vin, der igen ikke nødvendigvis altid er bedre end en IGT-vin.

				Hvor frustrerende det end måtte være, at lovgivningen ikke i højere grad angiver et præcist kvalitetsniveau, så bør det ikke være en hindring for at gå på opdagelse i den frydefuldt mangfoldige, til tider forvirrende, men i længden tiltalende og spændende italienske vinverden.

				De italienske kvalitetsklasser

				Med vinloven i 1963 (se s. 26) fik Italien for første gang en samlet og gennemtænkt vinlovgivning med tilhørende kva-litetsklasser. Disse er siden blevet ændret/udvidet/omdøbt i flere tempi og er efter implementeringen af EU’s vinreform fra 2008/2009 nu også harmoniseret i forhold til det parallelle EU-system.

				Det er netop et parallelt system og har ikke erstattet hver-ken Italiens eller andre EU-landes nationale systemer og ter-minologi. Italien har stadig sine fire vinklasser, og man kan stadig anvende de hidtil brugte betegnelser for dem. De er nu 

				blot også indplaceret i et nyt EU-system, bestående af tre kva-litetsklasser, og der er indført fælles retningslinjer for, hvilke krav og procedurer der skal overholdes for at få vine god-kendt i de enkelte klasser.

				Udfordringen ligger i, at det er gjort valgfrit, om man som producent på etiketterne vil anvende de traditionelle italien-ske betegnelser, de fælles europæiske eller begge dele. Vil man kunne aflæse en italiensk vinetiket og forstå kommuni-kationen fra organisationer og producenter, er det derfor ikke til at komme uden om at sætte sig ind i begge systemer.

				Vino da Tavola/Vino

				Det nederste trin i kvalitetspyramiden udgøres af kategorien Vino da Tavola. Det er de vine, der med EU-terminologi offi-cielt kaldes ”vine uden geografisk betegnelse eller oprindel-sesbetegnelse”, men det bliver af forståelige årsager normalt forkortet til blot Vino eller Vino d’Italia, eventuelt kombineret med en farve som i Vino Rosso.

				Det er vine, til hvilke der kun stilles meget basale krav til produktionen, og druerne kan komme fra hele Italien.

				Efter indførslen af IGT-kategorien i 1992 blev den store gruppe af verdensklassevine, der hidtil var blevet aftappet som VdT-vin (se bl.a. diskussionen om supertoscanerne s. 268) nærmest tvunget op i den, idet man samtidig forbød at sætte druesort eller årgang på VdT-vinene.

				Siden da har VdT-kategorien i både teori og praksis inde-holdt vine af den laveste kvalitet, men det betyder langtfra, at der konsekvent er tale om dårlig vin. Masser af vine i den kategori er udmærkede vine, der måske ikke udviser særlige typiske geografiske eller druesortsmæssige egenskaber, men som kan fungere glimrende som dagligvine og mere enkle tørstslukkere.

				En del af vinen fra denne kategori ser aldrig en flaske, men sælges direkte fra vinproducenten i store dunke medbragt af kunderne selv, og en stor del sælges i bulk, det vil sige uaf-tappet i tankbil til andre producenter. Endelig er der en del, der uagtet en helt acceptabel kvalitet simpelthen ikke kan sælges og ender sine dage som vinsprit.

				Fra 2009 blev det igen tilladt at sætte årgang og druesort på Vino da Tavola-vinene, men de i 1992 ”bortviste” vine vendte ikke tilbage til VdT-folden af den grund.

				Man underopdeler VdT-kategorien i to kategorier: sortsvine (vini varietali på italiensk), hvor druesort(er) og/eller årgang er anført, og øvrige vine (på italiensk ofte kaldet vini comuni). I Italien er andelen af førstnævnte dog meget lille og udgør kun 2 procent af hele VdT-kategorien.

				IGT/IGP

				Næste trin op ad kvalitetsstigen er IGT-kategorien. Det står på italiensk for Indicazione Geografica Tipica, dvs. vine, der er typiske for en bestemt geografi. Disse vine kaldes på 
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				EU-sprog for Indicazione Geografica Protetta (IGP), hvilket på dansk hedder ”vine med beskyttede geografiske betegnel-ser”. Man har altså med den nye terminologi lagt mere vægt på, at vinen og dens navn er beskyttet, end at den er typisk.

				IGT-kategorien blev introduceret med den nye vinlov i 1992, hvor man annullerede de tidligere VdT-kategorier ”Vino da tavola con indicazione geografica” og ”Vino da tavola con indicazione del vitigno e geografica”, og oprettede en ny ”bordvins-kategori” i form af IGT-vinene. Der var indskre-vet en obligatorisk ”karenstid” på tre år, så de første IGT-vine blev godkendt i 1995, fra hvilket år størsteparten af IGT-vinene stammer.

				IGT-vinene adskiller sig fra VdT-vinene ved at have et såkaldt disciplinare, et regulativ, hvor regler og krav til vine, der vil oppebære det pågældende vinnavn, er nedfældet. Disse regler stadfæster område, tilladte druesorter, mini-mumskrav til alkohol og flere andre forhold, men kravene er mere lempelige end til vinene højere oppe i hierarkiet. De afgrænsede dyrkningsområder er generelt større – til tider dækkende hele regioner – og de tilladte druesorter og vinty-per mange.

				EU-betegnelsen, der understreger, at det geografisk for-ankrede vinnavn er beskyttet, er således mere i overensstem-melse med virkeligheden end den italienske, idet det for de fleste IGT-vines vedkommende er svært at argumentere for en udpræget grad af typicitet.

				Selv om flere af VdT-vinene, som fik IGT-status fra 1995 og fremefter, siden er rykket et niveau videre til nye eller ændrede DOC-vine, er der stadig rigtig mange vine på højt niveau og sågar af verdensklasse inden for IGT-kategorien.

				I skrivende stund er der registreret 118 IGT-vine, og Piemonte og Valle d’Aosta er de eneste regioner uden.

				DOC/DOP

				Det var med klar skelen til franskmændenes AOC-system, at Italien med vinloven i 1963 indførte DOC-kategorien – og med den de disciplinari di produzione, der i detaljer fastlæg-ger rammerne for produktionen af den givne vin.

				DOC står for Denominazione d’Origine Controllata, det vil sige en vin med kontrolleret oprindelse, hvilket i EU-sammenhæng kaldes Denominazione d’Origine Protetta (DOP), altså en vin med beskyttet oprindelse.

				Foruden oprindelsen, det vil sige zonen, hvor druerne skal have groet (og i de fleste tilfælde også zonen, hvor vinen skal laves og aftappes), fastsætter reglerne også kravene til druesorter, høstudbytte, alkoholniveau, lagringslængde og -beholdere, etiketternes information mv. Det var en ganske stor revolution og et afgørende skridt på Italiens vej mod en mere kvalitets- og eksportfokuseret vinkultur.

				Der eksisterede naturligvis allerede vine og zoner med en lang kvalitetshistorik og stor prestige, men nu kom der en 

				hidtil uset detaljerigdom i reglerne og i mange tilfælde stram-mere krav. Man måtte dog nødvendigvis tage udgangspunkt i de faktiske forhold og den praksis, der blev udøvet. Der var derfor naturlige begrænsninger på, hvor skrappe krav man pludselig kunne forlange overholdt.

				Efter knap tre år var de første vine kommet igennem ansøg-ningsproceduren, således at Parlamentet 3. marts 1966 kunne vedtage godkendelsen af Italiens fire første DOC-vine (se boks).
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				Den italienske vinlovgivnings historie

				1924	Vedtagelse af dekretet “Dis-posizioni per la difesa dei vini tipici” (foranstaltninger til forsvaret af typiske vine), som er resultatet af tre års arbejde i en ministeriel komité under ledelse af ønologen Arturo Ma-rescalchi, og som ophøjes til lov i 1926. Med dette dekret gives mulighed for oprettel-sen af et consorzio med det formål (bl.a.) at beskytte en given vins navn og forhindre brug af det på vine, der ikke har de krævede karakteristika. I den efterfølgende periode oprettedes de første sådanne statsgodkendte producentfor-eninger, og de første vinzoner blev demarkeret.

				1930	Vedtagelse af lov 1164, som for første gang indeholder en inddeling af italienske vine i forskellige klasser: vini spe-ciali, vini superiori og vini fini. Definitionerne er dog holdt i meget generelle vendinger, og der er ikke knyttet særlige krav til produktionen af vinene.

				1937	Vedtagelse af lov 1266, som indeholder bestemmelser for ”vini pregiati di determi-nata origine” og dermed for første gang knytter vinkvalitet og en bestemt oprindelse lovformeligt sammen. Disse foranstaltninger blev dog aldrig implementeret, og i realiteten blev det stadig loven fra 1930, der var det eneste grundlag for kvalitetsvin.

				1957	Med vedtagelsen af Romtrak-taten og oprettelsen af EF starter en proces mod fælles retningslinjer for overordnede vinklasser, hvor begrebet VQPRD (kvalitetsvin produ-ceret i et bestemt område) blev introduceret. Dette bliver startskuddet til en lovgivnings-proces i Italien, der kulminerer med loven i 1963.

				1963	Dekret 930 vedtages 12. juli, og grundstenen i den italien-ske vinlovgivning bliver lagt. Kvalitetsvinene inddeles i tre klasser: Vino a Denominazione di Origine semplice, Vino a Denominazione di Origine Controllata og Vino a Denomi-nazione di Origine Controllata e garantita. Der indføres krav om specifikke produktionsre-gulativer (disciplinare di produ-zione), og registreringen af vinmarker og produktion bliver lagt i faste rammer.

				1964	Etablering af “Comitato nazio-nale per la tutela e la valoriz-zazione delle denominazioni di origine e delle indicazioni geografiche dei vini” (bedre kendt som Comitato nazio-nale vini), dvs. den nationale komité, der formelt godkender DOCG-, DOC- og IGT-vine.

				1992	En ny vinlov indfører IGT-kategorien og etablerer den opdeling i fire kvalitetsklas-ser, som stadig eksisterer. Desuden indføres bl.a. en obligatorisk laboratoriekontrol og muligheden for at oprette subzoner for DOC(G)-vine.

				2008	Første del af EU’s nye vinre-form indføres med forordning 479 1. august. Den medfører bl.a., at den endelige god-kendelse af vine med geogra-fisk oprindelse og vine med beskyttet oprindelsesgaranti ligger hos EU-Kommissionen. Den nye tredeling af kvalitets-klasser i EU-regi indføres.

				2010	Med lov 61 justeres den ita-lienske vinlovgivning i forhold til EU-lovgivningen, og blandt andet begrænses brugen af Vigna-betegnelsen til DOC(G)-vine og markbetegnelser optaget på en officiel liste.

				2012	1. januar 2012 var deadline for ansøgning om godkendelse af eksisterende DOC(G)-/IGT-vine i EU, og derefter er EU den formelt set afgørende godkendelsesinstans efter godkendelsen af nye vine på nationalt plan.

				2016	Med Testo Unico samler Italien hele sin vinlovgivning i ét lovdokument, ”Disciplina or-ganica della coltivazione della vite e della produzione e del commercio del vino”.
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				Regulativernes krav skulle og skal stadig primært sikre to ting. For det første et kvalitetsmæssigt tilfredsstillende niveau og for det andet, at vinene, der er produceret under et specifikt navn, er typiske for vintypen.

				Dengang som nu er det yderst relevant at sætte spørgs-målstegn ved, i hvor høj grad et regulativ med produktions-krav er i stand til at garantere dette. Der er ingen tvivl om, at man kan komme et stykke ad vejen, men næsten uanset hvor stramme bånd der lægges på produktionen, vil der altid være et stort spillerum og dermed variation af begge dele.

				I virkeligheden pointerer både den italienske betegnelse og EU-betegnelsen det, som mere og mere er blevet det cen-trale: at en DOC-betegnelse for en vin garanterer forbrugeren, at nogle grundregler omkring f.eks. geografi og druesorter er opfyldt, og at disse regler generelt er strammere end for IGT-vin. Den siger derimod ikke noget sikkert om den absolutte kvalitet, ligesom stilen på vinen sagtens kan variere en del.

				Antallet af DOC-vine er pt. 334. Piemonte har flest (42) og Valle d’Aosta færrest (1).

				DOCG/DOP

				På toppen af den italienske vinpyramide finder vi DOCG-vinene. Forkortelsen står for Denominazione d’Origine Controllata e Garantita, og det var en øverste kategori, der allerede var med i loven fra 1963. Der skulle dog gå en del år, før Brunello di Montalcino, Vino Nobile di Montepulciano, Barolo og Barbaresco i 1980 fik denne topklassifikation.

				I EU-systemet betragtes DOCG og DOC som sidestillede vin-klasser, der begge falder under DOP-kategorien, men mens der er mange eksempler på, at producenterne anvender DOP på etiketterne i stedet for DOC, er det yderst sjældent at se for DOCG-vinenes vedkommende.

				For at understrege den italienske afvigelse fra EU’s trede-ling, vil betegnelsen i bogen for den fælles gruppe af DOC-og DOCG-vine være DOC(G) i stedet for DOP.

				Det tilføjede garantita (”garanti”) indikerer, at der er tale om en kategori af vine, hvor noget i højere grad er garante-ret, men det er vanskeligt at se, at det skulle være tilfældet. Overordnet set kan man imidlertid regne med, at kravene er blevet yderligere strammet, i forhold til de regler der gjaldt, da vinen var DOC. Dette vil alt andet lige skabe et bedre udgangspunkt for at lave vin af høj kvalitet, men igen må det understreges, at god vin ikke (kun) er et spørgsmål om regler i et regulativ. Derfor er eksemplerne på middelmådige flasker med DOCG-mærkning legio.

				Det har heller ikke løftet DOCG-vinenes image, at mens det gik relativt langsomt med godkendelserne frem mod årtu-sindskiftet, blev tempoet speedet voldsomt op efter. I de 19 år fra de første godkendelser og frem mod 2000 blev 20 vine godkendt som DOCG, mens antallet i de 18 år siden har været 54. Det lugter lidt af inflation, og det kan være svært at opret-

				holde et image af en eksklusiv topkategori, når næsten en femtedel af DOC(G)-vinene er DOCG.

				En af årsagerne til de markant flere DOCG-godkendelser synes at være en tendens til, at historik og rodfæstede tra-ditioner har spillet en mindre rolle end tidligere. I de seneste 10-15 år er der godkendt en del relativt ukendte og historie-løse DOCG-vine, hvor regulativet til gengæld er blevet stram-met grundigt op, og DOCG-godkendelsen i højere grad end en anerkendelse af veludført gerning for vinnationen bliver en tilskyndelse til øgede ambitioner og bedre vine i et fremad-rettet perspektiv.

				Antallet af DOCG-vine er p.t. 74. Piemonte har flest (17), og fem regioner (Valle d’Aosta, Ligurien, Trentino-Alto Adige, Molise og Calabrien) har ingen. En enkelt DOCG deles mellem to regioner (DOCG Lison mellem Veneto og Friuli).

				Godkendelsesproceduren

				Det er centralt at forstå, at oprettelsen af en IGT-vin eller for-fremmelsen af en vin til et højere niveau i kvalitetspyrami-den foregår på baggrund af en ansøgning fra producenterne selv via deres producentsammenslutning (consorzio).

				Ansøgningen skal bl.a. indeholde et forslag til et nyt pro-duktionsregulativ med stramninger og øgede krav, hvis det er en eksisterende vin (eller del deraf), som ønskes opgrade-ret. Det vil sige, at producenterne først selv skal blive enige om de fremtidige regler, før de eventuelt kan aflevere en ansøgning til Comitato nazionale vini (se boks). Denne, der pt. består af 19 medlemmer, der sidder tre år ad gangen, vil så behandle ansøgningen og eventuelt bede om yderligere tiltag før godkendelse.

				Når en kvalitetsregion som Trentino-Alto Adige f.eks. ikke har nogen DOCG-vin, er det altså ikke, fordi nogle høje herrer og damer i Rom ikke synes, at vinene er værdige til det, men fordi producenterne selv ikke har ønsket at ansøge om det.

				Fra 1. januar 2012 skal alle nye godkendelser på nationalt plan også endeligt godkendes på EU-niveau. Det kan tage tid, og derfor tillades det, at vinene efter national godkendelse må anvende den godkendte kvalitetsklasse på etiketterne. Hvis de siden ikke godkendes endeligt i EU, skal vinene træk-kes tilbage, men den situation opstår forhåbentlig ikke.

				Et eksempel på den langsomme EU-procedure er DOCG Nizza, der efter national godkendelse i december 2014 i skri-vende stund endnu ikke er formelt EU-godkendt. I listerne på regionernes DOC(G)-vine er det markeret, hvis vinen mangler denne sidste EU-godkendelse.

				Betænkeligheden ved at skulle vente så længe på formel godkendelse – og måske også for at EU-skulle blande sig for meget i detaljerne – skabte nærmest kødannelse ved godken-delseskontoret i 2011, da et hav af vine skulle nå igennem pro-ceduren, mens Italien selv var enerådende på området. 19 nye DOCG-vine og 23 DOC-vine i 2011 taler deres tydelige sprog!
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				Aglianico betragtes som en af Syditaliens fremmeste indfødte druesorter.
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				Druesorter i Italien

				En af Italiens væsentligste forcer som vinland er mængden og kvaliteten af de indfødte druesorter. Hvor mange der, er ved ingen, men der er hundredvis registrerede og for-mentlig endnu flere, som ikke har fået navn og nummer i det officielle register. Disse er gennem de seneste 50 år i stigende omfang blevet suppleret med de såkaldte internatio-nale sorter. Italiens druesortspalet må dermed siges at være umådelig stærk og varieret.

				I de seneste 25 år har druesortslandskabet i Italien forandret sig en del (se tabel s. 30). Overordnet kan det konstateres, at de mest udbredte indfødte sorter har mistet terræn, mens de internationale ditto er buldret frem.

				De fem mest plantede indfødte druesorter udgjorde i 1990 33,4 procent af det totale areal, men blot 23,6 procent i 2015. De tilsvarende tal for de fem mest plantede internationale sorter er 6,3 procent i 1990 og 13,7 procent i 2015.

				Ser man nærmere på statistikken, viser den, at det især er nedgangen for sangiovese, der er afgørende. Den er stadig suverænt landets mest plantede sort med næsten dobbelt så mange hektar som nummer to, men den har været i et kon-stant fald siden 1990 og har mistet en tredjedel af sine hektar blot siden 2010.

				Forholdsmæssigt er det gået endnu mere tilbage for de to kvalitetsmæssigt mindre interessante grønne sorter cataratto bianco comune og trebbiano toscano, der i dag kun findes på en tredjedel af det areal, de havde i 1990.

				Andre italienske sorter har dog haft stor fremgang. Mest markant er den eksplosive vækst for glera som en følge af det 

				enorme boom, Prosecco-vinene har oplevet (se s. 193). 275 procent flere hektar blev registreret i 2015 sammenlignet med 1990.

				Et par blå syditalienske sorter har også vist fremgang på det seneste. Både negroamaro og primitivo dækker et min-dre areal nu end i 1990, men nedgangen er delvis bremset, og siden 2010 er de kraftigt på vej tilbage.

				Blandt de internationale sorter er pinot grigio den helt store højdespringer. Dens fremgang i særlig Veneto og Friuli har betydet en vækst på hele 618 procent siden 1990, og fra blot at udgøre 0,4 procent af arealet i 1990 er den nu Italiens fjerde mest plantede sort med 3,8 procent.

				Også cabernet sauvignon og chardonnay har haft stor fremgang, mens det boom, merlot oplevede i 1980’erne, for længst er bremset, og den har måttet vige pladsen til pinot grigio som landets mest udbredte internationale sort.

				Tallene kan måske forekomme en smule overraskende al den stund, at en af de tydeligste tendenser i Italien i de sene-ste 10-15 år ellers synes at være et fornyet fokus på landets 
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				enorme mængde indfødte druesorter, hvoraf mange er blevet genopdaget og reddet fra udryddelse.

				Nerello mascalese på Sicilien og pecorino i Marche og Abruzzo er blot to af de mest markante eksempler på en sand eksplosion af druesorter og vine, der efter ”internationalise-ringen” i 1980’erne og 1990’erne har formået at ændre dags-ordenen og de internationale bulletiner.

				Forklaringen er for det første, at snarere end en 180 graders vending af forholdene er de internationale sorter og deres vine blevet suppleret af en meget større interesser for Italiens skat af egne sorter fra både producenter og forbrugere. Og for det andet er der uden tvivl tale om en kraftig stigning i antal-let af revitaliserede indfødte druesorter og kvaliteten af de vine, de står bag (og mediernes forkærlighed for dem), men 

				arealmæssigt er det ikke noget, der (endnu) slår igennem i det store billede.

				Et er tendens og små, men vigtige lokale forandringer, noget andet er makrodata på landsniveau. Billedet af Italien som et vinland, der i meget høj grad er præget af en mængde lokale druesorter, bekræftes dog i en sammenligning med Europas to andre store vinlande, Frankrig og Spanien. I Frankrig står de fem mest dyrkede druesorter bag halvdelen af alle hektar, og i Spanien er det tilsvarende tal 62 procent. I Italien er tallet blot 25 procent, og forskellen bliver endnu mere evident, hvis man kigger på, hvor mange druesorter der skal til for at have 75 procent af alle hektar dækket. I Spanien er det 10, i Frankrig 11, mens det først er efter druesort nr. 47, at man når den dækning i Italien.

			

		

		
			
				Mest plantede druesorter

				Italiens mest plantede druesorter 2015 og 2010 samt den procentvise ændring fra hhv. 1990 og 2010 til 2015.

				
					Druesort

				

				
					Ha 2015

				

				
					% af total i Italien

				

				
					Ha 2010

				

				
					% af total i Italien

				

				
					% ændring i fht. 1990

				

				
					% ændring i fht. 2010

				

				
					Sangiovese

				

				
					53.865

				

				
					8,4

				

				
					71.558

				

				
					11,4

				

				
					-37,5

				

				
					-32,8

				

				
					Montepulciano 

				

				
					27.434

				

				
					4,3

				

				
					34.824

				

				
					5,6

				

				
					-11,5

				

				
					-26,9

				

				
					Glera (tidl. prosecco)

				

				
					26.571

				

				
					4,2

				

				
					18.255

				

				
					2,9

				

				
					275,7

				

				
					31,3

				

				
					Pinot grigio

				

				
					24.501

				

				
					3,8

				

				
					17.281

				

				
					2,8

				

				
					618,1

				

				
					29,5

				

				
					Merlot

				

				
					23.631

				

				
					3,7

				

				
					28.042

				

				
					4,5

				

				
					-25,9

				

				
					-18,7

				

				
					Cataratto bianco comune*

				

				
					21.392

				

				
					3,4

				

				
					25.935

				

				
					4,1

				

				
					-67,1

				

				
					-21,2

				

				
					Trebbiano toscano

				

				
					21.321

				

				
					3,3

				

				
					22.702

				

				
					3,6

				

				
					-63,5

				

				
					-6,5

				

				
					Chardonnay

				

				
					20.056

				

				
					3,1

				

				
					19.709

				

				
					3,1

				

				
					224,5

				

				
					1,7

				

				
					Barbera

				

				
					18.431

				

				
					2,9

				

				
					20.524

				

				
					3,3

				

				
					-60,9

				

				
					-11,4

				

				
					Negroamaro

				

				
					17.504

				

				
					2,7

				

				
					11.460

				

				
					1,8

				

				
					-44,2

				

				
					34,5

				

				
					Primitivo

				

				
					16.321

				

				
					2,6

				

				
					12.234

				

				
					2,0

				

				
					-5,4

				

				
					25,0

				

				
					Nero d’avola (calabrese)

				

				
					15.274

				

				
					2,4

				

				
					16.595

				

				
					2,7

				

				
					7,7

				

				
					-8,6

				

				
					Trebbiano romagnolo 

				

				
					15.112

				

				
					2,4

				

				
					15.893

				

				
					2,5

				

				
					-28,9

				

				
					-5,2

				

				
					Cabernet sauvignon

				

				
					13.258

				

				
					2,1

				

				
					13.724

				

				
					2,2

				

				
					451,7

				

				
					-3,5

				

				
					Moscato bianco

				

				
					12.456

				

				
					2,0

				

				
					11.506

				

				
					1,8

				

				
					-8,0

				

				
					7,6

				

				* Cataratto bianco comune er i statistikkerne opført som selvstændig druesort, men nu identificeret som én af flere biotyper af catarratto bianco. Den anden vidt udbredte biotype cataratto bianco lucido er registreret med 10.830 ha i 2015, så tilsammen er de to som catarratto bianco Italiens næst-mest plantede druesort.

				Kilde: Data fra 1990 og 2010 stammer fra de store Censimento-kortlægningen af det italienske landbrug publiceret hvert tiende år af det statslige institut for statistik ISTAT. Data fra 2015 stammer fra de officielt indberettede tal fra Italien til EU.
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				De officielt godkendte druesorter er i Italien registreret i Registro Nazionale delle Varietà di Vite. I skrivende stund er antallet 517 sorter – et antal, der konstant øges, efterhånden som sorter undersøges og eventuelt identificeres som helt nye. Det sker jævnligt og i disse tider langt oftere end tid-ligere som følge af dels den øgede interesse for glemte eller uopdagede sorter, dels de videnskabelige landvindinger, der er gjort i bestræbelserne på at kortlægge dem.

				Hvor mange forskellige druesorter, der rent faktisk findes i Italien, er umuligt at svare på. Særlig i Syditalien er mæng-den af ny- eller genopdagede sorter accelereret i de seneste ti år. Her har der for det første formentlig være en større histo-risk indvandring af druesorter i old- og romertiden, og for det andet har man – bl.a. qua den lave andel DOC-vin, der hidtil er blevet produceret – været mindre optaget af, præcis hvilke sorter der stod i markerne.

				Det er givet, at arbejdet med at registrere alle druesorter stadig er i sin vorden, og det er ikke urealistisk, at antallet af sorter er to eller tre gange større. Udfordringen er, at selv om teknologien i form af dna-analyser findes, er det dyrt og tids-krævende. Desuden er der mange eksempler på videnskabe-lige undersøgelser, der tilvejebringer i hvert fald delvis mod-stridende oplysninger.

				Når dette kombineres med en meget lang både skriftlig og mundtlig tradition omkring druesorters navne må man sta-dig konstatere, at det er et felt, hvor der hersker stor forvir-ring, og hvor der selv i officielle dokumenter gang på gang findes ufuldstændige eller fejlagtige oplysninger om drue-sorters oprindelse, slægtskab, synonymer, homonymer og stavemåde.

				Den følgende liste over en del af Italiens druesorter er baseret på det føromtalte officielle statsregister. Endvidere er medtaget et mindre antal ikke-registrerede sorter. Mange helt ukendte og ubetydelige sorter har af pladshensyn måt-tet udelades, ligesom sortsbeskrivelserne har måttet forkor-tes betragteligt.

				Siden forrige udgave af denne bog er der kommet to digre værker på området. Først og fremmest hovedværket Wine Grapes (Robinson, J. et al.) samt Native Wine Grapes of Italy (D’agata, I.). Vitigni d’Italia (Schienza, A. et al.) er også en omfattende kilde, men de seneste års forskning har rykket ved mange tidligere antagelser, så oplysningerne her er del-vis forældede.

				Vi har bestræbt os på at få resultaterne af den nyeste forsk-ning med og at kombinere de forskellige kilder til det, vi anser for en troværdig oversigt, men skal også være de første til at erkende, at en komplet fejlfri liste ikke er realistisk, når selv de lærde strides.

				Udvalgte druesorter plantet i Italien

				Abbuoto

				Nr. 1, 37 ha (cecubo)

				Blå sort fra Lazio, godkendt til IGT-vin i alle fem provinser, men mest udbredt i Latinia.

				Aglianico

				Nr. 2, 9947 ha (ellenico, fiano rosso, glianica)

				Meget sentmodnende blå sort. Bedst kendt fra Campania (DOCG Taurasi) og Basilicata (DOCG Aglianico del Vulture), men findes i det meste af Syditalien samt Abruzzo og Lazio. Skønt der eksisterer mange teorier, både sprogligt og sorts-mæssigt, om en græsk eller fønikisk oprindelse, er der ingen nutidige græske eller lilleasiatiske sorter i stamtræet. Navnet kommer sandsynligvis fra “liano” eller “gliano”, afledt af spansk “llano”, dvs. slette. Sorten er formentligt indfødt itali-ensk. Der findes flere biotyper som aglianichello og aglianico di taburno/aglianico amaro. Aglianico di napoli regnes for en egen sort, men er ikke officielt registreret.

				I løbet af 1990’erne har et stigende antal topvine på basis af sorten endegyldigt bevist, at den i kvalitet kan sidestilles med Italiens to mere veletablerede blå topsorter: nebbiolo og sangiovese.

			

		

		
			
				Guide til druesortsoversigt

				•	Sorterne er som hovedregel anført med deres of-ficielle betegnelse. Nogle af de mest almindelige synonymer/lokalnavne står anført i parentes. I nogle tilfælde har de eget opslag med en henvisning til det officielle navn.

				•	I det officielle katalog over druesorterne inddeles de i hhv. bianco (her grøn sort), nero (her blå sort), grigia (her grå sort) og rosa (her rosa sort).

				•	Nogle sorter er krydsninger af andre sorter. Dette skrives f.eks. ”krydsning sauvignon x verdicchio bianco”.

				•	Dna-forskning på druesorter kan til tider føre til, at man kan bekræfte et slægtskab i første led mellem to sorter, men ikke hvilken der er ”forælder”, og hvilken der er ”afkom”. Det betegnes i listen som et forælder/afkom-forhold.

				•	Ved hver sort er i kursiv først angivet det officielle nummer i Registro Nazionale delle Varietà di Vite og dernæst det registrerede antal ha fra 2010 eller 2015, hvis det foreligger. 
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				De ideelle områder for sorten har vulkansk jord og kolde næt-ter, hvor den kan give duftrige, kraftige, elegante, komplekse vine. I de bedste områder giver sorten vine med højt syre- og tanninindhold, hvilket ikke blot muliggør – for ikke at sige kræver – fadmodning, men bibringer også vinen et langt liv. De bedste vine kan holde i 30+ år.

				Aglianicone

				Nr. 3, 62 ha (aglianico bastardo)

				Blå sort fra Campania. Tidligere taget for en afart af aglia-nico, men det er nu fastslået, at den er et afkom af aglianico. Giver tyndere og mere syrefattige vine end aglianico.

				Albana

				Nr. 4, 1523 ha (albana gentile, albanone, ribona m.fl.)

				Gammel grøn sort fra Emilia-Romagna, hvor den især bruges i DOCG Albana di Romagna. Formentligt i familie med garga-nega, og dermed en lang række andre sorter. Albana danner meget syre og sukker. Har ofte været underkendt, fordi den i tørre vine kan give en syre- og alkoholrig, men tynd/hul vin. Fremstillet med skalkontakt og/eller som sød vin kan sorten imidlertid give helt fremragende, meget karakteristiske vine med aromaer af fersken, abrikos, orangeskal og bløde kryd-derurter, ofte med et kraftigt mineralsk strejf.

				Albanella

				Grøn sort fra Marche. Tidligere betragtet som synonym for trebbiano toscano, men formentlig relateret til albariño.

				Albanello

				Nr. 5, 18 ha

				Gammel grøn sort fra Sicilien, der næsten er forsvundet.

				Albarola

				Nr. 8, 149 ha (calcatella di Sarzana, temosci, arbarola trebbi-ana, erbarola, bianchetta genovese)

				Grøn sort, der benyttes i den østlige del af Ligurien, bl.a. i DOC Cinque Terre og DOC Golfo di Tigullio samt i Toscana.

				Albarossa

				Nr. 267, 80 ha

				Blå sort fra Piemonte. Krydsning nebbiolo dronero (chatus) x barbera, skabt af Dalmasso i 1938. Nylig gryende popularitet i Monferrato.

				Aleatico

				Nr. 9, 333 ha (aleaticu, occhio di pernice, vernaccia moscatella, vernaccia di pergola)

				Aromatisk blå sort. Mest udbredt i Toscana, Lazio og Puglia. I tæt slægtskab med moscato bianco. Bruges primært til søde vine, evt. som hedvin. Giver markant blomster- og mosca-

				toduftende vine. I Toscana bruges den bl.a. til DOC-vinene Elba, Sovana og Val di Cornia, i Lazio i DOC Aleatico di Gradoli og i Umbrien har den bl.a. egen vintype under DOC Orvietano Rosso. I regionen Puglia må den laves overalt som DOC Aleatico di Puglia, og under DOC Gioa del Colle udgør den to vintyper. Findes også med ringe udbredelse i bl.a. Marche og Sicilien.

				Alicante

				(grenache noir, garnacha tinta)

				Se cannonau s. 35.

				Ancellotta

				Nr. 12, 4043 ha (lancellotta, ancellotta di massenzatico, anzilôta)

				Blå sort fra Emilia-Romagna (især Réggio Emilia), som lejlig-hedsvis bruges til at give et ekstra farvetilskud i Lambrusco-vine og i DOC Romagna Sangiovese.

				Ansonica

				Nr. 13, 5415 ha (anzonica, insolia, inzolia)

				Grøn sort, som er mest udbredt på Sicilien, hvor den især dyr-kes langs sydkysten. Giver lette og til tider forbavsende friske vine med kraftig duft af æbler og blomster. Bruges hyppigt sammen med andre sorter. Den findes også på Sardinien og på Toscanas kyst og øer. Der er fastslået et genetisk slægt-skab med andre sicilianske sorter som grillo og frappato.

				Arneis

				Nr. 14, 970 ha (bianchetta d’alba, nebbiolo bianco)

				Grøn piemontesisk sort, med ukendt oprindelse, som skulle være nævnt under navnet ranaysii allerede i 1400-tallet. Tidligere primært brugt til søde vine eller blandet i nebbiolo-vine, men siden Cerettos Blangé-vin fra 1980’erne har den været i konstant fremgang og er nu mest udbredt som tør hvidvin og spumante, særlig i Roero, hvor den er DOCG-vin.

				Asprinio bianco

				Nr. 16, 158 ha (asprinio, asprino, uva asprina)

				Særdeles syrerig, ikke-aromatisk, ordinær grøn sort, der pri-mært findes i Campania, men også i Basilicata og Puglia. Nylige genetiske undersøgelser konkluderer, at den er iden-tisk med greco, hvilket nogle dog betvivler, og de to er stadig registreret som to forskellige sorter.

				Avanà

				Nr. 17, 59 ha i 2000 (avanato, vermaglio, hibou noir)

				Blå piemontesisk sort, sandsynligvis af fransk oprindelse og primært dyrket i bjergområder i Valle di Susa og Valle del Chisone vest for Torino. Her indgår den som blandingssort i DOC Valsusa og DOC Pinerolese Ramie. Dyrkningsområdet 
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				kommer helt op i højder over 1000 meter, og de enkelte årgan-ges kvalitet varierer derfor en del. Giver aromatisk, frugtig, men spinkel vin.

				Barbera

				Nr. 19, 18.431 ha (barbera fina, barbera grossa, barberone, lombardesca)

				Barbera er den fjerde mest udbredte blå sort i Italien og dyrkes stort set i hele landet. Historisk er barbera ikke særlig velbe-skrevet, og der er da også en vis uenighed om dens oprindelse. De fleste er enige om, at barbera sandsynligvis stammer fra Monferrato i Piemonte, men enkelte har også antydet, at den kunne stamme fra Oltrepò Pavese i Lombardiet. Hvis man ser bort fra Piemonte, hvor den dyrkes på omtrent en tredjedel af alle hektar, er barbera mest udbredt i Lombardiet (Oltrepò Pavese), Emilia-Romagna og det sydlige Italien.

				På verdensplan er barbera en af de italienske druesorter, der har haft størst succes, især i Nord- og Sydamerika.

				Sorten har et meget højt syreindhold, markant lavt tannin-indhold og er rig på farvestof.

				På Sardinien findes en officielt registreret barbera sarda, i Piemonte en barbera bianca og i Campanien en barbera del sannio, men ingen af dem er identiske med barbera.

				Barsaglina

				Nr. 17, 22 ha (massaretta)

				Blå toscansk sort, der næsten er forsvundet, men dyrkes sparsomt i Massa Carrara.

				Bellone

				Nr. 23, 462 ha (cacchione, bello cacchione)

				Grøn sort fra Lazio, hvor den især har været anvendt som sup-plerende sort i Castelli Romani-vinene, men nu har en min-dre renæssance som enkeltsortsvin.

				Bervedino

				(berverdino, vernaccia di san gimignano)

				Se vernaccia di san gimignano s. 59. Som bervedino indgår den i DOC Colli Piacentini Vin Santo di Vigoleno.

				Biancame

				Nr. 25, 1014 ha (bianchello, greco bianchello, balsamina bianca)

				Grøn sort fra Marche og Emilia-Romagna. Af mange betrag-tet og rapporteret som identisk med trebbiano toscano, men dette er ikke dokumenteret videnskabeligt, og de er begge registreret separat. Indgår bl.a. i DOC Bianchello del Metauro og DOC Colli di Rimini og findes også under dette navn i Umbrien.

				Bianchetta genovese

				Nr. 26, 48 ha

				Se albarola s. 32.

				Bianchetta trevigiana

				Nr. 27, 13 ha

				Grøn sort. Indgår som hjælpesort i DOC-vinene Valdadige, Montello-Colli Asolani og Conegliano Valdobbiadene samt i fremstillingen af vermouth.

				Bianco d’alessano

				Nr. 28, 419 ha (acchiappapalmento, bianco di lessame, verdu-rino, iuvarello, vuiono)

				Grøn apulisk sort. Benyttes mest til blandinger, men forsøg har vist, at sorten med lavt udbytte kan give karakterfulde vine med duft af eksotisk frugt og god fylde.

				Biancolella

				Nr. 29, 164 ha (bianculillo, biancolella verace, jancolella, petite blanche, san nicola)

				Glimrende grøn sort fra Campania, især fra Napoli- og Caserta-provinserne. Får sit bedste udtryk på Ischia, hvor den bl.a. står bag DOC Ischia Biancolella. Nogle angiver, at den er identisk med petite blanche på Korsika. Giver let fede, krydrede, pære- og melonduftende vine.

				Blanc de morgex

				Se prié s. 52.

				Bombino bianco

				Nr. 32, 276 ha (bambino, b(u)onvino, campolese, pagadebiti, stracciacambiale, schiacciadebiti, butta palmento, ottonese)

				Grøn sort fra Mellem- og Syditalien, især i Apulien og Abruzzo. Er historisk blevet forvekslet i marker og vine med først og fremmest trebbiano abruzzese, og der hersker nogen forvirring omkring denne relation, som ikke er undersøgt på dna-niveau. Sandsynligvis er der tale om to forskellige sor-ter, der da også er registreret separat. Oplever en renæssance i det nordlige Apulien, hvor den med lave udbytter giver stof-rige, eksotisk frugtige vine.

				Bombino nero

				Nr. 33, 1201 ha (bambino, buonvino)

				Blå sort. Giver som regel temmelig neutrale, stofrige, let syre-holdige og tørre vine, ofte som rosé. Dyrkes fortrinsvis i det nordlige Apulien samt i Basilicata.

				Bonarda piemontese

				Nr. 35, 496 ha (bonarda di chieri, bonarda del monferrato)

				Blå piemontesisk druesort, hvis kerneområde ligger i Collina Torinese og de tilstødende områder i Asti-provinsen. 
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				Desuden findes den sydvest for Torino, sporadisk i Canavese og i Cuneo-provinsen. Den er også at finde i Lombardiet og i Emilia-Romagna.

				Bonarda bruges som betegnelse for vin på andre sorter (f.eks. corbeau/douce noir i Argentina) med stor forvirring til følge. Se croatina s. 38 og uva rara s. 58.

				Bosco

				Nr. 36, 92 ha (bosco bianco di savona, madea)

				Grøn sort, der benyttes i den østlige del af Ligurien, hvor den er en af hovedsorterne i DOC Cinque Terre.

				Bovale

				Nr. 38, 378 ha (bovale sardo, bovaleddu, cagnulari, calda reio, caldaredd(h)u, graciano, muristellu, muristeddu)

				Blå sort, der kom til Sardinien fra Spanien omkring år 1400. Sorten er formentlig identisk med Spaniens graciano samt den lokale cagnulari, og er ikke – som tidligere anta-get – monastrell/mourvèdre. Er mindre udbredt end bovale grande. Bovales fremtid regnes for meget stor på Sardinien.

				Det naturligt lave udbytte giver næsten blæksorte vine med en stor duft af små, vilde, mørke bær og middelhavsmaki. I munden er vinene præget af stor ekstraktrigdom og et tem-melig højt tanninindhold.

				Bovale grande

				Nr. 37, 209 ha

				Se carignano s. 35.

				Brachetto

				Nr. 40, 1373 ha (borgogna)

				Aromatisk piemontesisk blå sort, der normalt laves som en frisk, sød og perlende vin (eller spumante) med lav alkohol. Karakteristisk duft af roser og jordbær. Vigtigste vin er DOCG Brachetto d’Acqui.

				Brachetto a grappolo grande

				(brachettone del roero, birbet)

				Blå sort medtaget på listen over druesorter, der er anbefalede i provinsen Cuneo i Piemonte, men ikke i det officielle regi-ster. Særlig udbredt i Roero.

				Brunello

				Se sangiovese s. 54.

				Cabernet

				Samlebetegnelse for cabernet franc og cabernet sauvignon (og indimellem carmenère). Se disse.

				Cabernet franc

				Nr. 42, 4255 ha

				Blå sort. Stammer fra Frankrig eller Baskerlandet. Giver rela-tivt dybtfarvede vine med aromaer, der ofte har grønne og pebrede toner i tillæg til en generel frugtighed. Kroppen er let til middelsvær, afhængig af modningsgrad og udbytte, med balanceret tannin og syre. Især udbredt i Nordøstitalien, hvor den historisk har været benyttet meget til spinkle, vegetale dagligvine. En del af Alto Adiges og Lombardiets cabernet franc har vist sig at være carmenère.

				Cabernet sauvignon

				Nr. 43, 13.258 ha

				Blå sort. Stammer fra Bordeaux-området i Frankrig, hvor-fra den har vundet global udbredelse. Krydsning cabernet franc x sauvignon blanc. Den giver dybtfarvede vine med en til tider udpræget duft af solbærblade. Potentielt kan sorten give endog særdeles komplekse vine. Smagen er kraftig med relativt megen tannin og middelhøj syre. Findes i store dele af Italien, hvor den visse steder har været dyrket i århundreder. Mest udbredt i Nordøstitalien og Toscana.

				Cagnulari

				Se bovale.

				Calabrese

				Det officielle navn for nero d’avola, samt fejlagtigt for en række andre sorter. Se s. 49.

				Calabrese di Montenuovo

				Blå sort, findes kun i Campi Flegrei i Campania. Mulig ”for-ælder” til sangiovese (se s. 54) og i forælder/afkom-forhold til magliocco canino.

				Canaiolo bianco

				Nr. 48, 286 ha (canajola, drupeggio, drupecchio, trupeccio)

				Neutral grøn sort fra Mellemitalien (især Toscana og Umbrien), som i dag er mindre brugt, på nær i Orvieto-zonen, hvor den kaldes drupeggio, og hvor den ikke bidrager positivt.

				Canaiolo nero

				Nr. 49, 965 ha (canaiolo)

				Gammel blå sort fra Mellemitalien, nævnt allerede i 1303 og formentlig en hovedsort i Toscana op gennem historien. I dag primært en blandingssort i mindre mængder, især til diverse sangiovese-vine som DOCG Chianti og DOCG Chianti Classico. I DOCG Vino Nobile di Montepulciano-zonen og ganske få andre steder findes nogle kloner, canaiolo dal raspo rosso med rød stængel, der i modsætning til de andre kloner giver en rigtig god duft.
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				Cannonau

				Nr. 51, 6128 ha (alicante, cannonao, cannonaddu, cannonadu nieddu, crannaxia, granaxia, garnacha, granaccia, grenache noir, tai rosso, tocai rosso, gamay perugino, vernaccia nera)

				En af verdens mest udbredte blå sorter, der formentligt oprin-delig stammer fra Spanien, hvor den er kendt som garnacha, skønt nogle sardiske forskere på etymologisk baggrund mener, at den oprindelig er fra Sardinien. Kaldes grenache noir i Frankrig og verden over. Cannonau er Sardiniens mest udbredte blå sort og populær på grund af sin evne til at pro-ducere hæderlige vine selv med højt udbytte. Derudover fin-des den i mange egne af Italien, bl.a. i Mellemitalien som alicante, Veneto/Friuli som tocai/tai rosso og på det vest-lige Sicilien under det fejlagtige navn frappato. Vinificeret til rødvin giver cannonau en vin, som for det meste har en ret svag farve. Duften har typisk præg af svesker og blommer, og meget ofte med en udpræget krydring. Smagen er varm og krydret, og vinen har gerne et relativt højt alkoholniveau. Som rosé giver den som regel en frugtig og ganske frisk vin. Cannonau er desuden særdeles velegnet til fremstilling af søde vine, mens dens største problem er, at den oxiderer rela-tivt let.

				Carignano

				Nr. 54, 1645 ha (axina de spagna, bovale di spagna, bovale grande, bovale mannu, carignan, cariñena, mazuelo, uva di spagna)

				Blå, sentmodnende sort, der er udbredt i hele det vestlige Middelhav, og f.eks. kendt som carignan i Frankrig og cari-ñena/mazuelo i Spanien. Kræver kolossalt meget sol og varme for at modne. I Italien mest udbredt på Sardinien, hvortil den formodentligt er indført fra Spanien af aragone-serne. Vinificeret for sig selv giver carignano vine med en særdeles dyb farve og en tæt, frugtig næse. Smagen er gerne saftig, ofte med velbalanceret, til tider let stram tannin. Der forekommer også en mindre produktion af carignano-vine i Lazio, Marche og Toscana.

				Carmenère

				Nr. 336, 1034 ha (cabernet nostrano)

				Blå sort. Stammer fra Bordeaux-området i Frankrig, hvor den før var udbredt, men nu stort set er forsvundet og immigreret til Chile. Ofte har det vist sig, at det, man i Norditalien troede var cabernet franc, i virkeligheden var carmenère, og sorten blev først registreret officielt i Italien i 1996. Især udbredt i Veneto, Trentino og Friuli. Giver vine, som minder meget om cabernet’erne.

				Carricante

				Nr. 55, 146 ha (catanese bianco)

				Grøn, halvaromatisk sort primært dyrket på Etna på Sicilien. Her stortrives den i op til 1000 meter over havet og oplever fornyet interesse som følge af den aktuelle hype omkring Etna. Vinene har frisk syre og dufter af akacie- og gyvel-blomst, æble, pære og salvie. Ofte kræver vinene nogle års flaskemodning, før den fulde duft udfolder sig.

				Casavecchia

				Nr. 365, 136 ha

				Ekstremt lovende, nyligt genopdaget blå sort i Campania. Er anbefalet i Caserta-provinsen, hvor den har fået egen DOC i Casavecchia di Pontelatone. Sorten er ikke omtalt i ældre ampelografisk litteratur og blev i 1983 identificeret som en ny sort med ukendt oprindelse. Blev først registreret i 2002. Giver vine med stor farve- og frugtintensitet og blød tannin.

				Casetta

				Nr. 369, 12 ha (foja tonda, maranela, Lambrusco a foglia tonda)

				Meget gammel blå sort, der i umindelige tider har været kendt i Vallagarina, men næsten var forsvundet. Siden begyndel-sen af 1990’erne er den takket være et forskningsprojekt og ihærdige producenter blevet reddet, og den findes i dag på et lille areal langs Adige i det sydlige Trento og nordlige Verona. Findes siden 2006 som enkeltsortsvin i DOC Valdadige Terra dei Forti og IGT Vallagarina. Den giver vine med god farve og struktur, udtalt syre, ret højt tanninindhold og potentiale for lagring.

				Castiglione

				Nr. 56, 18 ha (castigliono, greco nero, mantonico nero, marche-sana, zagarese, zagarolese)

				Blå calabrisk sort, oftest benyttet som støttesort i blandingsvine.

				Catarratto bianco

				Uofficiel fællesbetegnelse for catarratto bianco comune (nr. 58, 21.392 ha) og catarratto bianco lucido (nr. 59, 10.830 ha), der er registreret som to separate sorter og også optræder således i druesortsstatistikkerne, men som nu er identifice-rede som to biotyper af samme sort (og der findes flere).

				Det er en grøn sort, udbredt over hele Sicilien. Betragtet samlet som catarratto bianco er det Italiens næstmest plan-tede sort og mest kendt for høje udbytter og relativt ano-nym vin, der ofte ikke bliver aftappet, men solgt i bulk (eller destilleret). Lucido er generelt betragtet som den bedste af typerne. Et nyligt øget fokus på sortens kvalitative mulighe-der har betydet bedre vine, og den bruges nu oftere og oftere med f.eks. chardonnay i vine af bedre kvalitet.

				Centesimino

				Nr. 378, 24 ha (alicante del faentino, sauvignon rosso)
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				Lidet udbredt blå sort fra Emilia-Romagna. Giver vine med høj farveintensitet, relativt højt syreniveau og aromaer af blomster og krydderier.

				Cesanese

				Der findes flere cesanese-sorter, som er registrerede som separate sorter, men visse argumenterer i stedet for, at i hvert fald comune- og d’affile-varianterne blot er biotyper.

				Cesanese comune

				Nr. 60, 307 ha (bonvino nero, nero ferrigno, sanguinella)

				Blå sort primært fra Lazio, hvor den bl.a. indgår i de tre Cesanese DOC(G)-vine og flere Castelli Romani-vine. Regnes som kvalitativt mindre interessant end cesanese d’affile.

				Cesanese d’affile

				Nr. 61, 330 ha (cesanese del piglio, cesanese d’olevano)

				Blå sort primært fra Lazio, hvor den bl.a. indgår i de tre Cesanese DOC(G)-vine og flere Castelli Romani-vine. Regnes som den af cesanese-sorterne med størst kvalitetspotentiale.

				Cesanese nero

				Nr. 478, (ha ikke registreret) (cesanese di castelfranco)

				Blå sort først registreret i 2014. Hjemmehørende i Rieti-provinsen i Lazio, hvor den næsten var forsvundet.

				Chardonnay

				Nr. 298, 20.056 ha (pinot giallo)

				Grøn sort udbredt over hele verden. Krydsning pinot nero x gouais blanc. Stammer fra Bourgogne-området i Frankrig. Regnes for en af verdens bedste druesorter til fremstilling af tørre hvidvine. Sorten er aromatisk relativt neutral, men er velegnet som talerør for det terroir, hvori den er dyrket. Udsættes ofte for kraftig bearbejdning i kælderen såsom bât-tonage, fadlagring og andengæring til mousserende vine. Sorten kan fremstille alt fra enkle og syrerige til meget kraf-tige, fede og alkoholrige vine. Udbredt over hele Italien, hvor den laves i alle stilarter.

				Chatus

				Nr. 379, 13 ha (brunetta, nebbiolo dronero)

				Sparsomt plantet blå sort (Piemonte), der i Italien kun er kendt, fordi det har vist sig, at det var denne og ikke den ”rig-tige” nebbiolo, som Giovanni Dalmasso krydsbefrugtede med barbera og skabte albarossa.

				Ciliegiolo

				Nr. 62, 1830 ha (albana nera, brunellone, riminese nero, san-giovese polveroso)

				Blå, “kirsebæragtig” primært mellemitaliensk sort, der op gennem 1900-tallet helt overvejende er blevet anvendt som 

				blandingssort i bl.a. Chianti-vinene. Dens betydning i den forbindelse er dog mindre end canaiolos og aftagende. Vine på ren ciliegiolo har længe været betragtet som uprætentiøse og enkle, men de seneste 10-15 år er der dukket flere og flere glimrende vine op i Toscana. Ciliegiolo er tæt relateret til san-giovese (se s. 54).

				Cococciola

				Nr. 64, 983 ha (cacciola, cocacciara)

				Grøn sort. Primært dyrket i Abruzzo, hvor den oplever en mindre fremgang, og forsøg har påvist godt potentiale med frugtige, blomstrede aromaer og relativt høj syre.

				Coda di volpe bianca

				Nr. 65, 600 ha (coda di pecora, durante, falerno, guarnaccia bianca)

				Grøn sort fra Campania med betydningen ”rævehale”. Oftest hjælpesort, men er hovedsort i DOC Vesuvio Bianco og giver enkeltsortsvine i DOC-vinene Taburno og Sannio. Det er ofte lette, frugtige vine, men fra enkelte producenter kan den give ferskenduftende, saftige, læskende, tørstofrige og yderst mineralske vine.

				Colorino

				Nr. 67, 421 ha (colorino del valdarno)

				Blå sort i Toscana (primært), Umbrien og Marche, hvor den er med til at give farve (heraf navnet) og for visse kloners ved-kommende også god duft til sangiovese-baserede vine, med Chianti-vinene som de vigtigste. Der findes flere andre colo-rino, og det kan afvises, at disse til tider blot er registrerede som colorino.

				Cornalin

				Nr. 304, 11 ha (corniola, broblanc)

				Rosa schweizisk/fransk druesort, der kan benyttes til enkelt-sortsvine i DOC Valle d’Aosta. Giver mørke og lagringsdygtige vine.

				Cortese

				Nr. 69, 2925 ha (bianca fernanda, corteis, courteisa, courteis)

				Grøn sort. Cortese hører primært hjemme i Piemonte, hvor den sandsynligvis også stammer fra. Den bruges bl.a. til DOCG Gavi samt DOC Colli Tortonesi og DOC Cortese dell’Alto Monferrato. Findes også i bl.a. Lombardiet og Veneto.

				Corvina

				Nr. 70, 6695 ha (corvina veronese, cruina, corvina gentile, cor-vina rizza, corbinella, corbinona)

				Hovedsorten i Valpolicella og Bardolino, hvor den bidra-ger med krop, fylde og smag. Corvina angribes relativt let af botrytis – noget, der i ædelrådsformen er ønsket af tra-
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				Chardonnay er en af de mest plantede internationale sorter i Italien.
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				ditionelt indstillede producenter af Amarone- og Recioto della Valpolicella. Druesortens vine kendetegnes ofte ved en duft af mandler og kirsebær. Findes stort set udelukkende i Verona-provinsen.

				Corvinone

				Nr. 329, 1189 ha (corvina grossa, corbinon og cruinon)

				Tidligere antog man, at dette var en biotype af corvina, men fra 1993 er den anerkendt som en egen druesort med egen-

				skaber som corvina, om end marginalt mindre god i kvalitet ifølge de fleste producenter.

				Croatina

				Nr. 71, 5258 ha (nebbiolo di gattinara, spanna di ghemme, crovattina, neretto, uga del zio, uva vermiglia, bonarda di rovescala)

				Blå sort, der bl.a. benyttes som blandingssort i Alto Piemonte samt i Bonarda-vine i Lombardiets DOC Oltrepò Pavese og Emilia-Romagnas DOC Colli Piacentini, hvorfor der ofte 

			

		

		
			
				Let ædelrådsangrebne corvinadruer i Valpolicella.
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				opstår forveksling mellem croatina og druesorten bonarda piemontese. Sorten giver relativt mørke vine med markant tanninstruktur. Har ”egen” DOC i Cisterna d’Asti.

				Damaschino

				Nr. 72, 221 ha

				Grøn sort fra Sicilien (især fra Trapani), hvor den giver fint frugtige, slanke vine med god syre.

				Dindarella

				Nr. 316, 7 ha (pelada, pelara, quaiara)

				Lokal blå sort i Valpolicella. Egnet til appassimento.

				Dolcetto

				Nr. 73, 5453 ha (ormeasco, nibiò)

				Blå sort. Dolcetto omtales første gang i litteraturen i 1799 hos Conte Nuvolone, ligesom det er tilfældet med barbera. Dens oprindelse er lige så tvivlsom som barberas, men den menes ligeledes at stamme fra det bakkede Monferrato. Druesorten findes sjældent uden for Piemonte, men i Ligurien, hvor den kaldes ormeasco, er der en betydelig produktion. Kaldes nibiò i Tortonese og Oltrepò Pavese. I Piemonte har den især fundet sig til rette i Langhe og i området umiddelbart syd og øst derfor, hvor den som regel laves som enkeltsortsvin. Selve navnet refererer på italiensk til, at druen skulle være sødlig, hvilket den også er på høsttidspunktet, men som vin er den tør. Dolcetto er markant reduktiv af natur, og most og vin har godt af lidt iltkontakt.

				Doux d’henry

				Nr. 75, 9 ha (gros d’henry)

				Blå sort. Navnet stammer ifølge legenden fra den franske kong Henrik 4., der under et besøg skulle have nydt denne vin, som på daværende tidspunkt var sødlig. I dag er vinen tør, relativt let og lys. DOC-vin i Pinerolese-området, hvorfra den antageligt stammer.

				Drupeggio

				Se canaiolo bianco s. 34.

				Durella

				Nr. 77, 470 ha (duracino, rabbiosa)

				Grøn sort, hvis dyrkning stort set er begrænset til provin-serne Verona og Vicenza i Veneto. Benyttes bl.a. i DOC Monti Lessini Durello. Sorten yder generelt meget, giver typisk vine med højt syreindhold og benyttes ofte til spumante.

				Enantio

				Se Lambrusco a foglia frastagliata s. 42.

				Erbaluce

				Nr. 78, 342 ha (albaluce, greco novarese, greco bianco di novara, bianchera, ambra)

				Sjælden grøn piemontesisk druesort, der sandsynligvis har en lang historie i regionen, og den omtales med sikkerhed i 1605. Dyrkes i provinserne Torino, Biella og Novara. Den har et temmelig højt syreindhold og kan virke skarp og aggressiv i tørre versioner, men ofte interessant som passito-vin. Findes bl.a. som DOC i form af Caluso/Erbaluce di Caluso.

				Falanghina

				Nr. 79, 2490 ha (fallenghina, falanghina flegrea, falernina, uve falerno)

				Gammel grøn sort, der fortrinsvis dyrkes i Napoli-provinsen, hvor den er den mest udbredte grønne sort i vinmarkerne. Fremherskende druesort i nogle af de mere værdsatte hvide DOC-vine i regionen som Campi Flegrei, Falerno del Massico og Costa d’Amalfi. Er identisk med falanghina pigna piccola.

				Falanghina beneventana

				Grøn sort, der blev konstateret som en egen sort forskellig fra falanghina flegrea i 2005. Kommer fra Benevento i Campania, hvor den er i hastig fremgang på grund af dens fortrinlige kvaliteter. Er endnu ikke registreret og anbefalet/godkendt som selvstændig sort.

				Favorita

				Nr. 80, 220 ha (furmentin)

				Grøn piemontesisk druesort. Se vermentino s. 58.

				Fiano

				Nr. 81, 1486 ha (latino, fiana o foiano, fiano di avellino, uva latina)

				Gammel grøn halvaromatisk sort, som næsten udelukkende findes i Campania og især i Avellino-provinsen. Oprindelsen er ukendt og kan være enten lokal, græsk eller fønikisk. Bedste DOC(G) er Fiano di Avellino, hvor vinene ikke er deci-deret kraftige, men kan have en fantastisk citrus-, tropefrugt- og blomsterduft og mineralsk kerne.

				Foglia tonda

				Nr. 82, 101 ha

				Blå toscansk sort. Først beskrevet i 1877 fra marker hos Castello di Brolio. Sparsom plantet, men har for nylig oplevet stigende interesse fra producenter som blandingssort.

				Forastera

				Nr. 83, 56 ha (furastiera, forastiera, forestiera, frastiera, uva dell’isola)

				Grøn sort fra Campania og særlig Ischia, hvor den kvalitets-mæssigt er underlegen i forhold til biancolella. Indgår som 
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				enkeltsortsvin og i blanding med biancolella som hvidvin og spumante i DOC Ischia.

				Fortana

				Nr. 84, 331 ha (canina nera, uva canina, uva d’oro, fruttana)

				Blå sort fra Emilia-Romagna, hvor den giver meget mørke, frugtagtige vine med høj syre og en del tannin. I forældre/afkom-forhold til Lambrusco maestri og beslægtet med malbo gentile.

				Francavidda

				Nr. 85, 13 ha (brindisino, francavilla)

				Grøn sort, der stammer fra området Francavilla Fontana i provinsen Brindisi, Apulien, hvor den benyttes som støtte-sort. Neutral smag med en del syre.

				Frappato

				Nr. 87, 679 ha (frappato di vittoria, surra, nero capitano)

				Halv- til helaromatisk blå siciliansk sort, som især dyrkes på det sydøstlige Sicilien. Nyere dna-analyser tyder på, at den er nært beslægtet med gaglioppo og sangiovese. Frappato giver lyse, aromaintense vine, der, når de er bedst, dufter kraf-tigt af blåbær, hindbær og blomster. Brugt i ren form holder vinen dog som regel ikke mere end et par år, hvorfor sorten oftest blandes med især nero d’avola, der giver et tilskud af tanniner, farve og fylde. Indgår i DOC(G)-vinene Cerasuolo di Vittoria, Eloro og Erice.

				Freisa

				Nr. 88, 965 ha (fresa, fresia)

				Blå piemontesisk sort. Freisa dufter og smager ofte af hind-bær og jordbær, og druesortens navn menes da også at stamme fra det franske fraise, der betyder jordbær. Freisas struktur afhænger i høj grad af udbyttet pr. plante og vini-ficeringsmetode og kan give både letdrikkelige, saftige vine og mere stramme og tanninrige. Findes som enkeltsortsvin i DOC-vinene Freisa d’Asti og Freisa di Chieri.

				Friulano

				Se tocai friulano s. 56.

				FUMIN

				Nr. 89, 31 ha

				Blå, sentmodnende sort med farvet druesaft, som kan benyt-tes til enkeltsortsvine i DOC Valle d’Aosta. Giver mørke, robu-ste og holdbare vine. Findes i to biotyper: fumin maschio og fumin femmina.

				Gaglioppo

				Nr. 90, 4214 ha (arvino nero, cirotana, gaglioppo di cirò, galloppo, morellino pizzuto, navarna, lacrima nera, mantonico nero, magliocco tondo)

				Gammel blå sort, hvis navn formentligt stammer fra græsk “kalos podos”, det vil sige “smuk fod”. Forskning har sand-synliggjort nært slægtskab med sangiovese og mantonico bianco. Giver ret lystfarvede vine med en tendens til brun-lige/orange kulører; duft af mørke bær, maki og sommeti-der tørrede frugter, fyldig smag og ofte temmeligt stram. Gaglioppo tåler kraftig sol, udbredt tørke og høj varme, men kan have tendens til oxidation. Dyrkes overvejende i provin-serne Cosenza, Catanzaro og i Cirò-zonen i Crotone. Sorten er også til stede i mindre omfang i Abruzzo, Marche, Umbrien, Sicilien og Sardinien.

				Gamay

				Nr. 91, 122 ha (gamay nero, gamay noir à jus blanc)

				Beaujolais-sorten gamay dyrkes i Italien bl.a. i Friuli, Piemonte og Toscana og benyttes til enkeltsortsvine i DOC Valle d’Aosta. Giver syrlige og friske vine med lavt indhold af tanniner.

				Gamba rossa

				(gamba di pernice)

				Ikke så udbredt rosa piemontesisk sort brugt i DOC Calosso.

				Garganega

				Nr. 91, 9702 ha (grecanico, grecanico dorato, grecanico bianco)

				Grøn sort. Hovedsorten i Soave-vinene og helt central ældre sort i italien, hvor den er i familie med talrige andre sorter. Identisk med Siciliens grecanico dorato. I Veneto dyrkes den primært i provinserne Verona og Vicenza samt i Colli Euganei. Vin på garganega kendetegnes normalt ved en duft af æbler, blomster og mandler, et moderat syreindhold og et tiltalende strejf af bitterhed i eftersmagen.

				Girò

				Nr. 93, 200 ha (girò sardo, girò comune, girò rosso di spagna, zirone el. girone di spagna, nieddu alzu, aghina barja)

				Blå sardisk sort, der kommer fra Spanien og overvejende er udbredt i provinsen Cagliari. Benyttes til purpurfarvede, frugtduftende dessertvine på Sardinien.

				Glera

				Nr. 93, 26.571 ha (prosecco, prosecco bianco, prosecco nostrano, serprina)

				Blandt de mest dyrkede grønne sorter i Italien, men stort set begrænset til Veneto og Friuli. Sorten modner sent, har rela-tivt høj syre og fremstår typisk med mild duft af blomster, æble og pære, et strejf af bitterhed i munden – og ofte også 
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				med en udpræget mandelkarakter i eftersmagen. Den mest kendte vin er DOC Prosecco, som er druens oprindelige navn, der nu er ændret til en geografisk oprindelse i et forsøg på beskyttelse a la champagne. Der findes forskellige biotyper, hvoraf de mest udbredte er prosecco tonda, prosecco balbi og prosecco dal peccol rosso. Derimod regnes prosecco lungo som en særlig sort.

				Grecanico dorato

				Se garganega s. 40.

				Grechetto

				Nr. 95, 1626 ha (grechetto di orvieto, greco spoletino, greco bianco di perugia, pulcinculo bianco)

				Grøn sort, der primært dyrkes forskellige steder i Umbrien og mere sjældent i nogle områder i Marche og provinsen Siena i Toscana. Studier har påvist, at hvad der ofte refereres til som en klon af grechetto (G5, også kendt som grechetto di todi) faktisk er den samme sort som pignoletto og ikke identisk med grechetto (di orvieto). Blandt de mere karakterfulde, lokale grønne sorter i disse regioner. Giver som regel friske, florale og citrusprægede hvidvine med et tiltalende let bittert strejf i eftersmagen. Central sort i DOC Orvieto.

				Greco

				Navn, der indgår i benævnelserne på en stor gruppe af fuld-stændigt ubeslægtede sorter. Sorterne er formentligt histo-risk blevet kaldet “græsk”, fordi (søde) vine fra Grækenland var højeste mode, og enhver sort, der kunne bringes til at efterligne disse, blev fremelsket og omdøbt. De grønne sor-ter er ofte, men ikke altid, hel- til halvaromatiske og kan give vine med forførende duft af blomster og eksotiske frugter. De blå sorter er for det meste en calabrisk foreteelse. Det natio-nale register er ikke på omgangshøjde med den nyeste forsk-ning, og DOC(G)-regulativerne kan derfor være fejlagtige og vildledende, i forhold til hvad der faktisk står i markerne.

				Greco

				Nr. 95, 811 ha (asprinio, greco di tufo, greco del vesuvio, greco di napoli, greco della torre, greco di somma, grieco)

				Grøn sort fra især Campania, hvor den primært indgår i DOCG Greco di Tufo. Findes i store dele af Mellem- og Syditalien, f.eks. i Apulien, Molise, Lazio, Toscana og Ligurien. Giver vine med en karakteristisk duft af kvæder, mandler og salvie. Sorten er karakteriseret ved sine dobbeltklaser, hvilket har medvirket til hypotesen om en relation til aminea gemella (gemella = tvilling), som er beskrevet af de store romerske forfattere. Nylige genetiske undersøgelser har vist identitet med asprinio, hvilket dog betvivles af nogle. Genetisk nært beslægtet med aleatico.

				Greco bianco

				Nr. 98, 774 ha (greco di cosenza, greco di rogliano, pecorello bianco, pecorello di rogliano)

				Grøn calabrisk sort, der bedst kendes som pecorello bianco. Anvendes i DOC-vinene Savuto og Donnici.

				Greco bianco di cirò

				(greco del cirotano, guardavalle, montonico di rogliano, uva da passito, uva greca, vardavalle)

				Grøn, sentmodnende calabrisk sort. Ofte anført blot som greco, men er ikke i familie med denne. Som guardavalle lidet anvendt, men som greco plantet overalt i Calabrien, og særlig omkring Cirò. Giver let æblede og let grønligt krydrede mineralske vine.

				Greco bianco di gerace

				(greco di bianco, greco di gerace)

				Se malvasia di lipari s. 43.

				Greco nero

				Nr. 99, 827 ha

				Gruppe af i hvert fald fem blå, formentligt ubeslægtede cala-briske sorter. Den greco nero, der står ved Cirò, er identisk med nerello fra Lamezia. Den greco nero, der findes ved Scilla, er identisk med castiglione. Der findes en greco nero nær Lamezia, som er identisk med magliocco dolce, og så findes der greco nero di sibari og greco nero di verbicaro (som kan findes under det vildledende navn mantonico nero italico). Uanset hvilken sort er de næsten udelukkende benyttet i blandingsvine.

				Grecomusc’

				(rovello, rovello bianco, roviello, greco muscio)

				Grøn sort, genetisk forskellig fra andre greco-sorter. I Avellino-provinsen i Campania har denne typisk været plan-tet sammen med greco, men en enkelt producent – Contrade di Taurasi – fremstiller nu en sortsren vin på den. Giver rela-tivt brede vine med god syre og letkrydrede ferskenaromaer med et lille citrusstrejf.

				Grenache Noir 

				Se cannonau s. 35.

				Grignolino

				Nr. 100, 902 ha (barbesino, nebbiolo rosato)

				Særpræget blå piemontesisk druesort, der giver lette, lyse, bær- og geraniumduftende vine med megen syre og tannin. Kerneområderne er DOC Grignolino d’Asti og DOC Grignolino del Monferrato Casalese.

				Grillo

				Nr. 101, 6576 ha (ariddu, riddu, rossese bianco)
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				Grøn, halvaromatisk sort, hvis navn betyder ”fårekylling”. Naturlig krydsning catarratto bianco x moscato d’alessandria. Den bedste af sorterne, som anvendes til DOC Marsala, da den oxiderer med ynde. I stigende grad anvendt som enkelt-sortsvin, hvor den kan give nogle virkelig gode, mediumfyl-dige citrus- og blomsterduftende meget mineralske vine.

				Groppello gentile

				Nr. 104, 326 ha (groppello comune, groppella)

				Blå sort, der bl.a. dyrkes langs sydvestbredden af Gardasøen i Lombardiet. Enkeltsortsvin i DOC Garda Classico, hvori den også indgår som rosso og chiaretto. Der findes en biotype kal-det groppellone.

				Guardavalle

				Se greco bianco di cirò s. 41.

				Guarnaccia

				Den lokale blå sort, der under synonymet guarnaccia indgår i DOC Ischia Rosso, har det officielle navn tintore (se s. 56). Guarnaccia er altså ikke garnacha (grenache, cannonau, ali-cante), som det ofte ses angivet!

				Guarnaccia bianca

				Nr. 106,32 ha (guarnaccia)

				Se coda di volpe bianca s. 36. Grøn sort, der benyttes under navnet guarnaccia i mindre omfang i blandinger i det nord-vestlige Calabrien.

				Impigno

				Grøn apulisk sort, som er opkaldt efter øgenavnet (”doven-lars”) på den bonde, som indførte sorten til Ostuni-området fra Martina Franca. Formentlig krydsning bombino bianco x quagliano. Giver neutrale, temmelig syrefattige hvidvine.

				Incrocio bruni 54

				Nr. 108, 12 ha (dorico)

				Krydsning sauvignon x verdicchio bianco. Dyrkes i Umbrien (Perugia) og Marche (Ancona og Macerata) og indgår bl.a. i DOC Colli Maceratesi. Skabt af professor Bruni i 1936.

				Incrocio manzoni 2-15

				Nr. 109, 86 ha (Manzoni nero i.m. 2-15)

				Blå sort. Krydsning prosecco x cabernet sauvignon skabt mel-lem 1924 og 1930 af professor Giovanni Manzoni ved Istituto Sperimentale per la Viticoltura i Conegliano. Er især dyrket i provinsen Treviso og kan benyttes som støttesort i DOC Colli di Conegliano Rosso.

				Incrocio manzoni 6.0.13

				Se manzoni bianco s. 44.

				Incrocio terzi no. 1

				Nr. 110, 44 ha

				Krydsning barbera x cabernet franc skabt af Riccardo Terzi. Dyrkes i provinserne Bergamo og Brescia i Lombardiet.

				Inzolia

				Se ansonica s. 32.

				Kerner

				Nr. 305, 83 ha

				Grøn, tysk sort med mindre udbredelse i Trentino-Alto Adige, især i Valle Isarco. Krydsning trollinger (schiava grossa) x riesling renano fra 1929.

				Lacrima

				Nr. 111, 392 ha (lacrima di napoli, lacrima di morro, lacrima nera)

				Blå sort med meget speciel og særegen karakter, som først og fremmest kommer til udtryk i intenst aromatiske vine. Findes kun i ganske beskedne mængder i Marche (DOC Lacrima di Morro d’Alba). Formentligt nært beslægtet med aleatico.

				Lagrein

				Nr. 112, 689 ha

				Blå sort, der især er udbredt i Trentino-Alto Adige, hvor udbre-delsen i Trento-provinsen dog er beskeden. Giver ved højt udbytte forholdsvis lette og friske vine, men har potentiale til mørke, saftige og frugtrige vine med urte- og tobakstoner og et vist lagringspotentiale. Giver udmærkede rosatovine. Navnet stammer muligvis fra Vallagarina-dalen i Trentino. Der anvendes primært to biotyper kaldet lagrein a grappolo lungo og lagrein a grappolo corto. Dna-forskning viser, at la-grein sandsynligvis er søskende til marzemino, og den ene af deres forældre er teroldego.

				Lambrusco

				Navn, der indgår i betegnelsen på en lang række (p.t. 13 regi-strerede) ikke altid beslægtede blå druesorter, der som regel giver slanke, uprætentiøse, perlende røde og rosévine (sjæld-nere også hvide). Hvis ordentligt dyrket kan vinene dog være særdeles tiltalende, bærfrugtige og meget saftige. Den store Lambrusco-gruppe af beslægtede sorter stammer forment-ligt fra domesticeret vildvin fra Appenninerne i Nord- og Mellemitalien. De har størst udbredelse i Emilia-Romagna, men findes også i Lombardiet og Trentino-Alto Adige. Sin højborg har denne gruppe i de emilianske provinser Modena og Réggio Emilia (se også s. 254). De hyppigst forekommende Lambrusco-sorter er:

				Lambrusco di sorbara

				Nr. 115, 1468 ha
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				Lambrusco grasparossa

				Nr. 116, 2014 ha

				Lambrusco maestri

				Nr. 117, 1004 ha

				Lambrusco salamino

				Nr. 120, 5025 ha

				Lambrusco viadanese

				Nr. 121, 225 ha

				Af øvrige sorter kan nævnes: Lambrusco marani, Lambrusco montericco og Lambrusco pjcol ross. Trentinos Lambrusco a foglia frastagliata (enantio) hører ikke til gruppen.

				Lambrusco a foglia frastagliata

				Nr. 114, 724 ha (enantio, foja tonda, Lambrusco nostrano)

				Blå Sort fra trentino, hvor den er den typiske sort i DOC Valdadige Terra dei Forti. Nu bedre kendt som enantio. Ikke i familie med casetta eller andre lambrusco’er.

				Maceratino

				Nr. 124, 177 ha (greco, greco maceratino, greco della marche, verdicchio tirolese, ribona)

				Grøn sort med beskeden udbredelse i Marche i Macerata-provinsen og tilgrænsende dele af Ancona og Ascoli Piceno. Ikke en del af den talrige greco-gruppe, men i nær familie med verdicchio bianco. Se s. 58.

				Magliocco canino

				Nr. 125, 539 ha (magliocco ovale, maglioccolone)

				Blå sort i Calabrien. Står i forælder/afkom-forhold til cala-brese di montenuovo. Sent modnende sort, der giver høj syre og en del tannin. Kan give nogle voldsomt saftig-stramme, mørkt bærrede vine. Tidligere blot en blandingssort, men meget spændende fremtid som enkeltsortsvin.

				Magliocco dolce

				(arvino, catanzarese, gaddrica, greco nero, guarnaccia nera, lacrima, lacrima cristi nera, magliocco, magliocco tondo, nero di scilla, petroniere)

				Blå, ikke-registreret calabrisk sort med mange biotyper. Sorten har vist sig at stå under mange synonymer over hele Calabrien. Efter at sorten blev hevet frem fra glemslen af Nicodemo Librandi fra Cirò, har den fået fornyet luft i sej-lene, og den benyttes nu til mange af de bedste rødvine fra regionen. Sorten giver vine med en dybt mørkerød farve, stor, intens duft med kirsebær og en koncentreret, saftig smag med masser af tanniner og en flot syre.

				Maiolica

				Nr. 126, 26 ha

				Ringe udbredt blå sort i Marche, Umbrien og Abruzzo.

				Malbech

				Nr. 127, 260 ha (malbec, malbeck)

				Blå sort. Stammer fra Sydvestfrankrig, hvor den benyttes som blandingssort og staves malbec. Kan andre steder give meget mørke vine med markant, tør krydring og en del tan-nin, men benyttes mest i Nordøstitalien, hvor den fortrinsvis giver relativt lette, tannin- og syresvage, vegetale dagligvine.

				Malbo gentile

				Nr. 333, 211 ha (amabile di genova, tubino, turbino)

				Blå sort fra Emilia-Romagna, der fortrinsvis dyrkes i provin-sen Modena. Giver kraftigt farvede, meget frugtagtige vine.

				Malvasia

				Navn, der indgår i en meget stor gruppe (p.t. 19 registrerede) af for det meste ubeslægtede sorter, grønne, rosa og blå. Navnet stammer fra den græske havneby Monemvasia, hvor-fra der i middelalderen blev udskibet højt priste søde vine. Fællestrækket for disse sorter er velegnethed til søde vine og en veludviklet aromatisk profil.

				Malvasia bianca di basilicata

				Nr. 130, 210 ha

				Grøn sort fra Basilicata. Indgik historisk ofte i vine på aglia-nico for mere aroma. hyppigt brugt i Basilicata i både tørre og søde, stille som perlende vine.

				Malvasia bianca di candia

				Nr. 131, 5990 ha (malvasia bianca, malvasia rossa dei castelli romani, malvasia candia, malvasia candida)

				Udbredt grøn sort især i Lazio, hvor den er hovedsort i de fle-ste hvide DOC-vine, især kendt fra Castelli Romani-vinene. Er den mest plantede af malvasia-sorterne og findes i resten af Mellemitalien samt Lombardiet, Veneto, Emilia-Romagna, Campania, Apulien og Sardinien. Giver som regel anonyme, lette og alkoholsvage hvidvine.

				Malvasia bianca lunga

				Nr. 132, 908 ha (malvasia del chianti, malvasia toscana)

				Halvaromatisk, grøn sort fra især Mellemitalien, der dog sjæl-dent bruges i ren form. Aftagende betydning som hjælpesort i Chianti. Bedste evner vises ved fremstillingen af Vin Santo.

				Malvasia del chianti

				Se malvasia bianca lunga ovenfor.
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				Malvasia del lazio

				Nr. 133, 683 ha (malvasia puntinata, malvasia col puntino, malvasia gentile)

				Grøn sort. Naturlig krydsning moscato d’alessandria x schi-ava grossa. Indgår i de fleste af Lazios hvide DOC-vine, dog noget mindre udbredt end malvasia bianca di candia. Har et højere kvalitetspotentiale end denne med som regel langt mere karakterfulde og fyldige vine som resultat.

				Malvasia di candia aromatica

				Nr. 279, 1046 ha (malvasia di candia, malvasia bianca aromatica)

				Grøn, aromatisk sort udbredt i Emilia-Romagna, især Emilia-provinserne Piacenza, Parma og Réggio Emilia og i Lazio. Giver kraftigt aromatiske, blomstrede, bløde vine. I nær fami-lie med malvasia di casorzo og har en mutation kaldet mal-vasia rosa.

				Malvasia di casorzo

				Nr. 134, 107 ha

				Piemontesisk blå aromatisk sort, der er almindelig i Asti-provinsen ligesom i Alessandria. Er hovedsort i DOC Malvasia di Casorzo d’Asti. Meget frugtagtig aromatisk.

				Malvasia di lipari

				Nr. 135, 53 ha (greco di bianco, greco bianco di gerace, greco di gerace, malvagia, malvasia di sardegna, marmaxia, malma-zia, manusia, uva malvatica, avarèga)

				Grøn sort, der benyttes vidt omkring i Syditalien, særlig i Calabrien og på Sicilien og Sardinien. Aromaer i retning af eksotisk frugt, særlig abrikos, og citrusskal. Kan være særde-les intens. Kendt som malvazia/malmsey på Madeira.

				Malvasia di schierano

				Nr. 137, 89 ha (malvasia a grappolo corto, malvasia di castel-nuovo don bosco)

				Piemontesisk blå, aromatisk sort, der er anbefalet i Asti- og Torino-provinserne. Benyttes i DOC Malvasia di Castelnuovo Don Bosco. Knap så aromatisk som Malvasia di casorzo. Er forskellig fra malvasia nera lunga, der dyrkes i samme område.

				Malvasia istriana

				Nr. 138, 296 ha (malvasia bianca, malvasia friulana, malvasia del carso)

				Grøn ikke-aromatisk sort. Stammer sandsynligvis fra Istria, men i Friuli menes den at kunne spores tilbage til 1300-tallet, og den har sikkert været der længere. Malvasia istriana laves som tør hvidvin under forskellige DOC-vine i Friuli. Findes også i Veneto, Toscana og på Sardinien.

				Malvasia nera di brindisi

				Nr. 140, 879 ha (malvasia negra, malvasia nera di bari, mal-vasia nera di bitonto, malvasia nera di lecce, malvasia nera di trani, malvasia niura)

				Blå sort fra Apulien. Krydsning malvasia bianca lunga x negroamaro. Bidrager med blødhed og typiske aromatiske malvasia-aromaer (blomster, eksotisk frugt og eksotiske krydderier) i Salento-slettens vine. Hvis plukket rettidigt har den god syre. Findes bl.a. også på Sardinien og spredt i Mellemitalien. Der fremstilles nu meget interessante mine-ralske sortsrene vine på den i Apulien.

				Malvasia toscana

				Se malvasia del chianti s. 43.

				Mammolo

				Nr. 142, 52 ha (mammolo toscano, mammolone di lucca)

				Blå toscansk sort primært brugt i sangiovese-baserede vine. Mammola betyder viol, og sorten kan give vinene en duft heraf. Den bruges næsten kun omkring Montepulciano i DOCG Vino Nobile di Montepulciano og DOC Rosso di Montepulciano.

				Mantonico bianco

				Nr. 494, (ha ikke registreret) (mantonico pizzutella, manto-nacu viru della locride, mantonico vero)

				Grøn calabrisk sort. Mulig forælder til gaglioppo, marchione og nerello mascalese. Lidet plantet sort, der i det allersyd-ligste Calabrien anvendes til tørstofrige, sherryagtige oxi-derede vine. Der hersker betydelig tvivl mht. mantonico og montonico i Calabrien, og eksisterende forklaringer er ikke overbevisende.

				Manzoni bianco

				Nr. 299, 382 (incrocio manzoni 6.0.13)

				Grøn sort og en krydsning riesling renano x pinot bianco skabt af professor Giovanni Manzoni ved Istituto Sperimentale per la Viticoltura i Conegliano. Benyttes bl.a. som hovedsort i DOC Colli di Conegliano Bianco i Veneto.

				Marchione

				Nr. 453, (ha ikke registreret) (maricchione)

				Grøn sort fra Valle d’Itria i Apulien. Var næsten helt forsvun-det, men regnes nu for at have stort potentiale. Giver gyldne, meget aromatiske vine med god syre.

				Maresco

				Nyt navn for grøn, nyligt genopdaget, ikke-registreret apu-lisk druesort, som giver god syre og friskhed.
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				Maruggio

				Se maresco s. 44.

				Marzemino

				Nr. 144, 663 ha (berzemino, marzemina, marzemino gentile, marzemino d’isera, capolico)

				Spændende blå sort, der kan give mørke, saftige og frugt-prægede vine, men også lette og uinteressante udgaver ved for højt høstudbytte. Stammer fra Veneto, hvorfra den har spredt sig. Har i dag sin højborg under DOC Trentino og fin-des ud over i Veneto også i Lombardiet, Friuli-Venezia Giulia og Emilia-Romagna. Nogle skelner mellem to grupper: mar-zemino gentile (eller marzemino comune) og marzemino padovano. Det er for nylig ved genetiske undersøgelser ble-vet afsløret, at den er helsøskende til lagrein og har teroldego som den ene forælder.

				Mayolet

				Nr. 306, 7 ha

				Lokal rosa sort, der kan benyttes til enkeltsortsvine i DOC Valle d’Aosta.

				Melara

				Nr. 339, 3 ha (merlara)

				Grøn halvaromatisk sort, der dyrkes i den østlige del at Piacenza-provinsen i Emilia-Romagna, hvor den især benyt-tes i DOC Colli Piacentini Vin Santo di Vigoleno.

				Merlot

				Nr. 146, 23.631 ha

				Blå sort. Stammer fra Bordeaux-området i Frankrig. Giver vine med dyb farve og mørkfrugtige aromaer, såfremt drue-materialet er tilpas modent. Smagen er bred og uanmas-sende med relativt lav syre, bløde tanniner og ofte høj alko-hol. Benyttet over hele Italien, men er især kraftigt udbredt i Nordøstitalien, hvor den i mere end et århundrede har dannet basis for spinkle, vegetale dagligvine, men den kan både her og mange andre steder frembringe vine af stor klasse. Den mest udbredte blå internationale sort i Italien, men har været i tilbagegang de seneste 15 år.

				Minutolo

				Nr. 455, (ha ikke registreret) (fiano minutolo, fiano aromatico, fiano di puglia, fiano di salento, fiore mendillo, greco aroma-tico, moscatellina)

				Nyligt genopdaget grøn aromatisk sort med stort potentiale fra Valle d’Itria i Apulien. Intet slægtskab med fiano og ej hel-ler med moscato. Giver særdeles interessante hvidvine med stor duft af eksotisk frugt og blomster, god syre og en fyldig krop.

				Molinara

				Nr. 148, 595 ha (uva del mulino, mulinara, breppon, uva salà)

				Blå sort, der især dyrkes i den vestlige del af Verona-provinsen. Den mindst vigtige af de sorter, der tidligere var obligatoriske i DOC Bardolino og Valpolicella-vinene. Bidrager med syre og bitterhed.

				Monica

				Nr. 149, 1887 ha (monaca, monica manzesu, monica nera, monica di sardegna, monica di spagna, niedda di ispagna, nieddera manna, moncia, niedda mora, pascale sardu, pan-sale nieddu)

				Blå sort, der findes på hele Sardinien og især er udbredt i Sassari-provinsen. Anvendes på Sardinien til en charme-rende frugtagtig, let krydret, blød og saftig rødvin, samt tra-ditionelt også til en blød, duftende rød dessertvin. Er enkelt-sortsvin i DOC Monica di Sardegna og DOC Monica di Cagliari.

				Montepulciano

				Nr. 150, 27.434 ha (montepulciano d’abruzzo, cordisco, morel-lone, uva abruzzese, violone, africano, angolano)

				Italiens næstmest plantede sort med stor udbredelse i Mellem- og Syditalien. Dens oprindelse er ikke kendt, men i dag udgør Abruzzo montepulcianos ubestridte højborg med godt to tredjedele af alle hektar. Den er tillige hovedsort i Marches vigtigste rødvine, indgår i alle tre DOC-vine i Molise, tilladt hjælpesort i næsten alle Puglias røde DOC-vine, og den er en af de mest udbredte blå sorter i Lazio. Montepulciano har en tyk skal og er forholdsvis rig på farvestoffer, der giver mid-del- til dybtfarvede vine. Den har et middel til højt tanninind-hold, og druen leverer i fuldmoden tilstand ofte ekstrakt- og alkoholrige vine med en mørk frugt og animalsk præg. Den modnes ret sent og gør sig derfor bedst i varmere områder og gerne med kølige nætter. Montepulciano er en ganske højt-ydende og robust druesort.

				Montonico bianco

				Nr. 151, 204 ha (uva racciapoluta, racciapollone, uva regno, chiapparù, ciapparone, caprone, trebbiano marchigiano, greco bianco del pollino, mantonico bianco italico, montonico, uva della scala)

				Grøn sort, hvis oprindelse er ukendt. I forælder/afkom-for-hold til garganega. Har været dyrket bredt i mange centra-litalienske regioner, men har efterhånden mistet betydning. Forskning peger på, at denne sort, som er kendt fra Abruzzo, er identisk med en del calabriske sorter under andre navne. Såfremt det er sandt, er dette en af de fremadstormende sor-ter i Calabrien, der nu er ansvarlig for en lang række frem-ragende ferskenduftende, letkrydrede mineralske hvidvine.
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				Høst fra pergolamarker i Soave.
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				Montù

				Nr. 152, 350 ha (montuni, montuno, bianchino, bianchetto, bianchetto faentino)

				Grøn sort fra Emilia-Romagna, hvor den indgår i DOC Reno Montuni. Temmelig neutral.

				Morellino

				Se sangiovese s. 54.

				Moscato

				Navn, der indgår i over 200 forskellige sortsnavne på ver-densplan (også som muscat), hvoraf mange, men langtfra alle er i familie. Sorterne kan samlet set karakteriseres ved en druelignende, blomstret og moskus-agtig aroma. I det føl-gende forsøges en udredning af nogle af moscato-sorterne.

				Moscatello selvatico

				Nr. 307, 35 ha (moscato di barletta)

				Grøn sort, formentlig krydsning bombino bianco x moscato d’alessandria. Benyttes til produktion af Apuliens DOC Moscato di Trani. Kraftigtydende druesort med forholdsvis simple muskatel-aromaer.

				Moscato bianco

				Nr. 153, 12.456 ha (moscatello bianco, moscato di canelli, moscato di chambave, moscato d’asti, moscato dei colli euga-nei, moscato di trani, moscato reale, moscadello, muscat blanc à petit grains, muscat de frontignan)

				Gammel grøn sort med oprindelse i enten Grækenland eller Italien. Findes i næsten alle regioner i Italien, men er især vigtig i Piemonte, hvor kun barbera er mere udbredt. I Piemonte bruges den primært til DOCG-vinene Asti (mousse-rende) og Moscato d’Asti (perlende). Både her og mange andre steder findes den også som passito. Findes bl.a. i DOC-vine som Loazzolo, Valle d’Aosta, Colli Euganei, Colli Piacentini, Moscadello di Montalcino, Moscato di Trani, Moscato di Noto, Moscato di Siracusa, Moscato di Cagliari, Moscato di Sardegna og Moscato di Sorso-Sennori.

				Moscato d’alessandria

				Se zibibbo s. 59.

				Moscato di scanzo

				Nr. 308, 53 ha

				Blå sort, der kun kendes fra provinsen Bergamo, hvor den benyttes som enkeltsort i DOC Moscato di Scanzo og DOC Valcalepio Moscato Passito.

				Moscato di terracina

				Nr. 281, 138 ha

				Grøn sort med mindre udbredelse i Latina-provinsen i Lazio.

				Moscato giallo

				Nr. 154, 336 ha (moscato sirio, moscatel, goldenmuskateller)

				Grøn sort. Ret udbredt i Trentino-Alto Adige, hvor den vini-ficeres til både tørre og søde vine. Findes også i Veneto som hovedsort i DOC Colli Euganei Fior d’Arancio.

				Moscato rosa

				Nr. 156, 66 ha (rosenmuskateller, roter muskateller, muscat rosé, uva rosa)

				Snarere end til farven på vinene refererer navnet på dette rosa medlem af moscatogruppen til den intense duft af roser, der er karakteristisk for de søde dessertvine på denne sort. Især kendt fra Trento-provinsen i Trentino-Alto Adige, men findes også i bl.a. Friuli-Venezia Giulia.

				Mostosa

				Nr. 157, 24 ha (ascolana)

				Grøn produktiv sort med mindre udbredelse i Emilia-Romagna, Marche, Abruzzo og Lazio. Muligvis identisk med passerina.

				Müller thurgau

				Nr. 158, 1421 ha (riesling x silvaner, rivaner)

				Krydsbefrugtning fra 1882 skabt af Hermann Müller fra Thurgau i Schweiz. Den ansås længe for at være en kryds-ning mellem riesling og sylvaner og har derfor stadig syno-nym-navnet riesling x silvaner. Dna-analyser har påvist, at det ikke er sylvaner, der er faderen, men madeleine royale, der er frøplante af chasselas. Stor udbredelse i Tyskland og Schweiz. Ankom i 1939 til Italien, hvor den især har bredt sig i mindre omfang i de nordlige regioner og f.eks. står bag enkelt-sortsvine i Trentino-Alto Adige og Friuli-Venezia Giulia.

				Nascetta

				Nr. 362, 21 ha (anascetta, nas-cetta)

				Sjælden, men nu langsomt mere populær grøn piemontesisk sort med ukendt oprindelse. Var næsten forsvundet, indtil Elvio Cogno genoptog produktionen. Findes især i Novello Kommune i Barolo-området, hvor den giver duftrige, interes-sante vine med både tropisk frugt og mineralitet.

				Nasco

				Nr. 159, 141 ha (nusco, nascu)

				Grøn sort. Nasco er muligvis en af Sardiniens oprindelige sorter, skønt nogle mener, at den er indført dertil af romerne. For øjeblikket er dyrkningen af den i stærk tilbagegang og begrænset til en lille zone i det indre Cagliari. Druesorten bruges til fremstilling af en helt særlig gylden dessertvin med en duft af honning og appelsiner. På grund af den natur-ligt meget høje ekstrakt virker vinen ofte, på trods af ganske høje sukkerniveauer, ikke helt sød.
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				Nebbiolo

				Nr. 160, 6047 ha (spanna, picotener, prünent, chiavennasca)

				Blå norditaliensk druesort, der hidtil kun har givet overbe-visende resultater i Piemonte, Lombardiet og Valle d’Aosta, inklusive de berømte DOCG-vine Barolo og Barbaresco. Druesorten omtales sandsynligvis allerede i 1200-tallet, men den første sikre beskrivelse har man i 1303 fra Pier de’ Crescenzi, der i Liber Commodorum Ruralium omtaler en fremragende druesort ved navn ”nubiola”.

				Nebbiolo har en meget lang vækstperiode, hvor f.eks. frost, hagl, regn og ekstrem tørke kan nedsætte høstens kvalitet. Heldigvis har nebbiolo relativt tyk drueskal, hvorfor den kan tåle en del. Lavt udbytte er en forudsætning for god nebbiolo, og markernes eksponering og højde er også af stor betyd-ning. Nebbiolo giver normalt relativt lyse rødvine, og sma-gen har både høj syre og karakteristisk markante tanniner. Historisk har biotyperne lampia, michet og rosé været meget omtalt. Lampia er langt den mest udbredte, og i Langhe udgør den mere end 90 procent af nebbiolo-planterne. Dna-undersøgelser har vist, at nebbiolo rosé i virkeligheden er en egen, men nært beslægtet sort, samt at freisa, vespolina, negrara og brugnola også er direkte beslægtet med nebbiolo. Hvorvidt sortens oprindelse skal findes i Piemonte eller Lombardiet er usikkert.

				Nebbiolo rosé

				Blå sort, som indtil 2000 officielt betragtedes som en biotype af nebbiolo, men nu er anerkendt (men ikke registreret) som en egen sort. Giver lysere og mindre syrerige og strukturerede vine end nebbiolo.

				Negrara

				Nr. 161, 116 ha (n. trentina, n. veronese)

				Blå sort, der dyrkes i Trentino og Veneto. Benyttes bl.a. som blandingssort i DOC Bardolino og Valpolicella-vinene.

				Negro amaro

				Nr. 163, 11.460 ha (negroamaro, nicra amaro, nigroamaro, albese, jonico, uva lagrima, lacrima, abbruzzese, albese, pur-cinara, uva olivella)

				Blå sort. Navnet betyder sort og bitter, men kan også komme af en sammensætning af græsk (mavro = sort) og latin (nigro = sort), altså sort-sort, hvilket dog synes usandsynligt. Hævdes indført fra Grækenland i oldtiden, men der findes ingen gene-tiske spor, der bekræfter dette. Hovedsort i Apuliens Salento-DOC-vine og findes stort set ikke uden for denne halvø. Negro amaro giver dybtfarvede, kraftige rødvine, men har også vist sig yderst velegnet til rosé. Rødvinene er ikke særlig syrerige og er som regel faste, ekstraktrige, med god tanninstruktur og en behagelig, let bitter eftersmag; fra visse områder er de meget velegnede til lagring.

				Adskillige af Italiens bedste rosatovine fremstilles på negro amaro. Negro amaro har et højt indhold af farvestoffer, men primært de ustabile typer, hvilket betyder, at den indle-dende yderst kraftige farve relativt hurtigt bleges. Sorten er også rig på en række syrer (bl.a. koffeinsyre og fumarsyre), som er rent guf for brettanomyces-gær, og kræver derfor en del opmærksomhed for at undgå de typiske animalske brettanomyces-aromaer.

				Negro amaro precoce

				Nr. 361, 32 ha

				Blå sort, der trods identisk dna med negro amaro er registre-ret som egen sort på grund af ”adfærdsmæssig” forskel. Bl.a. modner den markant tidligere.

				Nerello cappuccio

				Nr. 164, 433 ha

				Nerello cappuccio bruges primært som hjælpesort til nerello mascalese, og står ofte blandet med denne i gamle marker. Undersøgelser har påvist, at meget af det, der hidtil er gået under navnet nerello cappuccio, er carignano, sangiovese og andre ukendte sorter.

				Nerello mascalese

				Nr. 165, 2942 ha

				Blå sort, som bruges overalt på Sicilien, men især i det nord-østlige hjørne og i dag primært på Etna, hvor den opnår de bedste resultater. Navnet betyder sandsynligvis ”den sorte fra Mascali”, en lille kystby nær Etna. Studier har sandsyn-liggjort, at sorten er en naturlig krydsning sangiovese x man-tonico bianco. Nerello mascalese har oplevet fornyet inte-resse efter opblomstringen af DOC Etna Rosso og betragtes nu som en af Siciliens bedste sorter. Giver lyse vine med duft af skovbær, kirsebær og blommer, frisk syre og et rap tannin. Nylige undersøgelser har påvist, at mange planter i nerello mascalese-marker er andre, ukendte druesorter.

				Nero buono

				Nr. 168, 135 ha (nero buono di cori)

				Blå sort. Latina-provinsen i Lazio, bruges i DOC Cori Rosso. Kan give dybtfarvede, faste vine med mørkt bærpræg.

				Nero d’Avola

				Nr. 46, 5274 ha (calabrese)

				Blå sort, der officielt hedder calabrese og er en af Siciliens mest plantede sorter. Ud over Sicilien, hvor den findes over det meste af øen, ses den også i Calabrien. Navnet calabrese er dog ikke afledt af Calabrien, men af en forvanskning af Calau Avulisi, der betyder druesort fra Avola. Den kan yde unge, frugtige vine til hurtigt konsum såvel som grandiose, potente mørke vine programmeret til et langt liv. Duftspektret 
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				spænder meget bredt fra viol og roser over skovbær, kirse-bær/blommer, tropefrugt og lakrids til animalske toner, jule-krydderi, eukalyptus og apotek.

				Nero di troia

				Se uva di troia s. 58.

				Neyret

				Nr. 169, 42 ha (neiret, neret, neirette)

				Sjælden lokal blå sort, der benyttes som blandingssort i DOC Valle d’Aosta Arnad-Montjovet.

				Nieddera

				Nr. 170, 107 ha (nieddaera, nireddie)

				Blå sardisk sort, som stort set kun dyrkes ved Oristano. Muligvis indført fra Spanien, men ikke i familie med nogen kendt nutidig spansk sort. Giver kirsebær-frugtagtige, faste, kødfulde og krydrede vine. Muligvis i familie med pascale.

				Nocera

				Nr. 172, 15 ha

				Blå sort, der især er dyrket i provinsen Messina på Sicilien. Støttesort i Calabrien. Bidrager med farve og syre.

				Nosiola

				Nr. 173, 79 ha (nosiola gentile, nusiola)

				Grøn sort. Primært udbredt i Trento-provinsen i Trentino-Alto Adige og især kendt for Vino Santo DOC-udgaverne. Vinificeres også tør og kan give vine med en karakteristisk nøddeagtig tone, heraf navnet (nocciola = hasselnød). Indgår også i DOC-vine fra Veneto.

				Notardomenico

				Nr. 174, 10 ha (notar domenico)

				Blå sort. Benyttes som støttesort i Brindisi-området, Apulien. Bidrager med frugtighed og syre.

				Nuragus

				Nr. 175, 1807 ha (abbondosa, axina scacciadeppidus, preni tin-eddus, axina de is poperus)

				Grøn sort, der er meget dyrket på Sardinien, især i provin-serne Cagliari og Oristano. Nuragus er muligvis indført til Sardinien af fønikerne, skønt nogle mener, at den er en oprin-delig sardisk sort. Nuragus kan producere noget, der kan kaldes vin, selv ved ekstremt høje udbytter. Den har derfor været flittigt benyttet som basisvin til vermouth-fremstilling. Selv ved lave udbytter er nuragus sjældent mere end en frisk, svagt pæreduftende og diskret blød hvidvin, der dog kan overraske ved et ret højt ekstraktindhold.

				Ortrugo

				Nr. 177, 622 ha (barbesino bianco, altrugo de rovescala, altruga, altrugo, artrugo)

				Grøn sort fra Emilia-Romagna, hvor den dyrkes i begrænset omfang i provinsen Piacenza. Indgår som enkeltsortsvin og i blandingsvine i DOC Colli Piacentini. Ret neutral og let.

				Oseleta

				Nr. 358, 15 ha (oselina)

				Lokal blå sort, der dyrkes i Verona-provinsen i Veneto. Regnes som kvalitativt særdeles god, men yder små og usta-bile kvanta.

				Ottavianello

				Nr. 178, 51 ha (ottaviano, ottavianuccia)

				Blå sort. Dette er den franske druesort cinsaut (eller cinsault) i forklædning. Navnet skyldes, at sorten ankom til Apulien via den campaniske by Ottaviano. Dyrkes i provinsen Brindisi, hvor den indgår i DOC Ostuni Ottavianello. Giver som regel lyst kirsebærfarvede, mandelduftende og lette rødvine, men kan give endog særdeles dybtfarvede, kraftige og krydrede vine, hvis udbyttet holdes nede.

				Pagadebit(i)

				Synonym for bombino bianco i Emilia-Romagna (DOC Romagna Pagadebit). Se s. 33. Det besynderlige navn (”beta-ler gælden”) skyldes dens stabilt høje udbytte (af ringe vin), som før i tiden i dårlige år gjorde den lille bonde i stand til at holde pantefogeden fra matriklen.

				Pampanuto

				Nr. 179, 356 ha (pampanino, la pampanuta, rizzulo)

				Grøn sort. Minder en del om bianco d’alessano, måske mere mineralsk. Benyttes sjældent alene. Udbredt i Apulien.

				Pascale

				Nr. 180, 341 ha (pascale di cagliari, pascale nero, pasquale, giacomino, barberone, falso gregu, nero tormentosa, nieddu mannu, nieddu pedra, serra, picciolo rosso, primidivu nieddu)

				Blå sort. Blandes på Sardinien, hvor den er dyrket meget i provinserne Sassari og Nuoro, med cannonau og cagnulari. Giver en kraftig, blød rødvin.

				Passerina

				Nr. 181, 1239 ha (campolese, trebbiano di teramo, cacciadebiti, scacciadebito, pagadebito, uva d’oro, caccione, camplese, uva fermana)

				Der hersker en del forvirring om denne grønne, produktive sorts oprindelse og relationer. Mange anfører, at den er iden-tisk med biancame og/eller bombino bianco, hvilket dog ikke er tilfældet. Hjemmehørende i Marche og Abruzzo med 
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				behersket udbredelse, men med nylig renæssance i kølvan-det på pecorino. Findes også i Lazio, men der hersker tvivl om, hvorvidt det faktisk er samme druesort.

				Pecorino

				Nr. 184, 1704 ha (pecorina arquatanella, arquitano, vissanello, norcino)

				Gammel grøn sort, der måske stammer fra Marche. Har efter årtusindskiftet oplevet et sandt boom med mangedobling af arealet og stor opmærksomhed. Anvendes i DOCG Offida og DOC Falerio dei Colli Ascolani og en lang række IGT-vine i Marche og Abruzzo, samt sporadisk i Umbrien og Lazio.

				Pelaverga

				Nr. 309, 55 ha (cari, pelaverga comune, pelaverga grosso, pela-verga gentile di pagno)

				Blå piemontesisk druesort, der ikke er særlig udbredt, men findes som enkeltsortsvin i DOC Collina Torinese og DOC Colline Saluzzesi. Giver lyse, friske vine med florale og bær-prægede toner.

				Pelaverga piccolo

				Nr. 330, 6 ha (pelaverga di verduno)

				Blå piemontesisk druesort, der er hovedsort i DOC Verduno, hvor den giver lyse, florale, letkrydrede og bærsaftige vine.

				Per’ e palummo

				Se piedirosso s. 51.

				Perricone

				Nr. 185, 228 ha (pignatello, niuru)

				Blå siciliansk sort, der især er kendt fra den vestlige del af Sicilien. Meget anvendt som hjælpesort, men alene giver den vine med stor duft af skovbær og maki samt en saftig-stram struktur. Kan give en yderst læskende saftig rosé

				Petit rouge

				Nr. 186, 84 ha (oriou picciou, oriou gris)

				Den mest plantede blå sort i Valle d’Aosta, hvor den domi-nerer rødvinene i Enfer d’Arvier, Nus, Chambave og Torrette. Giver generelt vine med en vegetal tone i både duft og smag.

				Petit verdot

				Nr. 335, 938 ha

				Blå sort. Stammer fra Medoc-området i Frankrig. Sorten er sentmodnende, hvorfor den ofte ikke modner ordentligt i Bordeaux og mest benyttes som blandingssort. Giver vine med dyb farve, en kraftig, let krydret bærduft samt megen tannin og syre. Har været i eksplosiv vækst (fra 63 ha i 2000 til 938 ha i 2010) især i varmere regioner og overvejende som tilsætning til vine, der er fattige på syre, farve og tanniner.

				Petite arvine

				Nr. 319, 19 ha

				Grøn schweizisk druesort (fra Valais), der kan benyttes til enkeltsortsvine i Valle d’Aosta DOC.

				Picolit

				Nr. 188, 128 ha (piccolito, piccolit)

				Grøn friulansk sort, der var ganske populær i 1700-tallet. Navnet minder om ”piccolo”, der betyder lille, hvilket skyl-des, at både druer og klaser er temmelig små. Picolit var ved at forsvinde, da den er meget lidt produktiv. Har normal tole-rance over for de vigtigste sygdomme og klimatiske forhold, men kræver bestøvning fra andre sorter. De seneste år har en række af Friulis bedste producenter forsøgt at trække den frem i lyset igen. Picolit er enkeltsortsvin i DOC(G)-vinene Colli Orientali del Friuli Picolit, Cialla Picolit og Collio Picolit.

				Piedirosso

				Nr. 189, 1200 ha (per’ e palummo, p. napoletano, p. beneven-tano, palumbina nera, palumbo, palummina, piede palombo, piede colombo, strepparossa, pererusso)

				”Røde fødder”, kaldes også lokalt pèr’ e palummo (duefød-der) på grund af dens lyserøde stængler. Gammel blå sort fra Campania. Når sin største udbredelse og bedste udtryk i Napoli-provinsen, hvor den indgår i DOC-vinene Campi Flegrei, Ischia og Capri, Vesuvio og Penisola Sorrentino. Giver frugtige vine med medium holdbarhed. I de absolut bedste vine, som den indgår i, er den hjælpesort til aglianico. Er ikke identisk med piedirosso avellinese.

				Pigato

				Nr. 190, 264 ha

				Grøn sort, der benyttes i DOC Riviera Ligure di Ponente. En biotype af vermentino (se s. 58), men har egen registrering. Den har fået sit navn på grund af dens karakteristiske plet-ter – pighe – på druerne. Både i vinmarken og i den færdige vin minder den meget om vermentino, og pigato er anta-gelig opstået som en mutation af vermentino. I Bolletino Ampelografico fra 1883 står den omtalt som ”vermentino pigato” eller den plettede vermentino. Pigato har dog ofte mere frugtsødme, er mere aromatisk end vermentino og har generelt bedre holdbarhed.

				Pignoletto

				Nr. 300, 1543 ha (pignoletto bolognese, pignolo, pignolino, uva dall’occhio, ribolla, grechetto di todi, grechetto gentile, pulcin-culo, pallagrello di caserta, strozzavolpe, pistillo, occhietto, rèbola, ribollo riminese)

				Halvaromatisk grøn sort fra Emilia-Romagna og Umbrien. I forældre/afkom-forhold til grechetto, og i nært slægtskab 
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				med spergola. Nyder en del succes for tiden, hvor den plantes flittigt i Emilia som det hvide alternativ til Lambrusco.

				Pignolo

				Nr. 285, 93 ha (pignûl)

				Lokal blå friulansk sort, der kan spores langt tilbage i tid. Pignolo var stort set forsvundet, da man på Abbazia di Rosazzo fandt ud af, at man havde en række 70 år gamle pig-nolo-stokke. Herfra begyndte en lille produktion, som siden har spredt sig til andre producenter i Colli Orientali del Friuli. Selv om produktionen stadig er temmelig begrænset, ser det ud til, at denne karakterfulde sort, med dufte af skovbær og vokslys, kunne få en god fremtid. Pignolo kan have god fylde og godt lagringspotentiale.

				Pinot bianco

				Nr. 193, 1823 ha (pinot blanc, pinot verde, weissburgunder)

				Grøn sort. Stammer formentligt fra Bourgogne-området i Frankrig, hvor den kaldes pinot blanc. Er en farvemutation af pinot nero eller pinot grigio. Sorten giver – når den laves bedst – ferskenduftende, let grønligt krydrede vine med en middel-svær, blød krop med akkurat syre nok til at balancere blød-heden. Udbredt over hele Italien, men findes især i den nord-lige del, hvor den i f.eks. Alto Adige og Friuli står bag vine, som måler sig med de bedste i Frankrig og Tyskland. Benyttes i Italien også hyppigt som blandingssort i mousserende vine.

				Pinot grigio

				Nr. 194, 24.501 ha (pinot gris, ruländer, borgogna grigio, malvoisie)

				Grå sort, der er en farvemutation af pinot noir. Potentielt kan pinot grigio, der i fuldmoden tilstand har rosa skal, giver meget fede, syrefattige og temmelig aromatiske hvid-vine, men den benyttes i Italien mest til tidligt høstede, spinkle, syrerige og helt neutrale vine, der eksporteres i vold-somt antal. Dyrkes over hele Italien, men er især udbredt i Nordøstitalien, hvor den har oplevet et sådant boom, at den nu er Italiens fjerde mest plantede sort.

				Pinot nero

				Nr. 195, 4711 ha (pinot noir)

				Blå sort. Stammer fra Bourgogne-området i Frankrig. Regnes blandt de bedste druesorter i verden. Kan i optimale tilfælde give relativt lyse, frugtdrevne, elegante, ekstrem komplekse middelsvære rødvine, men dette potentiale realiseres sjæl-dent i Italien, hvor sorten benyttes meget til basisvin for spu-mante-industrien og ellers til spinkle, lette, ukomplicerede stille hvid- og rødvine. Mest koncentreret i den nordlige del, hvor enkelte eksemplarer fra Alto Adige og Oltrepò Pavese kan måle sig med bedre røde bourgogner. De tre pinot-sorter 

				er genetisk ens og kan kun skelnes fra hinanden efter vérai-son (modningsprocessen, hvor druerne bl.a. skifter farve).

				Pollera nera

				Nr. 197, 54 ha (corlaga, pollora nera)

				Blå ligurisk druesort, der benyttes i DOC Colli di Luni Rosso.

				Portoghese

				Nr. 198, 167 ha (oportorebe, weslau, blauer portugieser)

				Har på trods af navnet intet med Portugal at gøre. Stammer snarere fra Østrig med udbredelse i bl.a. Ungarn og Tyskland. I Italien kun mindre udbredelse i Alto Adige i provinsen Bolzano.

				Prié blanc

				Nr. 311, 33 ha (blanc du valdigne, blanc de la salle, prié)

				Grøn sort, der dyrkes i Blanc de Morgex et la Salle i Valle d’Aosta. Er identisk med blanc de morgex.

				Prié rouge

				Nr. 312, 24 ha (prëmetta, prumetta, primaticcio)

				Rosa sort, der kan benyttes til enkeltsortsvine i Valle d’Aosta. Giver lyse vine med markant tanninstruktur.

				Primitivo

				Nr. 199, 16.321 ha (primitivo di gioia, morellone, primaticcio, primativo, tribidrag, uva di corato, zagarese, zinfandel)

				Blå sort, der er meget udbredt i Apulien og er Italiens femte mest plantede indfødte druesort. Sortens oprindelse var længe heftigt diskuteret, men den er identisk med zinfan-del, og sorten stammer fra Kroatien, hvor den hedder tribi-drag, også kendt som crljenak kastelanski. Primitivo – eller primativo – betyder tidligt modnende. Det er karakteristisk, at den har en anden-blomstring, der sætter en høst num-mer to (20-30 dage efter den første) med færre, mindre klaser kaldet ”racemi”. Ved høst er druerne ofte let tørrede af den voldsomme sommersol. Trods den tidlige modning (gerne i august) giver primitivo temmelig alkoholrige, dybt rubin-farvede vine med blåligt-violette reflekser. Duften er typisk af blåbær og modne blommer og gerne med et strejf ekso-tisk krydderi. Smagen er bred, rund, frugtig, med behagelig tannin og lav syre, ofte med en tendens til sødme, grundet den høje alkohol. De bedste vine kan opnå høj mineralitet og stor elegance på trods af de store muskler. Enesort i DOC(G)-vinene Primitivo di Manduria Dolce Naturale, Primitivo di Manduria og Gioia del Colle Primitivo og benyttes også i min-dre omfang i Campanias Falerno del Massico-område.

				Procanico

				Se trebbiano s. 56.
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				Prosecco

				Se glera s. 40.

				Prugnolo gentile

				Se sangiovese s. 54.

				Quagliano

				Nr. 325, 9 ha

				Sjælden blå sort, der næsten er ved at forsvinde helt. Findes i meget begrænset omfang i Piemontes DOC Colline Saluzzesi. Laves i en rød sød udgave og som sød spumante. Farven er lys, og vinen har en delikat og karakteristisk duft af ribs.

				Raboso piave

				Nr. 203, 728 ha (friularo, friularo di bagnoli)

				Blå sort fra Veneto. Nært slægtskab med raboso veronese. Raboso har ofte en viollignende duft, og kendetegnes ved relativt lavt sukkerindhold, men betydelig syre- og tannin-struktur og kan derfor give ret barske vine.

				Raboso veronese

				Nr. 204, 277 ha (rabosa friularo)

				Blå sort fra Veneto. Afkom af raboso piave. Den mindst aggressive af de to raboso-sorter.

				Rebo

				Nr. 301, 119 ha (incrocio rigotti 107/3)

				Blå sort skabt i 1948 på Istituto Agrario di San Michele all’Adige af Rebo Rigotti ved en krydsning merlot x teroldego og ikke, som det fremgår mange steder, merlot x marzemino. Mindre udbredelse i Trento-provinsen og også anbefalet i Ascoli Piceno i Marche.

				Refosco dal peduncolo rosso

				Nr. 205, 804 ha (refosco, refoschin)

				Gammel blå friulansk sort, der allerede blev beskrevet i 1700-tallet. Af de forskellige sorter, der hedder refosco, er denne den bedste og mest udbredte. De mest vellykkede resultater med sorten finder man i DOC Colli Orientali del Friuli, men den indgår også i andre DOC’er i Friuli og Veneto. Refosco dal peduncolo rosso kan give ganske karakterfulde og fyldige vine.

				Ribolla gialla

				Nr. 208, 435 ha (ribuele)

				Gammel friulansk grøn sort, som skulle have været blandt de foretrukne i 1200-tallets Friuli. Er identisk med rebula, der kendes fra De Ioniske Øer og den dalmatinske kyst, hvorfra den er blevet spredt af venezianerne i middelalderen. Sorten findes primært i Collio og Colli Orientali del Friuli, hvor den både laves som enkeltsortsvin og indgår i blandinger, hvor 

				den bl.a. bidrager med høj syre. Denne syre gør den for tiden også populær til produktion af mousserende vine, ligesom den er genstand for voksende interesse til orangevin i Friuli og Slovenien.

				Riesling

				Nr. 210, 446 ha (riesling renano)

				Grøn sort. Stammer fra Tyskland og regnes blandt verdens bedste sorter til hvidvin, tør som sød. Riesling kan give hvid-vine med en sublim, blomstret, frugtig og mineralsk duft, en slank krop og høj syre. Sorten lever sjældent op til dette poten-tiale i Italien, hvor den fortrinsvis forekommer i Norditalien og har oplevet en vis fremgang i Alto Adige.

				Riesling italico

				Nr. 209, 1572 ha (graševina, risli, riesli, olasz rizling, welschriesling)

				Grøn sort. En ”uægte” riesling, som formodentlig stammer fra Centraleuropa. Kaldes olasz rizling i Ungarn, graševina i Kroatien og welschriesling i Østrig. En relativt neutral sort, der dufter svagt blomster- og frugtagtigt og følger op med medium krop. Udbredt især i det nordlige Italien.

				Rondinella

				Nr. 212, 2619 ha

				Blå sort fra Veneto og en af hovedsorterne i Valpolicella-vinene og DOC Bardolino, hvor den bidrager med farve, duft og struktur. Yder højt og konstant udbytte. Besidder høj tolerance over for bl.a. botrytis, hvorfor den er velegnet til appasimento.

				Rossese

				Nr. 213, 319 ha (rassese noriccio)

				Blå sort, der benyttes i den vestlige del af Ligurien i DOC Rossese di Dolceacqua og DOC Riviera Ligure di Ponente. Identisk med den provencalske tibouren, og skal ikke for-veksles med de øvrige sorter, som også kaldes rossese. Druen har middeltyk skal og giver ofte ret lyse rødvine med aroma-tisk duft i retning af violer og roser. Smagen kan variere fra let til kraftig, med moderat syre- og tanninindhold og har ofte et strejf af bitterhed i finish. En af de tre rossese bianco er kon-stateret identisk med grillo.

				ROSSETTO

				Ikke-registreret sort fra Lazio, der her også kaldes roscetto og fejlagtigt ofte bruges som synonym for trebbiano giallo

				Rossignola

				Nr. 214, 188 ha (rossetta, rossola)
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				Blå sort, der dyrkes i Veneto-provinserne Verona og Vicenza og bl.a. kan benyttes i DOC Valpolicella-vinene og DOC Breganze.

				Ruché

				Nr. 313, 100 ha (rouchet, roché, moscatellina)

				Blå Piemonte-sort fra Monferrato i Asti-provinsen. Den vini-ficeres normalt som enkeltsortsvin, og Ruché di Castagnole Monferrato er eneste DOC. Kan give tørre, blomster-aromati-ske vine med pæn fyldighed og struktur.

				Sagrantino

				Nr. 217, 930 ha

				Blå sort, der dyrkes omkring Montefalco i Umbrien. Giver mørke og alkoholrige vine med markant syre- og (især) tan-ninstruktur. Formentlig relativt gammel sort, men dens oprindelse er uklar. Er eneste tilladte druesort i DOCG Montefalco Sagrantino og indgår i DOC Montefalco Rosso.

				Sangiovese

				Nr. 218, 53.865 ha (brunello, prugnolo gentile, morellino, san-gioveto, tuccanese)

				Blå sort og Italiens suverænt mest plantede. Sangiovese er først nævnt i litteraturen i 1552, og dens oprindelse var længe henlagt til Toscana og eventuelt stammende fra ikke-dome-stiserede vilde sorter. Det satte en undersøgelse spørgsmåls-tegn ved i 2006, da dna-forskning viste, at det var en kryds-ning ciliegiolo x calabrese di montenuovo, hvor sidstnævnte er en stort set uddød syditaliensk sort. Slægtskabet med cili-giolo er bekræftet af andre undersøgelser, hvoraf nogle dog mener, at det i stedet er sangiovese, der er forælder til ciligi-olo. Dyrkes i næsten hele Italien (især i Mellemitalien) samt i flere andre lande, primært USA og Australien.

				Sangiovese muterer formentlig relativt let og har gennem århundreder udviklet mange forskellige biotyper, og der eksisterer i skrivende stund hele 118(!) officielle kloner. Derfor har der også hersket stor forvirring omkring synonymer og ”undertyper”, og længe talte man om to grupper kaldet hen-holdsvis sangiovese grosso og piccolo (hvilket nogle stadig fastholder). Forsøg har dog vist, at planter fra de to grupper er ens, når de plantes samme sted, og de mange forskellige navne er snarere et resultat af sortens store udbredelse, hvor man historisk har givet ”sin” lokale variant et eget navn. Sangiovese viser primært sit toppotentiale i Toscana, men kan også levere store vine andre steder, primært i Romagna-provinsen i Emilia-Romagna.

				Sangioveto

				Se sangiovese ovenfor.

				Sauvignon

				Nr. 221, 3031 ha (sauvignon bianco, savignon)

				Grøn sort. Stammer fra Frankrig (sauvignon blanc), men ita-lienerne kalder den normalt blot for sauvignon. Sauvignon har meget typiske sortsaromaer af tomatstilk (nogle siger kat-tepis) og stikkelsbær, slank krop og i reglen ganske megen syre. I varme klimaer bliver aromaerne mere eksotisk frug-tige og vinen federe og mere syrefattig. Dyrkes over hele Italien, men mest koncentreret i Norditalien, hvor Alto Adige og Friuli udgør de kvalitative højborge.

				Schiava

				Fællesnavn for mange sorter i Alpeområderne. Betyder på italiensk slave, hvilket menes at henføre til dens opbin-ding omkring pæle (i stedet for fritvoksende) i romertiden. De tre primære sorter i Italien findes stort set udelukkende i Trentino-Alto Adige og bliver, skønt de er relativt forskel-lige og altså distinkte sorter, ofte omtalt og sammenblandet under ét, bl.a. i DOC-regulativerne. Udbredelsen i hektar er derfor også behæftet med usikkerhed, og de aktuelle tal er noget mindre end 2010-tallene, særlig for schiava gentile. Tilsammen topper de som schiava druesortsstatistikken i Alto Adige trods stor nedgang de seneste 20 år. Det er generelt sorter, der giver lyse, bærdominerede, letkrydrede og tannin-fattige vine, men lavet med lave udbytter kan de give mere strukturerede og tætte vine.

				Schiava gentile

				Nr. 222, 694 ha (edelvernatsch, schiava piccola, kleinver-natsch, rotervernatsch)

				Schiava grigia

				Nr. 223, 66 ha (cenerina, grauvernatsch)

				Schiava grossa

				Nr. 289, 1147 ha (grossvernatsch, trollinger, blauer trollinger, uva meranese)

				Schioppettino

				Nr. 290, 154 ha (ribolla nera)

				Blå friulansk sort. Har været ganske udbredt, men efter phyl-loxera’en tabte den terræn til andre mere produktive sorter. Siden sidst i 1970’erne har schioppettino fået et comeback, og nu laves den af en række kvalitetsproducenter, især i Colli Orientali del Friuli.

				Sciascinoso

				Nr. 225, 50 ha (olivella grande, olivellone)

				Blå sort, der er udbredt som hjælpesort i hele Campania, som er det eneste sted, den dyrkes, og hvor den er anbefalet i alle provinserne og indgår i en række DOC’er. Sciascinoso indgår 
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som enkeltsort i DOC Sannio Sciascinoso. Kaldes flere steder lokalt for ”olivella”, men der er en række ikke-beslægtede sorter, der bærer dette navn på grund af druernes lighed med oliven. Giver lette, ukomplekse frugtige vine.
Semidano
Nr. 226, 36 ha (arvusiniagu, laconarzu, migiu, semidamu, semidanu, semidana bianca)
Grøn sort, der dyrkes i provinsen Cagliari og har sin største udbredelse i Campidano di Cagliari. Semidano er formo-dentlig en indfødt sardisk druesort. Den giver nu om dage en jævn, tør hvidvin med aroma af grønt æble og blød smag. Den blev tidligere anvendt til meget velanskrevne passito-vine, hvilket nogen burde genoptage.
Sémillon
Nr. 227, 31 ha
Grøn sort. Stammer fra Bordeaux-området i Frankrig, hvor den bl.a. er hovedingrediens i de søde Sauternes-vine. Giver eksotisk frugtige vine med godt syreindhold. Ikke særlig udbredt i Italien.
Sirah
Synonym for syrah.
Spergola
Nr. 364, 110 ha (spargoletta bianca, spergolà, spergolina, spergolinàis)
Grøn sort fra Emilia-Romagna. Man har fejlagtigt troet, at dette var en sauvignon (bianco), men dette er nu modbevist. Snarere i familie med pignoletto. Giver lette, syrefriske vine med aromaer af syrlige æbler og blomster.
Susumaniello
Nr. 229, 50 ha (cuccimaniello, cuccipaniello, cucciguaniello, cozzomaniello, cozzomariello, grismaniello, somarello nero, susomaniello, susumariello (nero), zingariello, zuzumaniello)
Blå sort, krydsning garganega x uva sogra (en apulisk spise-drue). Også stavet sussumaniello. Bruges i en del blandinger i omegnen af Brindisi, Apulien, og indgår som valgfri sort i DOC Ostuni Ottavianello. Oplever for tiden en kraftig renæs-sance som enkeltsortsvin. Sorten giver vine med stor farve, flot fasthed, relativt høj syre og en helt speciel kirsebær/hyl-debær-aromatisk frugtduft. Er nu på mode til virkelig gode, saftige, frugtige rosévine, stille som mousserende.
Sylvaner verde
Nr. 230, 80 ha (sylvaner grün, frankenriesling, silvaner verde)
Udbredt druesort i Centraleuropa, formentlig en natur-lig krydsning traminer x österrechisch weiss. I Italien især anvendt i Alto Adige’s Valle d’Isarco.
Syrah
Nr. 231, 6333 ha
Krydsning mondeuse blanche x dureza. Blå sort, der i Italien kun har været lidt brugt historisk, hvor den af adelsfolk og andre rigmænd blev plantet eksperimentelt mellem 1820 og 1850 på gårde omkring Pisa, Lucca, Siena og Arezzo. Dyrkningen spreder sig nu relativt hurtigt især i det centrale og sydlige Italien og særlig i Toscana og på Sicilien.
Tai
Se tocai friulano s. 56.
Tai rosso
(alicante)
Blå sort, der benyttes i DOC Colli Euganei i Veneto. Må ikke længere kaldes tocai rosso. Se cannonau s. 35.
Tazzelenghe
Nr. 293, 55 ha (tacelenghe, refosco del botton)
Gammel blå friulansk sort, der fik et lille comeback i Colli Orientali del Friuli sidst i 1980’erne. Tazzelenghe betyder ”den, der skærer tungen over” på grund af dens høje syre-indhold. Vine på tazzelenghe er sædvanligvis kraftige og bør lagres en del år for at blødgøres. Dna-analyser har vist en bemærkelsesværdig genetisk lighed med refosco nostrano.
Teroldego
Nr. 232, 627 ha (teroldego rotaliano, teroldigo, tiroldegho, tiral-dega, tiroldela, tiroldigo, tirodola)
Blå sort fra Trento-provinsen, hvor den primært findes på Campo Rotaliano-sletten til DOC Teroldego Rotaliano. Nogle hævder, at navnet kommer af ”oro del Tirolo”, på tysk ”tiro-ler Gold”, dvs. den gyldne fra Tyrol, men sorten menes at stamme fra Veneto. Kan give interessante vine med tæt, mørk frugt og et krydret, urteagtigt præg, men er ofte udsat for overproduktion med lettere og lysere vine uden særlig karakter som resultat. Genetiske undersøgelser viser interes-sante familiære relationer mellem druesorter på begge sider af Vestalperne. Således er teroldego helsøskende til dureza, der er forælder til syrah. Endvidere viste undersøgelserne, at teroldego er den ene forælder til lagrein og marzemino, den anden kendes endnu ikke.
Terrano
Nr. 233, 272 ha (refosco d’istria, refosco del carso, cagnina, teran, terrano del carso, terrano d’istria)
Blå sort. Findes primært i Friuli. I Carso findes den som DOC, og her laves den som regel som en frugtig 
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