
”Lystigt smælder 
de røde Flag i den 
solvarme Sommerluft. 
[…] Fiskeriudstillingen 
er som en Skov af Flag, 
og i en festlig Stemning 
gaar vi ind mellem 
Havnefyrene, som 
viser os Vej ind paa 
Udstillingspladsen. 
[…] Vi gaar straks op 
ad Midtergangen til 
Hovedhallen”. I Dansk 
Fiskeritidende var 
der en stemningsfuld 
beskrivelse af 
udstillingen, ledsaget 
af et fotografi, der her 
ses i udsnit. En 50 dage 
lang fest for det danske 
fiskerierhverv kunne 
begynde. 
|| Dansk 
Fiskerimuseum
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Et nyt hoved-
erhverv

Da kong Frederik 8. (1843-1912) pludselig døde i 
Hamborg den 14. maj 1912, efterlod han en række 
opgaver til sin søn og efterfølger, kong Christian 10. 
(1870-1947). En af opgaverne var protektoratet for 
den hidtil største fiskeriudstilling i Norden. Den 
åbnede på Islands Brygge i København den 6. juli, 
hvor den nye konge holdt en kort tale og ønskede, at 
udstillingen ville blive ”Fædrelandet til Ære og Fi-
skerne til Gavn”. Kongen sagde ikke et ord om, at der 
på det store areal skulle spises en masse lækre fiske-
retter i de knap to måneder, som den store udstil-
ling skulle vare. Heller ikke udstillingens formand, 
kommandør Ivar Norden Sølling (1841-1925), nævnte 
fisk som noget spiseligt i sin lange indledningstale. 
Hans hovedbudskab var, at mens landbruget ofte 
afholdt udstillinger, var det ikke tilfældet for ”vort 
andet Hovederhverv, Fiskeriet”. Med landbruget som 
forbillede ville fiskeriet nu også have opmærksom-
hed. Fiskeriet trådte med andre ord frem som et nyt 
hovederhverv – uden et eneste ord om lune fiskefri-
kadeller, sprødstegte rødspætter og røgede sild.

Landbrugsminister Anders Nielsen (1862-1914) 
var udpeget som udstillingens præsident, da fiske-
riet sorterede under hans ministerium. På et stort 
møde for ca. 2.000 nordiske fiskere, Det 4. Nordiske 
Fiskermøde, sagde Anders Nielsen meget rammen-
de, hvad det hele gik ud på:
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”Den skandinaviske Fiskeriudstilling skal tjene til 
at anskueliggøre Udviklingen indenfor Fiskerier-
hvervet i de tre nordiske Lande. Den skal oplyse, 
opmuntre og belære Fiskerne om den rette, den 
mest nyttebringende Udvikling af deres Erhverv og 
samtidig skabe Forstaaelse og Respekt udadtil for 
dette Erhverv. Gennem Videnskabens Arbejde og 
det praktiske Snille vises her de skete Fremskridt i 
Fangstmaade, Tilberedning og Transport m.v.”.

Under udstillingen fandt Den 1. Nordiske Fiske-
handler- og Havfiskeri-Kongres sted i festsalen på 
Paladshotellet. Udstillingen blev åbnet af handels-
minister Oscar B. Muus (1847-1918), der i sin tale 
noterede sig, at al fiskehandel blot 50 år tidligere 
havde været lokal detailhandel. Han fortsatte: ”Der-
for stod Handelen stille, indtil Trafikken forbedre-
de sig; nu er det blevet en Verdenshandel, og Fisk 
eksporteres til Evropa selv fra Amerikas Vestkyst”. 
Muus roste kongressens placering under fiskeri- og 
motorudstillingen, for så var der repræsentanter fra 
næsten alle europæiske lande til stede, og han øn-
skede, at der nu ville komme ”en kraftig og lykkelig 
Udvikling for Fiskehandelen”. 

Samlet set udtrykte talerne hele ideen med ud-
stillingen. Dog trådte det bagvedliggende budskab 
ikke tydeligt frem. Den teknologiske og viden-
skabelige udvikling i tidligere årtier gav helt nye 
muligheder for større fiskeri og for transport og 
forarbejdning af fisk. Bortset fra sæsonudsving kun-
ne forbrugerne nu få fisk på bordet hver eneste dag 
– helt uafhængigt af årstiderne. 

Så selv om det ikke blev nævnt i talerne – eller 
for den sags skyld stod med flammeskrift over hele 
udstillingen eller blev råbt ud over hustagene – så 
drejede hele udstillingen sig om fisk som fødevare. 
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Og naturligvis tænkte udstillingens arrangører på 
fisk, der skulle ende på forbrugernes frokost- og 
middagsborde. Derfor blev der også udgivet en 
kogebog på 47 sider i anledning af udstillingen: 
Fiskeri-Udstillingens Kogebog. 90 Opskrifter for Til-
beredning af Fisk. Det var en grundbog med omtale 
af de forskellige fiskearter, hvordan de skulle renses 
og udskæres, og der var tilberedningsmetoder med 
garniturer og saucer. Mange retter var simple og 
viste også, hvordan man kunne anvende fiskerester. 
Fx var der tre forskellige versioner af plukfisk, altså 
rester af tidligere kogt fisk, der var pillet i småstyk-
ker og stuvet sammen med kartofler. Karper kogt i 
rødvin, klipfiskekarbonader med stegte tomater og 
rødspætter i karrysauce hørte til de mere specielle 
menuer.

15 af opskrifterne var med i selve udstillingska-
taloget, hvor de blev præsenteret som:

”en lille Mundsmag paa nogle Fiskeretter, et Omraa-
de indenfor Dyrkningen af ’Bordets Glæder’, der 
endnu er mærkværdig forsømt og stagnerende i 
vort med god Fisk dog velforsynede Land”.

Beklagelsen lignede en bommert, når fiskeriet sam-
tidig påberåbte sig at være et hovederhverv. Men det 
handlede lige netop om at vise fiskeriets formåen og 
få danskerne til at sætte fisk på menuen. 

Denne bog handler om danskernes fiskeforbrug. 
Ikke blot i 1912, men i tidens løb. Og hvorfor så det? 
Ved siden af landbruget er fiskeriet Danmarks an-
det store naturafhængige erhverv, men Danmarks 
historie handler mest om landbosamfundet og 
dermed konger, herremænd og bønder. Med land-
boreformerne i 1788 i centrum skrev historikere 
allerede fra midten af 1800-tallet næsten ikke om 
andet. Fiskeriet blev tidligt skrevet ud af historien 
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Fiskeri- og 
motorudstillingen 
fyldte godt op på 
Islands Brygge. 
Denne vejviser ledte 
rundt på det store 
udstillingsareal. 
Forrest ses molen med 
fiskerbåde, dernæst 
motorhallen og det 
store fyrtårn med 
indgangen. Den lange 
bygning i baggrunden 
var hovedhallen, og 
yderst til højre ses 
udstillingens store 
restauration. 
|| Dansk 
Fiskerimuseum

– eller blev aldrig rigtig skrevet ind. I registrene til 
16-bindsværket Politikens og Gyldendals Danmarks-
historie (1988-1991) optræder fiskeri som emneord, 
men kun til og med bind 7, der slutter i år 1600. 
Så var det slut. Og det på trods af, at fiskeri fik en 
intens opmærksomhed i 1800-tallet. Mens bonden 
endnu trak ploven bag sin hest, satte fiskeren sin 
petroleumsmotor på båden. Og fiskede løs af rig-
dommen i havet. Alligevel står korn, flæsk og smør 
centralt i historien om danskernes fødevarer. Fisk 
er stort set glemt. 

Ved 200-året for landboreformerne udkom fi-
rebindsværket Det danske landbrugs historie (1988) 
som endnu en cementering af landbrugets position 
i historieskrivningen. Hver generation skal have sin 
danmarkshistorie, siges det – og hver generation 
skal åbenbart have sin landbrugshistorie. Derimod 
er der aldrig skrevet et samlet værk om dansk fiske-
rihistorie. Vi er henvist til faghistoriske artikler om 
specielle tematikker i fx Sjæk’len, årbogen fra Fiske-
ri- og Søfartsmuseet i Esbjerg. 

110787_fisk til folket_cc19_r1_.indd   5 08/05/2019   07.56




