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Den første tid
Jom mange andre unge danske mænd skulle jeg gøre militærtjeneste. Det føles efterhånden som længe siden, at jeg sad foran en række alvorlige herrer og skulle trække et nummer. Et nummer, der på mange måder skulle blive afgørende for mig og min fremtid. Jeg kan tydeligt huske, hvordan jeg sad dér og håbede, at jeg ville trække et nummer, der betød, at jeg slap for militærtjeneste. For at være ærlig hørte jeg til en af dem, der ved intelligensprøven skrev svarene med venstre hånd, samtidig med at jeg havde glemt to-tabellen og skrev »fri hash« i marginen. Ved den fysiske test stod jeg med et overdrevent svaj i ryggen, og gjorde opmærksom på fodvorter, svamp, fnat og hvad ved jeg. Havde det været optagelsesprøven til Det Kongelige Teater, havde jeg bestået med det samme! En ældre krumrygget læge, der uden tvivl havde hørt min svada før, mente imidlertid ikke, at mine problemer skulle hindre mig i at gennemføre en smule militærtid. Så dér sad jeg i sessionslokalet med et nummer i hånden og så for første gang de uniformsklædte herrer smile: Nummeret betød nemlig, at jeg i nær fremtid skulle stikke bajonetter i uskyldige sandsække og råbe barske ukvemsord efter imaginære banditter...
At lige netop jeg blev den heldige kok, som søværnet udvalgte til at blive hofkok om bord på kongeskibet det år, var noget, jeg kun havde turdet drømme om i mit stille sind. Ikke desto mindre stod en oversergent en dag på Auderød Kaserne og sagde, at jeg var blevet udtaget til tjeneste på Dannebrog – som hofkok!
Ok, forinden var jeg også troppet op ved befalingsmændenes kontor og havde bedt om at tale med den oversergent, der var ansvarlig for kabyssen om bord på Dannebrog. Jeg vidste, at kongeskibets kok hvert år blev udtrukket blandt årets værnepligtige med kokkeuddannelse, og da jeg opfyldte disse betingelser, anmodede jeg om at blive taget i betragtning som hofkok om bord. Jeg håbede, at jeg på grund af min »høje« alder – 27 år – ville have en chance. Jeg havde dog en del mere erfaring end den årgangs øvrige kokkemenige, der stort set alle var nyudlærte, og jeg havde været på lange udenlandsophold og arbejdet på nogle af landets mere respekterede restauranter. Det havde jeg også nedfældet nogle ord om og afleverede min ansøgning. Jeg tænkte, at hvis tiden i militæret virkelig skulle være udbytterig for mig, så måtte jeg blive hofkok!
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Dannebrog, en kongefamilie værdig som hun sejler der med besætningen opstillet i parade. Når vejret var godt, var dœkspligterne en ren fornøjelse for os menige.
Min beslutsomhed blev altså belønnet og jeg blev udtaget til at lave mad for dronning Margrethe 11 af Danmark og prins Henrik og de øvrige kongelige, der måtte befinde sig om bord på kongeskibet Dannebrog, sommeren ’97! Jeg brød ganske enkelt ud i vild jubel, løb rundt i cirkler med hænderne upåvirket af tyngdens love og råbte »Kasper Kongekok« adskillige gange!
Efter tre måneders militær grundskole på Auderød Kaserne var vi klar til at blive udstationeret til sejlende tjeneste. Søværnet havde bygget en flok solide, veltrænede danske unge mænd op til at være en del af den samlede knyttede hånd mod landets fjender – eller sådan noget lignende. Det var blevet begyndelsen af maj, da vi blev installeret på Dannebrog og følte os klar til denne sommers kongelige fornøjelser.
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Inden sejladsen med de kongelige skulle vi, besætningen, klargøre alt om bord. Dannebrog havde vinteren igennem ligget på Sæby værft for istandsættelse. Her tager vi så standsmæssigt korrekt imod jagtkaptajnen, der kommer for at inspicere vores klargørelse af Dannebrog.
Først skulle vi til rigtig mange byer ved det danske farvand, bl.a. Ålborg, Randers, Haderslev, Odense, og så til Bornholm. Og vi skulle opleve Sverige og sejle til Kalmar via Sandhamn. Herefter ville turen gå til Norge, bl.a. Oslo og Lofoten med sin rå skønhed. Og til sidst – hen mod slutningen af august – skulle vi til Færøerne og Grønland – nogle togter, der skulle vise sig at blive hele sommeren værd i oplevelser.
Før den egentlige sejlads med kongeskibet havde dronningens øverste kok bedt mig om at komme til Fredensborg Slot, hvor dronningen og prins Henrik befandt sig, og hjælpe til med madlavningen af en stor banket. En slags svendeprøve måske¿
Som det gælder de fleste andre danskere, havde min eneste kontakt med de kongelige bestået i, at jeg år efter år havde bevidnet dronningens nytårstale i tv. Det skulle blive anderledes nu, og tanken var nok til, at jeg lå ganske søvnløs natten inden, jeg skulle til Fredensborg Slot.
Klokken var ikke mere end lige tidligt nok. Jeg stod som aftalt lige midt imellem de to kongelige pavilloner på Nordre Toldbod Kaj. Bag mig lå kongeskibet Dannebrog, smukt, indhyllet i morgendis og atmosfære. Jeg havde sat huen på skrå som foreskrevet: nederste kant én fingerbredde fra venstre øjenbryn, og to fingerbredder fra højre. Mine hvide bukser og hvide busseronne var presset med stort »P«. Messingknapperne i min kulsorte paradefrakke var pudset, så selv en sergent ville have været tilfreds. Jeg stod, miljøskadet som man bliver inden for de fleste større institutioner, i rørstilling, selv om jeg var helt for mig selv denne morgen. En børnehave var på tur og kom forbi Dannebrog, der lå majestætisk mellem Sixtusbatteriet og Den Lille Havfrue. Da de så mig i stiveste paradeuniform, kom der mange pragtfuldt naive kommentarer og spørgsmål til pædagogerne. Dæmpet og fuld af respekt, som var de på museum eller i kirke, spurgte de løs om mig. De voksne, som beredvilligt stillede deres pædagogiske viden til rådighed, forklarede børnene, at sådan skal dronningens livgarde stå for at passe på hende, og at man ikke måtte tale til disse soldater. Da jeg hørte dette, kunne jeg ikke lade være med at vinke og smile til børnene, der forbavsede, men ivrige vinkede igen!
Kort efter at børnene forsvandt med bagudvendte ansigter, kørte en Renault minibus ind foran mig og stoppede. Det var hovmesteren fra Dannebrog, der skulle tage mig med til Fredensborg Slot. Jeg var ikke helt klar over, om jeg skulle gøre honnør som morgenhilsen. Jeg valgte dog at lade være, da jeg så, at det det var et menneske, der sad bag rattet, smilende og imødekommende. Men på trods af mine 27 år følte jeg mig alligevel som en skoledreng på vej til en ny skole fuld af fremmede børn.
Oppe for enden af alleen tronede Fredensborg Slot flottere, end jeg havde forestillet mig. Og i slottets køkken blev jeg mødt af en smilende japaner, som var dronningens øverste kok. Jeg blev vist hen til et værelse i det gamle slot, hvor jeg skulle overnatte, og følte mig straks indhyllet af kongelighed. Værelset var spartansk, men bevidstheden om, at dronningen og prinsen var lige i nærheden, gav mig en følelse af både national og personlig stolthed. Men så kom jeg ned på jorden igen, tog paraden af og iførte mig min »ægte« uniform, den med sorte knapper og ternede bukser. Nede i køkkenet var det en ren fornøjelse at arbejde med dronningens øverste kok. Og jeg tog det næsten helt naturligt. Men også kun næsten, for jeg skar mig så mange gange i fingrene, at jeg løb tør for plaster og til sidst måtte klippe de plastre, jeg allerede havde på mine fingre, i mindre stykker for at dække de nye uheld!
Det var meningen, at vi skulle nå en masse, da kong Hussein 11 af Jordan skulle komme på besøg. Han blev imidlertid syg og meldte afbud i sidste øjeblik. Ærgerligt ville mange sikkert mene, bare ikke mig. Jeg var lettet over ikke at skulle jages ud i et køkken med et kongeligt pres over mig lige fra første færd. Jeg gik som sagt og hyggede mig med at tranchere mine fingre som en anden novice, og alt åndede således fred og idyl på det lille slot, da dronningens kok kom hen til mig og sagde, at prinsen ville tale med mig angående receptionsmenuer på det nært forestående danmarkstogt. Det kom fuldstændig bag på mig, at jeg skulle stå ansigt til ansigt og tale med en af de kongelige nu! Jeg havde øvet mig i timevis foran spejlet derhjemme i at bukke dybt og udtale de vanskelige sætninger: »Goddag, Deres Majestæt« og »Goddag, Deres Kongelige Højhed«, men alligevel slog den berømte klap ned. Jeg blev umiddelbart mundlam og sveden begyndte at løbe ned ad mit ansigt. Den japanske kok læste min nervøsitet, som var jeg en åben Pixi-bog. Han var vel bekendt med fænomenet: ny hofkok, der for første gang skal foretræde en kongelighed. Han beroligede mig, gav mig en ren, hvid kokkehue på og så bedømmende på mig. Han nikkede samtykkende, da min uniform jo var pletfri, men skævede dog lettere misbilligende til mine skamferede hænder.
Med den lille japaner som guide førtes jeg igennem de smukkeste sale og stuer, for til sidst at befinde mig i prins Henriks arbejdsværelse. Prinsen satte et stort imødekommende smil op og kom hen imod mig. Det var nu eksamen skulle stå og de mange timers slid foran spejlet skulle bevise sig værdige. Jeg bukkede dybt og et sted fra struberegionen udstødtes ordene: »Goddag, Deres Kongelige Højhed«. Prinsen smilede venligt til mig, sikke en lettelse. Vi, prinsen og jeg, samtalede fint om det forestående togt og madlavningen hertil. Jeg blev mere og mere afslappet og følte mig på mange måder lettet over at opleve prinsen som et regulært menneske. Netop som jeg følte mig allermest ovenpå, fik jeg min første lektion: Den japanske kok lagde hånden blidt på min skulder og sagde meget strengt: Når du svarer prinsen, siger du: »Javel« eller »Ja«, IKKE »Okay«! Jeg var rystet over den brøler, jeg lige havde lavet flere gange, og svarede japaneren nærmest hysterisk: »Javel!«.
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En afslappet prins Henrik, som jeg så ofte oplevede ham.
Det blev mig pålagt at lave en masse receptionsforslag til den næste formiddag, og så skulle jeg træde af.
På dette tidspunkt kendte jeg endnu ikke prinsens mimik, så det var først, da den japanske kok hev mig let i ærmet, at det gik op for mig, at prinsen anså samtalen for afsluttet. Vi bukkede begge dybt og overlod prinsen til sig selv og sit arbejde.
Dronningen mødte jeg først senere på Dannebrog – og langt sjældnere end prinsen, som jeg havde daglige møder med her. Hun viste sig også at være en ganske kompetent gastronom, men havde ikke den samme glødende interesse for selve tilberedningen af maden som prinsen. Derfor var det også fremover ham, jeg konfererede mest med. Og dette var så begyndelsen på det behagelige og professionelle samarbejde mellem den madkyndige prins og mig.
Samme aften skulle jeg være med til at tilberede middagen på Fredensborg Slot, og især hovedretten og desserten var noget, jeg skulle komme til at lave igen adskillige gange den kommende sommer – det sidste, desserten »Ostesoufflé«, med større og absolut mindre succes – mere herom senere. Dette var hovedretten (til 6-8 personer):
Madeira-braisseret svineskank med perleløg og tournerede gulerødder
En rustik hverdagsret med kraft og fylde, som er nem at lave, da den passer sig selv et par timer i ovnen. Man kan servere kartoffelmos eller nye, ristede hvidløgskartofler til, alt efter årstid. Da de kongelige spiser fire retter mad to gange dagligt, serveres der kun meget lidt garniture og tilbehør til deres mad, dvs. to, højst tre forskellige slags.
1-2 svineskanker 1 flaske Madeira!

4 gulerødder

20-25 perleløg

salt og peber
ca. 600 g små nye kartofler
1 fed hvidløg olivenolie
Svineskanken renses, eventuelle børster brændes af. Skanken kommes i en braissergryde eller et ovnfast fad og overhældes med Madeira. Perleløgene pilles. Gulerødderne skrælles og skæres i stykker á ca. 3 cm. Hvert stykke kløves og tourneres, dvs. gives form som oliven. Det kræver øvelse og er selvfølgelig kun af kosmetisk betydning. Jeg er ikke i tvivl om, at gulerodstern også vil gøre sig godt. Grøntsagerne tilsættes svineskanken og det hele krydres med salt og peber. Gryden stilles med tætsluttende låg i en forvarmet ovn ved 185°, hvor skanken braisseres i 1 ½-2 timer.
Mens skanken braisserer, kan man ordne kartoflerne, lytte til musik eller vaske sin bil, hvis den skulle trænge. Vælger man at ignorere sin bil, kan man jo ordne kartofterne, der alt efter årstid skrælles eller vaskes, hvorefter de koges møre med salt. Ca. 10 minutter før svineskanken er færdig, ristes kartoflerne i rigeligt med hed olivenolie. Til sidst presses hvidløg over kartoflerne. Ingen kartofler uden hvidløg, lød parolen fra prinsen!
Man kan servere skanken i braissergryden eller fadet, hvis de tager sig anstændige ud, eller man kan anrette den i et dybt fad sammen med saucen, urterne og evt. kartoflerne og lidt pyntegrønt.
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Jagtkaptajnen Viggo Hansen i hverdagsuniform. I officielle sammenhænge er hans uniform dekoreret med diverse medaljer og ordner. Jagtkaptajnen er en rolig mand med en fattet stemme, hvis myndighed ikke er til at tage fejl af!
Næste morgen, dagen efter mit første møde med prinsen, præsenterede jeg mine receptionsforslag for ham. Prinsen læste med stor interesse og kom med adskillige kommentarer og spørgsmål. Jeg er ikke vant til, at mine overordnede vil have udførlige forklaringer på, hvordan jeg har tænkt mig at lave dette og hint. Ofte bliver en kreation først rigtig til i det øjeblik, den tilberedes, dvs. en grundidé udvikles med en god portion kokkelig intuition, smags- og duft-indtryk og øjeblikkets galskab. Mange af prinsens spørgsmål måtte jeg klare med en sang fra de varme lande, og det gik da også. Jeg slap dog ikke helt fejlfrit, jeg lærte, at hønsebryststykker rullet med en fars og bagt i stanniol ikke kan kaldes en »Hønseterrine«, det hedder en »Hønseballotine«, da den ikke er bagt i en terrinform, der klassisk set er rektangulær og ikke rund! Det er meget vigtigt for prinsen at kalde en spade for en spade!
Det blev også gjort mig helt klart, at der ikke skulle serveres en buffet af overdådige gastronomiske dimensioner ved receptionerne på Dannebrog. Efter hovedbuffeterne smed man heller ikke al den gode mad væk, som der måtte være tilbage, men fulgte det fine økonomiske princip at bruge den til aftensmåltidet. Og denne uselviske holdning kan man jo kun respektere kongehuset for at have. Økonomisk orientering kombineret med sober, reel madlavning var den røde tråd ved receptioner om bord.
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Det første glimt vi, besætningen, fik af de kongelige. Det sugede underligt i maven ved tanken om, at vi om lidt skulle inspiceres af Danmarks øverste myndighed.
Efter to dage på Fredensborg Slot vendte jeg tilbage til Dannebrog, lettet, ikke kun for den afskallede hud, jeg havde fjernet fra næsten alle ti fingre, men også fordi jeg havde overstået mit første møde med prinsen ganske hæderligt – hvis man ser bort fra et par »okay'er« for meget.
Og så kom den dag, hvor de kongelige skulle stige om bord på kongeskibet. Der herskede selvsagt en helt speciel stemning. Vi havde skuret og skrubbet, pudset og gejlet, øvet os gang på gang i at tage korrekt imod dem, så man næsten kunne tro, at det var ren rutine for os. Chefen om bord gav os den sidste peptalk: »I ved, I kan det! I er dygtige! I skal bare gøre, som I plejer, for det er godt.« Ingen af os menige troede helt på ham, men det var jo ham, der havde de fleste ridderkors, så han måtte vel vide, hvad han talte om. Og det gjorde han. Vi tog imod kongeparret, kronprins Frederik, prins Joachim og prinsesse Alexandra, med manér, som det hører sig Dannebrogs besætning til – med såkaldt »jubelrulle«. Det vil sige, at alle vi fra den menige del af besætningen linede op i tre geledder langs rælingen, der vendte ud mod Sixtusbatteriet, og på ordre fra en befalingsmand vendte vi så 90 grader. Samtidig begyndte vi at marchere i takt hele skibet rundt, sådan at vi alle mand endte i ét geled på et ganske bestemt sted ved den modsatte ræling. Når de kongelige sejlede forbi i chaluppen, skulle vi på en given ordre føre vores rundhuer til brystet og herefter strække den 45 grader opefter, mens vi af vores lungers fulde kraft råbte hurra. Dette gentoges tre gange, hvorefter vi igen marcherede skibet rundt, for atter at stå i tre geledder, klar til inspektion af dronningen.
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Perfekte var vi i geleddet, majestæten kunne tilfreds inspicere vores velkomstparade. Selv den kongelige gravhund kunne ikke finde én plet på nogen af de meniges sko!
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Når de kongelige ikke var om bord, var der tid til at hygge sig lidt på agterdækket. Her er det imidlertid temmelig dårligt vejr; så vi måtte holde godt fast, når vi blev løftet fra vandoverfladen helt op til førstesals højde.
Især prinsesse Alexandra havde vi alle glædet os til at se. Hele Danmarks nyeste prinsesse satte nok lidt ekstra skub i os, vi syntes jo ligesom de fleste andre danskere, at hun var noget helt specielt, såvel smuk som charmerende, intelligent og vittig...
Straks efter, at de kongelige var kommet om bord, gjorde vi klar til at gå af havn for at påbegynde vores danmarkstogt.
Jeg tog den pletfri paradeuniform af, tog den pletfri kokkeuniform på og arbejdede så hurtigt, jeg kunne. Det var den første frokost, jeg skulle tilberede for de kongelige, og følte min mors stolthed ligefrem proportionalt med min egen!
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